GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA
PROCURADORIA GERAL DO ESTADO - PGE

CONTRATO QUE ENTRE SI CELEBRAM O ESTADO DA
BAHIA, POR INTERMEDIC DA PROCURADORIA
GERAL DO ESTADO DA BAHIA E A EMPRESA ROBSON
NASCIMENTO BRITQ - ME, PARA OS FINS QUE NELE
SE DECLARAM

CONTRATO N2 PGE 021/2022

O ESTADO DA BAHIA, neste ato representado pefo DR. PAULO MORENO CARVALHO, titular da PROCURADORIA GERAL
DO ESTADO, CNP] n2 04.139.403-0001/77, situada na 32 avenida, n® 370, Centro Administrativo da Bahia, CEP 41.745-005,
autorizado pelo Decreto de delegaggo de competéncia publicado no D.O.E. de 08/01/2015, doravante denominada CONCEDENTE,
¢ a empresa ROBSON NASCIMENTO BRITO-ME, CNPJ n® 26.502.504/0001-01, situada na Rua Solimdes, n® 62, Stiep, Salvador
/BA, CEP: 41.770-090, neste ato representada pelo Sr. ROBSON NASCIMENTO BRITO, portador da cédula de identidade
n¢ 07.734.085-09 -S5P/BA, inscrito no CPF/MF sob o n? 790.520.535-53, vencedora da Dispensa tombada sob n® 034/2022,
processo administrativo ne 006.0413.2022.0016108-81, doravante denominada CONCESSIONARIA celebram o presente
contrato, que se regera pela Lei estadual n® 9.433/05, pelas normas gerais da Lei n® 8.666/93, e respectivas alteracdes, bem como
pela legislacio especifica, mediante as cldusulas e condicdes a seguir ajustadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

Constitui objeto do presente contrato a concessdo de usc remunerado de area para exploragcdo de atividade comercial,
exclusivamente alimenticia, no espaco da Cantina, localizada no térrec da sede da Procuradoria Geral do Estado da Bahia, de
acordo com as especificagbes do Termo de Referéncia e da Proposta apresentada pela CONCESSIONARIA, que integram este
instrumento na qualidade de Anexos I e II, respectivamente.

§10 E vedada a subcontrataggo parcial do objeto, a associacdo da CONCESSIONARIA com outrem, a cess&o outransferéncia, total
ou parcialdo contrato, bem como a fus8o, cisdo ou incorporagdo da CONCESSIONARIA, ndo se responsabilizando a CONCEDENTE
por nenhum compromisso assumido por aquela com terceiros.

§2° Os servicos objeto deste contrato ndo podem sofrer solucdo de continuidade durante todo o prazo da sua vigéncia, devendo
ser executados por empregados da CONCESSIONARIA, sob a inteira responsabilidade funcional e operacional desta, mediante
vinculo de subordinagio dos trabalhadores para com a empresa CONCESSIONARIA, sobre 0s quais manterd estrito e exclusivo
controle.

CLAUSULA SEGUNDA — PRAZO

O prazo de vigéncia do contrato, a contar de 16 de maio de 2022, serd de 06 (seis) meses ou até que o processo licitatdrio seja
concluide, admitindo-se a sua prorrogacio nos termos de inc. 1T do art. 140 da Lei estadual n2 9.433/05.

§19 A prorrogacdo do prazo de vigéncia esta condicionada a obtencio de precos e condicBes mais vantajosas.

§20 A prorrogagdo devera ser previamente justificada e autorizada pelaautoridade competente para celebrar o ajuste e
sera realizada atravésde termo aditivo, devendo o pedido ser realizado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias antes
do termo final do contrato.



CLAUSULA TERCEIRA - PRECO

A CONCESSIONARIA pagara 8 CONCEDENTE pela ocupacdio da area, a titulo de remuneragdo, o preco mensal de:

Item Descri¢io Valor mensal Valor estimado 06
(seis) meses
CONCESSAQ DE USO REMUNERADQ de area para exploragio
1 de atividade comercial, exclusivamente alimenticia na cantina R$ 785,00 R$ 4.710,00
localizada na sede da PGE
VALOR GLOBAL ESTIMADO - 06 MESES R$ 4.710,00

§1° Estima-se para o contrato o valor global semestrat de R$ 4.710,00 (quatro mil setecentos e dez reais).

§2° O pagamento do preco mensal sera feito, mensalmente, até o 5°. dia Util de cada més subsequente ao
vencido, através de Documento de Arrecadacdo Municipal — DAE.

§30 A cada més, até o décimo dia (til, a Concessionaria devera apresentar a Concedente o Documento de Arrecadagéo Estadual
— DAE de pagamento da concessdo de uso remunerado de area para exploragdo de atividade comercial, exclusivamente
alimenticia, no espago da Cantina.

§4° A atualizagio monetdaria dos pagamentos devidos 8 CONCEDENTE, em caso de mora, sera calculada
considerando a data do vencimento da obrigacio e do seu efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do INPC
do IBGE pro rata tempore

CLAUSULA QUARTA - OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA, além das determinages contidas no Termo de Referéncia, que aqui se consideram literalmente
transcritas, integrando este contrato na qualidade de anexo, bem como daquelas decorrentes de lei, obriga-se a:

a)

b)

d)

e)

designar de sua estrutura administrativa um preposto permanentemente responsavel pela perfeita execugdo dos
servigos, inclusive para atendimento de emergéncia, bem como para zelar pelaprestagdo continua e ininterrupta dos
servicos, e ainda, dentre os que permanegam no local do trabalho, um que sera o responsavel pelo bom andamento dos
Servicos e que possa tomar as providéncias necessarias e imediatas para que sejam corrigidas todas as falhas detectadas;

executar os servicos objeto deste contrato de acordo com as especificagbes ou recomendagbes efetuadas pela
CONCEDENTE;

manter, sob sua exclusiva responsabilidade, toda a supervisdo, dire¢do e recursos humanos para execucio completa e
eficiente dosservigos objeto deste contrato;

zelar pela hoa e completa execucdo dos serviges contratados e facilitar, por todos os meios ao seu alcance, a ampla
acdo fiscalizadora dos prepostos designados pela CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagOes e exigéncias
que lhe forem solicitadas;

responder perante a CONCEDENTE pela conduta, fregiiéncia, pontualidade e assiduidade de seus empregados e efetuar
as substituicBes daqueles que venham a se ausentar do servigo, por motivo justificado ou ndo, sem nenhum dnus para
a CONCEDENTE, bem como comunicar 8 CONCEDENTE, antecipadamente, todo e qualquer afastamento, substituicdo
ou inclusdo de qualquer um dosseus empregados vinculados a execugdo do presente contrato;

f) comunicar 8 CONCEDENTE qualquer anormalidade que interfira no bom andamento dos servigos;

g) atender com presteza as reclamagBes sobre a qualidade dos servigosexecutados, pravidenciando sua imediata correcao,
sem Onus para a CONCEDENTE;

h) respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas deseguranca do trabalha, disciplina e demais regulamentos
vigentes naCONCEDENTE, bem como atentar para as regras de cortesia na local onde serdo executados os servigos;

N
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k)

0)

p)

aQ)
r

s)

t)

u)

w)

X)

y)

z)

reparar, repor ou restituir, nas mesmas condicties e especificactes, dentro do prazo que for determinado, 0s equipamentos
e utensilios eventualmente recebidos para uso nos servigos objeto deste contrato, deixando as instalagdes na mais perfeita
condicdo de funcionamento; '

arcar com todo e qualquer dano ou prejuize de qualquer natureza causade a CONCEDENTE e a terceiros, por sua culpa,
ou emconsequéncia de erros, impericia prépria ou de auxiliares que estejam sub sua responsabilidade, bem como ressarcir
0 equivalente a todos os danos decorrentes de paralisagdo ou interrup¢do dos servigos contratados, exceto quando isto
ocorrer por exigéncia da CONCEDENTE ou ainda por caso fortuito ou forga maior, circunstincias que deverdo ser
comunicadas no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apds a sua ocorréncia;

manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagfies assumidas, todas as condigbes de
habilitagdo e qualificagdo exigidas;

providenciar e manter atualizadas todas as licengas e alvaras junto as repartigles competentes, necessarios a execugio
dos servigos;

efetuar pontualmente ¢ pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham a incidir sobre as suas atividades
efou sobrea execugio do objeto do presente contrato, bem como observar e respeitar as Legislagbes Federal, Estadual e
Municipal, relativas aos servigos prestados;

instruir os empregados que irdo prestar os servigos, encaminhando pessoas portadoras de boa conduta e capazes de
realizar os servicos ora contratados;

pagar os salarios e encargos sociais devidos pela sua condigio de Unica empregadora do pessoal designado para execucio
dos servigos, inclusive indenizagbes decorrentes de acidentes de trabalho, demissdes, transporte, obrigando-se, ainda, ao
fiel cumprimento das legislagdes trabalhista e previdenciaria, sendo-lhe defeso invocar a existéncia deste contrato;

indenizar a CONCEDENTE por quaisquer danos causados as suas instalagfes, méveis ou equipamentos, pela execugdo
inadequada dosservigos, por seus empregados efou fomecedores, podendo a CONCEDENTE, entretanto, a seu exclusivo
critério, optar pela reparagdo dos danos ou reposicio dos bens por parte da mesma.

cumprir os Acordos e ConvengBes Coletivas firmados com o Sindicato de seus empregados;

adimplir os fornecimentos exigidos pelo Termo de Referéncia e pelos quais se obriga, visando a perfeita execugdo deste
contrato;

efetuar a manutencdo do espaco cedido durante tode o periode do Contrato de Concessao de Uso, com a execugdo de
servicos de pintura, elétrica, hidraulica, marcenaria, etc. As benfeitorias eventualmente introduzidas no imodvel serdo
incorporadas, retidas pela CONCEDENTE, sem que assista a CONCESSIONARIA direito a retencdo ou indenizacdo a
qualquer titulo;

manter, por conta propria, © espaco limpo e arrumado, dentro do padrdo de limpeza e higiene, notadamente no
pericdo de maior indice de utilizagio e freqiéncia, providenciando a higienizacio, desinfecgio e imunizagio das areas e
instalacBes utilizadas, independentemente dos servigos realizados pela CONCEDENTE, ndo podendo utilizar produto quimico
nocivo ao ser humano;

preparar os alimentos, em todas as suas fases, dentro das melhores técnicas de culindria e de rigorosos padrdes de higiene
e de seguranca e devera, também, preservar de qualquer contaminagio os alimentos, mantendo-os acondicionados em
locais protegidos, sem exposicdo ao ar livre;

providenciar as suas expensas, se ndo houver, a instalacio de medidor de consumo de energia elétrica, em local
previamente aprovado pela CONCEDENTE, e arcar com as despesas de consumomensal;

arcar mensalmente a despesa com energia elétrica, cujo valor serd estimado em KWh em fungdo dos equipamentos
instalados no restaurante, até que seja instalado o medidor de consumo previsto na alinea anterior;

providenciar &s suas expensas, s ndo houver, a instalacio de medidor de consumo de agua, em local previamente
aprovado pela CONCEDENTE, e arcar com as despesas de consumo mensal;

reembolsar mensalmente a despesa referente ac consumo de dgua, até que seja instalado o medidor de consumo previsto
na alinea anterior;

arcar com a despesa de gas necessario 8 preparacao dos alimentos, ficando o abastecimento e controle de estoque sob
sua responsabilidade;

a.a) instalar obrigatoriamente o equipamento emissor de cupom fiscal;

a.b)dispor de balanca especial para pesar as refeigbes, devidamente aferida pelo Inmetro,



a.c) providenciar no prazo de 30 (trinta) dias, contados a partir da assinatura deste Contrato de Concesséo de Uso, o Alvara
de Saude da Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal da Salde, bem comoo Alvard de Localizagdo e Funcionamente da
Prefeitura Municipal deSalvador;

a.d) providenciar a colocacio de extintores de incéndio de acordo com anecessidade do ambiente e com as normas do Corpo
de Bombeiros.

PARAGRAFO UNICO — Além das determinacBes acima descritas, a CONCESSIONARIA deverd atender as seguintes
obrigacbes especificas:

a)

b)
c)

d)

a)

h)

)

k)

P)

q)

Os servicos deverdo ser executados sob a inteira responsabilidade funcional e operacional da CONCESSIONARIA,
sobre cujos empregados devera manter estrita e exclusiva fiscalizagéo;

Os servicos ndo poderdo sofrer solucdo de continuidade durante todo o prazo da sua vigéncia;

Equipar a Cantina com maquindrio efou equipamentos apropriados, necessarios a sua montagem e funcionamento,
conservando-os em perfeito estado de conservacdo e condigBes higiénicas de utilizagdo, observado o quantitativo
minimo descrito no Anexo III;

Atender ao minimo exigido quanto aos produtos a serem fornecidos, conforme Anexo IV, durante todo o horario de
funcionamento da Cantina;

Proporcionar atendimento compativel com a demanda, disponibilizando nimero de empregados que atendam de
forma eficiente, devendo sempre dispensar atendimento cordial;

Pravidenciar a imediata correciio das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE, quanto & execucdo do contrato;

Respensabilizar-se por eventuais danos e prejuizos que, a qualquer titulo, venha causar a CONCEDENTE ou a terceiros,
em decorréncia da execucBo deste Contrato ou em conexdo com ele, respondendo por si, seus empregados €
SUCessores;

Respeitar todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do trabalho, responsabilizando-se
pelas consequéncias que advier de qualquer transgressio das normas em vigor, inclusive quanto aos eventuais danos
causados a servidores da PGE ou a terceiros;

Garantir o perfeito funcionamento dos equipamentos e utensilios, ficando por sua conta a manutencio preventiva e
corretiva destes, assim como a reposicio em caso de extravio ou defeito insanével.

Manter as suas expensas e exclusiva responsabilidade, equipe de trabalho com vinculo empregaticio, assumindo
salarios e todos os encargos trabalhistas, fiscais e previdencidrios e quaisquer outros em relagdo aos empregados que
mantiver nas dependéncias da Cantina para cumprimento do objeto do presente contrato;

Manter, ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, em razdo de férias, licencga, falta ao servigo,
greves dos meios de transporte, demissdo de empregados ou por qualquer outra razéo, ou seja, em nlmero inferior
ao proposto;

Apresentar, quando do inicio das atividades, carteiras de sadide, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase
probatdria, designados para os servicos na area objeto da concessdo de uso. Devera ser realizada, ainda, a cada 06
(seis) meses, a avaliagio de salde, incluindo exames de fezes, urina, hemograma, micolégico, orofaringe, emitindo,
assim, o atestado de satde (ASQ), em observancia € cumprimento de todas as normas de Vigilancia Sanitéria da
Secretaria de Saude. A validade da carteira e os exames serdo controlados pela fiscalizacdo do CONCEDENTE;

Fornecer vale-transporte ¢ alimentac8o a seus empregados, de acordo com 0s hordrios em que trabalhem;
Cumprir os Acordos e convengGes Coletivas firmados com o Sindicato de seus empregados;

Permitir que a CONCEDENTE realize, a qualquer tempo, inspeges e fiscalizacbes de funcionamento, através de
servidor formalmente designado que podera examinar e exigir documentos e explicagdes, e determinar providéncias
para melhor atendimento aos usuarios;

Sujeitar-se & mais ampla e irrestrita fiscalizagdo sanitaria, apresentado o respectivo alvara de funcionamento, € ac
acompanhamento da Brigada de Incéndio, prestando todos os esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes
formuladas.

Entregar, ao final do Contrate, o imdvel, o mobiliario - e os aparelhos porventura cedidos pela CONCEDENTE, em
perfeito estado de funcionamento e conservagio;

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes em que venham a ser vitimas seus empregados, na forma da legisiacdo
trabalhista e previdenciaria;

Respeitar as normas e procedimentos da CONCEDENTE, quanto & seguranga interna (entrada e saida de pessoal e
material);

Providenciar para que toda alimentaciio a ser comercializada seja de boa qualidade, tenha procedéncia controlada
pelos drgdos de Vigilancia Sanitdria, venha pronta e devidamente acondicionada, podendo ser aquecida, se necessario,
apenas em forno elétrico efou microondas exceto no caso de lanches rdpidos, tais como sanduiches, sucos, cafés,



chas e outros dessa natureza, que poderdo ser elaborados na cantina, observados os padrdes de higiene e qualidade
em sua elaboracdo e procedéncia;

u} Né&o aproveitar os géneros preparados e ndo servidos, para atendimento de cardapios futuros;

v) (Caso algum equipamento esteja em reparo, disponibilizar outro equivalente, de forma a ndo prejudicar o fornecimento
dos lanches;

w) Disponibilizar, em local visivel, a tabela de pregos de todos os produtos comercializados;
X) Praticar pregos compativeis com a realidade de mercado;

y) Conservar permanentemente as dependéncias e arredores, como tamhém os sistemas elétricos e hidraulicos do
espago reservado para a Cantina, mantendo-os em condicBes normais de uso;

z) N3o suspender suas atividades durante o hordrio de funcionamento sem prévia e expressa autorizacio da
Administracdo;

aa) Prestar os servigos dentro dos parametros de qualidade e higiene fixados pelos drgdos de fiscalizacdo sanitaria
competentes, com especial atencdo acs termos da Resolugdo ANVISA RDC n° 216, de 15/09/2004 (Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo), ou a que venha a substitui-la, disponibilizando materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas;

bb) Responsabilizar-se por qualquer problema causado ao publico pela inobservancia dos procedimentos elencados na
Resolugdo ANVISA RDC n© 216, de 15/09/20040u na gue venha a substitui-la;

cc) Utilizar produtos de limpeza adequadoes a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto peder bactericida,
para a ampla higienizac8o do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das mé&os dos funcionarios
gue manipulam alimentos;

dd) Providenciar, junto aos orgdos competentes, a obtengdo de licencas, autorizacdo de funcionamento e alvara, para o
exercicio de suas atividades comerciais;

ee) Fornecer notas fiscais ou cupons fiscais, a todos os consumidores dos seus produtos;
ff) N&o veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia da CONCEDENTE;
ga) Aceitar, como forma de pagamento dos produtes da cantina, dinheiro ou cartdo magnético de débito ou crédito.

hh} Utilizar toalhas de papel para a secagem de mdos, ndo sendo permitida a utilizagdo de toalhas de tecido/pano de
prato para esse fim na area de servico da cantina.

ii) Pagar pontualmente pela concessdo, nos prazos e locais ajustados;

ii) Responsabilizar-se por todos e quaisquer tributos que incidirem sobre a exploragdo dos servigos concedidos ou deles
decorrentes, tais como telefone, fornecedores, pessoal, encargos sociais, previdenciarios, consertos ou reparos nos
moveis, utensilios e instalaches;

kk) Efetuar rotineiramente a limpeza das dependéncias da cantina recolhendo e acondicionando ¢ lixo em embalagens
apropriadas e deposita-lo no local da coleta;

II) ealizar dedetizagdo e desratizacdo a cada 06 meses, ou em periodos inferiores, por solicitacdo da CONCEDENTE, acaso
necessario. A dedetizagio devera ser feita as sextas-feiras, apos o expediente, e providenciada a posterior limpeza;

mm) Instalar e manter, as suas expensas, extintor de incéndic em quantidade e espécie de acorde  com as normas do
Corpo de Bombeiros;

nn) Ficam vedados quaisquer produtos e pegas gréficas relacionadas aos servios oferecidos pela CONCESSIONARIA que
mencionem ou digam respeito ao nome ou logomarca da CONCEDENTE;

o0) Manter seu pessoal devidamente identificado e uniformizado em total condicio de higiene, quer no aspecto pessoal,
quer no vestuario e calgade, mantendo necessariamente, conforme disposto na resolugdo RDC n® 216/04 da Anvisa,
ou a que venha a substitui-la - rosto barbeado, as unhas curtas, os cabelos presos, com
proteciic para cabelos, nd@o utilizande anéis, pulseiras, relégios e bijuterias., devendo, obrigatoriamente, utilizar
luvas quando da manipulagdo de alimentos;

pp} Assegurar a substituicio dagueles empregados cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, seja inconveniente ou
inadequada a perfeita execugio dos servicos;

qq)} Todas as pessoas que manipulam os alimentas, do preparo ao servico, deverdo utilizar toucas para o cabelo e luvas.

CLAUSULA QUINTA - OBRIGACOES DA CONCEDENTE

A CONCEDENTE, além das obrigacGes contidas neste contrato por determinacio legal,obriga-se a:

a) formecer a CONCESSIONARIA os clementos indispensaveis ao cumprimento do contrato, dentro de, no maximo, 10, (dez)



dias da assinatura;
b) proceder a publicacdo resumida do instrumento de contrato e de seus aditamentos na imprensa oficial noprazo legal.
¢) Comunicar 8 CONCESSIONARIA toda e qualquer ocorréncia relacionada & execugdo dos servigos contratados;

d) Proporcionar as facilidades para que a CONCESSIONARIA possa executar seus servicos prestando as informagdes e os
esclarecimentos solicitados pela CONCESSIONARIA,;

e) Fiscalizar a prestagdo dos servigos e comunicar a CONCESSIONARIA qualquer irregularidade detectada, bem como
eventualmente avaliar, consultados 0s usuarios, a qualidade e a higiene dos alimentos;

f) Acompanhar e fiscalizar a execucdio do Contrato, através de servidor especialmente designado que anotara em registro
proprio todas as ocorréncias relacionadas com o mesmo;

g) Examinar, a qualquer tempo, a qualidade dos alimentos oferecidos e do atendimento prestado;

h) Verificar as condigBes de higiene, limpeza ¢ asseio dos equipamentos onde sdo preparados os alimentos, bem como de
todas as instalagbes;

i) Exigir, a qualquer tempo, a comprovagdo das condigbes da CONCESSIONARIA que ensejaram sua contratagdo,
notadamente no tocante a qualificagio econdmico-financeira;

i) A concedente, na periodicidade que atender adequada, realizard pesquisa de opinido junto a clientela da cantina, para
avaliar o grau de satisfaciio dos mesmos, quanto a qualidade dos servigos e ao atendimento prestado;

k) Quando a CONCESSIONARIA néo adotar, dentro do prazo fixado pelo Fiscal do Contrato, as providéncias necessarias a
melhoria na qualidade dos servigos efou produtos, ou quando as justificativas
apresentadas forem consideradas insatisfatrias pela CONCEDENTE, esta poderd aplicar as multas previstas no
contrato;

I} Entregar a drea concedida limpa e desimpedida para inicio das atividades;
m) Fornecer energia elétrica na drea de concessdo;
n) Fornecer 4gua encanada na area de concessdo;

o) Equipar a area onde serd instalada e cantina com mesas e cadeiras.

CLAUSULA SEXTA - FISCALIZACAO DO CONTRATO E RECEBIMENTO DO OBJETO

Competirad & CONCEDENTE proceder ao acompanhamento da execugdo do contrato, na forma do art. 154 da Lei
estadual 9.433/05, ficando esclarecido que a acio ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizagio da CONCEDENTE néo
eximira a CONCESSIONARIA de total responsabilidadena execucio do contrato.

§1° A fiscalizagdo serd exercida no interesse da Administracdo e ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Concessiondria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades, e, na sua ocoméncia, ndo implica
corresponsabilidade do Poder Pliblico ou de seus agentese prepostos.

§2° Os servicos ora contratados serdio acompanhados e fiscalizados pelos gestores e fiscais deste Contrato, com
observancia do exato cumprimento de todas as clausulas e condicBes contratuais e anotagdoem registra préprio de todas
as ocorréncias relacionadas com a sua execugdo, bem como determinacéo do que for necessario a regularizacio das falhas
abservadas, competindo-lhe, especialmente:

a) aprovar € observar se 0s almogos e lanches estdo sendo cumpridos conforme proposto;

b) verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

c) exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente contrato;

d) exigir a limpeza da drea fisica, dos equipamentos e dos utensilios usados na execucao dos servigos;
e) verificar os habitos de higiene do pessoal da CONCESSIONARIA;

f) fazer vistorias periddicas no local de preparo e onde séo servidos os almogos elanches;

g) fiscalizar, rigorosamente, a questdo de higiene e conservagdo dos alimentos;



h) relatar as ocorréncias que exijam a comunicacdo as autoridades sanitarias;
iy anotar todas as queixas para serem examinadas.

§3° As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdo ser solicitadas aos seus
superiores em tempo habil para a adociio das medidas convenientes.

§4° A CONCEDENTE reserva-se ao direito de rejeitar, no todo cuem parte, os servigos prestades, se emdesacorde com
este Contrato.

§5° Quaisquer exigéncias da fiscalizagdo, inerentes ao objeto contratual,deverfio ser prontamente atendidaspela
CONCESSIONARIA, sem 0nus para a CONCEDENTE.

§6° Serd realizada, trimestralmente, pesquisa de opiniio junto & clientelado restaurante/lanchonete, para avaliar o grau de
satisfagdo dos mesmos, quanto & qualidade dos servicos e ag atendimento prestado;

a) Na hipdtese de o resultado da pesquisa de opinido demonstrarum indice de insatisfagio superior a 50 % dos usuarios, a
CONCESSIONARIA serd comunicada acerca do assunto e deveraadotar, dentro do prazo fixado pelo fiscal do contrato,
as providéncias apontadas pela CONCEDENTE, necessarias a melhoria da qualidade dos servicos efou produtos;

b) Casc o resultado de 02 (duas) pesquisas de opinido consecutivas ou 04 (quatro) alternadas demonstre indice de
insatisfagdo em mais de 50% dos usudrios, a CONCEDENTE avaliard a conveniéncia e a oportunidade de promover a
rescisiio contratual, garantidos o contraditério e a ampla defesad CONCESSIONARIA.

§69 Fica indicada como a drea responsavel pela gestdo do contrato; Coordenacio de Servicos Gerais — CSG.

§7° Fica indicada como gestora deste Contrato a servidora: Emene Muniz Ferreira Rodrigues Teixeira, matricula:
06.620.645-2.

§8° Fica indicada como fiscal deste Contrato a servidora: Juliana Monteiro Passinho, matricula; 06.566.375-8.

CLAUSULA SETIMA — PAGAMENTO

A remuneracdc mensal serd paga pela Concessionaria até o 59 dia util do més subsequente ao vencido,

§1° A atualizacdo monetaria dos pagamentos devidos a Administragdo, em caso de mora, serd calculada considerando a
data do vencimento da obrigacdo e do seu efetivo pagamento, de acordo com a variagdo do INPC do IBGE pro rata
tempore.

§2¢ Os almogos, lanches e demais produtos comercializados serdo pagos diretamente pelos usuérios do CONCEDENTE,
cabendo 3 CONCESSIONARIA inteira responsabilidade pelo seu controle.

CLAUSULA OITAVA- MANUTENGAO DAS CONDICOES DA PROPOSTA — REAJUSTAMENTO E REVISAO

Durante o curso da execugao do contrato, a remuneragio (valor pago pela ocupacdo da area) serd corrigida consoante as
seguintes regras:

§1° A remuneracdo sera fixa e irreajustavel durante o transcurso do prazo de 12 meses da data de apresentagdo da
proposta, apos o quea concessdo de reajustamento, nos termos do inc. XXV do art. 8° da Lei Estadual n® 9.433/05, sera
feita mediante a aplicagdo do INPC/IBGE.

§2° A revisgo da remuneracio, nos termos do inc. YXXVI do art. 8¢ da Lei estadual n® 9.433/05, sera instaurada pela
prépria Administracdo quando colimar recompor o preco que se tornou insuficiente, ou por requerimento da
CONCESSIONARIA, quando visar recompor o preco que se tornou excessivo, instruido coma documentagio que comprove
o desequilibrio econdmico-financeiro do contrato.

§3° O requerimento de revisio devera ser formulado pela CONCESSIONARIA no prazo maximo de um ano a partir
do fato que a ensejou, sob pena de decadéncia, em consondncia com o art. 211 dalei 10.406/02.

§4° A variacio do valor contratual para fazer face ao reajuste de precos previsto no préprio contrato, quando for o caso, as
atualizaglies, compensacdes ou apenagGes financeiras decorrentes das condicbes depagamento nele previstas, ndo
caracterizam alteragio do mesmo, podendo ser registrados por simples apostila, dispensando a celebracdo de



aditamento.

§5° Durante o curso da execucdo do contrato, os precos dos produtos comercializados pela CONCESSIONARIA serdio
corrigidos consoante asseguintes regras:

I - Os almogos, lanches e demais produtos comercializados pela CONCESSIONARIA deverdo possuir precos compativeis com
osde mercado, sendo vedada a cobranga de valores onerosos.

Il - Os precos dos produtos somente poderdo ser alterados apdso transcurso de 12 (doze) meses da data da apresentagdo
da proposta, mediante prévia autorizagdo expressa da CONCEDENTE, devendo o pedido ser instruido com a documentagdo
que comprove a variagdo do prego praticado nomercado.

CLAUSULA NONA — PENA DE MULTA

A inexecuciio contratual, inclusive por atraso injustificado na execucdo docontrato, ensejara a aplicacdo da pena de multa,
observados os parametros estabelecidos nesta clausula, sem prejuizo da rescisdo unilateral do contrato, a qualquer tempo,
e a aplicacdo das demais sangGes previstas na Lei estadual n® 9.433/05,

§1° Em caso de descumprimento total da obrigagdo principal, serd aplicada multa no percentual 10% (dez por cento)
incidente scbre o valor giohal do contrato.

§2° Caso o cumprimento da obrigagdo principal, uma vez iniciado, seja descontinuado, sera aplicado o percentual 10%
(dez por cento) sobre o saldo do contrato, isto &, sobre a diferenga entre o valor global do contrato e o valor da parte do
fornecimento ou do servigo ja realizado.

§3° Em caso de atraso no cumprimento da obrigagdo principal, sera aplicado o percentual de 0,3% (trés décimos por
cento) ao dia, até o trigésimo dia de atraso, e de 0,7% (sete décimos por centc) por cada dia subsequente ao trigésimo,
calculados sobre o valor da parcela do fornecimento ou do servige em mora.

§4° Na hipdtese do paragrafo anterior, se a multa moratdria atingir o patamar de 10% (dez por cento) do valorglobat do
contrato, deverd, salvojustificativa escrita devidamente fundamentada, ser recusado o recebimento do objeto, sem prejuizo
da aplicagdo das demais sancdes previstas na lei.

§5¢ Na hipotese de o contratado se negar a efetuar o reforco da caugdo,dentro de 10 (dez) dias contados da data de sua
convocagio, sera aplicada multa no percentual de 2,5% {dois e meio por cento) incidente sobre o valor global do contrato.

§6° As multas previstas nestes pardgrafos ndo tEm cardter compensatdrio e o seu pagamento nac eximird a
CONCESSICNARIA da responsabilidade por perdas e danos decorrentes das infragbes cometidas.

§7° A multa, aplicada apds regular processo administrativo, serd descontada da garantia do contratado faltoso, sendo
certo que, se o seu valor exceder ao da garantia prestada — guando exigida, além da perda desta, a CONCESSIONARIA
responderd pela sua diferenca, que serd descontada dos pagamentos eventualmente devidos pela administragao ou, ainda,
se for o caso, cobrada judicialmente, Acaso ndo tenha sido exigida garantia, & Administracdo se reserva o direito de
descontar diretamente do pagamento devido a CONCESSIONARIA o valor dequalquer multa porventura imposta.

§8° Para os casos de mero atraso ou inadimplemento de obrigag@o acesstria, assim considerada aquela que coadjuva a
principal, devera ser observada a mesma multa de descumprimento total da obrigagdo principal.

CLAUSULA DECIMA — OUTRAS PENALIDADES

Serdio punidos com a pena de suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administracao
0s que incorrerem nosilicitos previstos nos incisos VI e VII do art. 184 e I, IV, VI e VII do art. 185 da Lei estadual n®
9.433/05.

§19 Serdo punidos com a pena de declaracio de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicio ou até gue seja promovida a reabilitacdo perantea autoridade
competente para aplicar a punigdo, os que incorramnos ilicitos previstos nos incisos I a V do art.184 e IL, IIl e V do art.
185 da Lei estadual n® 9.433/05.

§2° Para a aplicacio das penalidades previstas serdo levados em conta anatureza e a gravidade da falta, os prejuizos d
advindos para a Administraciio Publica e a reincidéncia na pratica do ato.



CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA - RESCISAO

A inexecucao, total ou parcial, do contrato ensejara a sua rescisdo, comas consequéncias contratuais e as previstas na Lei
Estadual n® 9.433/05.

§1° A rescisao poderd ser determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE nos casos enumerados nos incisos 1 a
XV, XX e XX1 do art. 167 da Lei Estadual n® 9.433/05.

§2¢ Quando a rescisdo ocorrer ¢com base nos incisos [ e XVI a XX do art.167 da Lei Estadual n® 9.433/05, semque haja
culpa do contratado, seraeste ressarcido dos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, na forma do § 2°
do art. 168 do mesmo diploma.

§3% O atraso no pagamento do valor mensal pela ocupacdo da area do imdvel objeto de concesséo de uso, por prazo
superior a 30 (trinta) dias, importara em rescisdo do Contrato e inscriciio do débito na Divida Ativa do Estado, salvo se a
CONCESSIONARIA proceder a sua quitacdo no prazo improrrogavel de 48 (quarenta e oito) horas, a contar de sua
notificacdo

CLAUSULA DECIMA-SEGUNDA — VINCULACAO A0 PROCESSO DE DISPENSA

Integra o presente contrato, como se nele estivessem transcritas, as ctausulas e condigtes estabelecidas no processo de
dispensa no predmbulo deste instrumento, e seus anexos e na proposta do vencedora.

CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA — GARANTIA

A empresa vencedora do certame deverd prestar garantia de 5% {cinco por cento) do valor do contrato, pedendo aptar
por uma das modalidades previstas no §1° do art. 136 da Lei estadual n® 9.433/05,ficando esclarecido que a garantia
devera ter seu valor atualizado nas mesmas condicBes do contrato.

§1° No sera admitida a existéncia de clausulas que restrinjam ou atenuem a responsabilidade do segurador ou fiador,
no caso de seguro-garantia ou fianca bancaria (art. 136, §1°, II e I1I da Lei estadual n® 9.433/05).

§2° A garantia devera ser apresentada no praze maximo de 05 (cinco)dias, contados da assinatura do contrato, devendo
ser atualizada periodicamente.

§3¢ A garantia, em qualquer das modalidades, respondera pelo inadimplemento das obrigagfes contratuais e pelas
multas impostas,independentemente de outras cominagbes legais.

§4° A CONCESSIONARIA fica obrigada a repor o valor da garantia quando esta forutilizada.

§5° Havendo revisbes ou reajustes de precos, a CONCESSIONARIA atualizara o valor dagarantia.



As partes elegem o Foro da Cidade do Salvador, Estado da Bahia, queprevalecera sobre qualquer outro, por mais
privilegiado que seja, para dirimir quaisquer davidas oriundas do presente contrato.

E, por estarem assim justos e contratados, firmam ¢ presente contrato em 02 (duas) vias de igual teor e forma na
presenca das testemunhas que subscrevem depois de lido e achado conforme.

Salvador, J 3 de m"@ de 2022.
PROCURADORIA GERAL DO ESTADO ROBSON NASCIMENTO BRITO-ME
O,
T"éiﬁmbnha ¢ f’ estemunha

i Jucitene Meneses '

.2 Nascimerno 52 ciiene Meneses do 8. Bis
m&sﬁ%“pwﬁg‘“ Assistents de Procuradori

o4 166302 Cad.: £6.539.916.5



ANEXO I

GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA
PROCURADORIA GERAL DO ESTADO-PGE

TERMO DE REFERENCIA

Concessio de uso remunerado da cantina da PGE

1 - Especificagdo do objeto:

A presente licitagdo tem por escopo a concessdo de uso remunerado de uma drea localizada no espago de
convivéncia II do imével sede da PGE, medindo 15,86m?, com 7,76 m de comprimento por 2,35 m de largura
e altura de 2,40 m. Identificada na planta baixa constante no Anexo I como cantina, a drea esta dotada dos
materiais listados no Anexo II deste termo. Destina-se a atividade de exploragéo comercial exclusivamente
alimenticia nos limites definidos no edital e seus anexos.

2 — Descricdo do Objeto:

[tem Descrigio UF  |Quantidade
CONCESSAO DE USO
IREMUNERADO, de 4rea |
para exploraciio de atividade
icomercial, exclusivamente a1
ialimenticia na cantina
localizada na sede da
Procuradoria Geral do Estado
da Bahia

01

3 — Local de execugdo do servigo:

Enderego: 3* Avenida, 370, Centro Administrativo da Bahia, CEP: 41.745-005 Salvador/BA, no espaco
destinado ao funcionamento da cantina.

4 — Prazo de execugio: O prazo de execucdo sera de 6 (seis) meses, ou enquanto perdurar o processo
licitatério.

v



5 - Quanto a proposta de preco, valor da concessiio e vistoria prévia:

5.1. A proposta de pregos devera indicar o valor da remuneragdo mensal, em algarismo € por extenso,
atendendo ao limite minimo estabelecido neste termo e edital.

5.2. Na apresentaciio da proposta de precos o licitante devera observar a relagio minima de produtos a
serem oferecidos diariamente na cantina, consoante previsto no ANEXO IV.

5.3.0 valor minimo mensal a ser pago pela Concessionaria, pelo objeto da concessfio onerosa de uso da area
destinada 2 instalacfo da cantina ¢ de R$ 775,00 (setecentos e setenta e cinco reais) por meés.

5.4 A revisdo dos precos deverdo ser aplicados mediante INPC/IBGE ou outro indice que o substitua.

5.5.0s licitantes poderdio comparecer ao local onde funcionara a cantina para realizag8o de visita técnica e
verificagio do local e suas especificagdes, vedada a alegag@o posterior de desconhecimento e/ou dificuldade
de execugdo do objeto da concessio.

5.6. A visita devera ser agendada com a Coordenagio de Servigos Gerais, através do telefone: 71 3115-
0456/0455, no horario de 08h30min as 18h, em dias uteis.

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA:
6.1.Inicio das atividades:

6.1.1 O prazo para inicio das atividades e abertura da cantina sera de 10 (dez) dias corridos, ap6s a assinatura
do contrato.

6.2. Sobre a Estrutura, Equipamentos, Mobiliario e Usudrios:

X



6.2.1 A estrutura cedida pela CONCEDENTE como espago fisico a ser explorado esta restrito 4 cantina e suas
dependéncias, de acordo com as seguintes caracteristicas:

a) Area interna de 15,86m?;
b) Infraestrutura hidroelétrica basica: incluindo 01 (uma) cuba dupla, dgua encanada e energia elétrica;

c) Armarios em inox, prateleiras de vidro, rampa quente frio com as cubas em inox, rampa gelada com os
gelos rigidos, anteparo de sdliva, mesas e cadeiras;

d) A cantina devera contar com os equipamentos minimos descritos no Anexo III deste termo, além do
material adequado a regular prestagdo do servigo;

) A Procuradoria Geral do Estado em fev/2022, conta com:

¢ 252 (duzentos e cinquenta e dois) servidores efetivos da carreira Procurador do Estado;
» 288 servidores de apoio administrativo;

» 83 (oitenta e trés) Estagiarios;

+ 30 jovens oriundos do Programa Primeiro Emprego.

A informagdo acima néo implica em uso efetivo do servigo da cantina, néo existindo qualquer relagfo entre
os dados do corpo funcional informados acima, com carga horaria diaria ou com frequéncia de atividades na
sede ou, ainda, forma de prestagéio de servigo, razdo pela qual, ndo ha garantia de frequéncia minima no uso
dos servigos da cantina ou direito a qualquer compensagéo em virtude da variagfio da demanda.

6.3. Hordrio de funcionamento da cantina

6.3.1 O atendimento aos usudrios da cantina devera ocorrer no horario das 08h00m as 18h00, de segunda a
sexta-feira, ininterruptamente.

6.3.2 Os horarios poderdo ser modificados segundo a conveniéncia da CONCEDENTE que deverd
informar com antecedéncia minima de 48h a CONCESSIONARIA, que por sua vez, se obriga a abrira

cantina, de acordo com a programagio informada.

6.3.3 Néo serd permitido o funcionamento da cantina durante os dias em que as atividades da Procuradoria
Geral do Estado sejam interrompidas, quaisquer que sejam 0s motivos.

6.4. Horario de carga e descarga

6.4.1 O horério para carga e descarga serd de segunda a sexta das 07:00h as 09:00h e das 11 as 16:00h, pelo
acesso especifico do prédio.

6.4.2 A realizagdo de servigos de reparos e manutengfio na infraestrutura podem ser realizados aos
sabados, das 08 as 14 h. Para os demais horérios ou dias devera ser comprovada a necessidade, e obtida
autorizagdo excepcional, desde que em qualquer destes horarios a realizagfo dos servigos ndo
compromentam o andamento das atividades da PGE.

6.5. Disposi¢des gerais sobre o servigo
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6.5.1 A exploragio comercial da drea concedida restringe-se a oferta de servigos da cantina, ficando proibida a
realizag8o de quaisquer eventos ou atividades de outra natureza.

6.5.2. E vedada a permanéncia de empregados da concessionaria fora do espago destinado ao funcionamento
da cantina, salvo para o transito ¢ servicos aos seus USuarios.

6.5.3. E vedado o consumo, comercializagfio ou guarda de bebidas alcodlicas ou
outras substincias nocivas asaide, nas dependéncias cedidas pela CONCEDENTE.

6.5.4. E proibida a guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte
odor nas dependéncias da cantina.

6.5.5. A concessionaria poderd realizar benfeitorias mediante autorizagio da CONCEDENTE, ficando
incorporadas ao imodvel, sem que assista a CONCESSIONARIA o direito de retencfio ou indenizagéo a
qualquer titulo. As benfeitorias moveis podem ser retiradas.

6.5.6 As intervengdes deverfo respeitar a estrutura original da cantina, sem alteracéo de materiais,
revestimentos ¢ da volumetria e proporgéo do espago.

6.5.7. O espago da cantina, objeto da presente concessdo, destina-se ao fornecimento de lanches rapidos
(salgados, sanduiches, cafés e sucos, biscoitos, chocolates, refrigerantes, sempre observada a relagdo minima
prevista no anexo I'V) e, também refeigdes do tipo self service, desde que estas venham prontas ¢ devidamente
acondicionadas, podendo permanecer aquecidas na rampa, e, se necessario, em forno elétrico e/ou de
microondas.

6.5.7.1 Do transporte das refeicdes

6.5.7.1.1 O transporte de refei¢des prontas para consumo devera ser realizado em veiculo(s) fechado(s), no(s)
qual(is) a cabine do condutor deve ser isolada do pavimento de transporte que contém os alimentos, de
material liso, resistente, impermeavel e atoxico, lavavel, de forma a garantir a integridade dos alimentos
durante o transporte.

6.5.7.1.2 O(s) veiculo(s) deve(m) ser mantido(s) em perfeito estado de conservagao ¢ higiene, sendo
destinado(s) somente para este fim. E proibido transportar no compartimento destinado aos alimentos: pessoas
e substancias estranhas que possam contamina-los ou corrompé-los. Em nenhuma circunstincia, o veiculo
podera transportar animais.

6.5.7.1.3. No(s) veiculo(s), em seu pavimento de transportes, paredes e teto devem ser de material resistente a
corrosdo, impermedaveis, imputresciveis, faceis de limpar e desinfetar.

6.5.7.1.4. O pavimento de transportes do(s) veiculo(s) deve(m) ser estanque para evitar a saida de qualquer
liquido para o exterior.

6.5.7.1.5. O transporte das refei¢des prontas deve ser realizado em veiculo(s) fechado(s), em recipiente
hermeticamente fechado, de material adequado, conservada a dos alimentos.

6.5.7.1.6. O nimero de veiculo(s) deverd ser definido de forma a ndo gerar gargalos no transporte €
distribuigfo das refeigdes nos horarios de funcionamento.

6.5.7.1.7. O(s) veiculo(s) devera(do) atender as normas da ANVISA e outras legislagdes correlatas.
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6.5.7.1.8. Dever4 ser efetuada diariamente a limpeza e desinfecgdo do(s) veiculo(s) utilizando produtos e
utensilios adequados.

6.5.8 Néo sera admitido a concessiondria a exploragio de outras areas além daquela referente a
CONCESSAO.

6.5.9 Os alimentos industrializados servidos s6 poderiio ser aqueles registrados nos érgdos publicos
competentes.

6.6. OBRIGACOES CONTRATUAIS ESPECIFICAS:
6.6.1. A contrata¢do com o licitante vencedor obedecerd as condigdes previstas no instrumento contratual.

6.6.2. Além das determinag0es contidas na minuta de contrato, bem como daquelas decorrentes de leis,
decretos e instrugdes, serdo observadas pela CONCESSIONARIA as seguintes OBRIGACOES:

6.6.2.1. Os servigos deverfo ser executados sob a inteira responsabilidade funcional e operacional da
CONCESSIONARIA, sobre cujos empregados deverd manter estrita e exclusiva fiscalizag¢io.

6.6.2.2. Os servigos ndo poderdo sofrer solucdo de continuidade durante todo o prazo da sua vigéncia.

6.6.2.3. Equipar a Cantina com maquinario e/ou equipamentos apropriados, necessarios a sua montagem e
funcionamento, conservando-os em perfeito estado de conservacéio ¢ condigdes higiénicas de utilizagéo,
observado o quantitativo minimo descrito no Anexo III;

6.6.2.4 Atender ao minimo exigido quanto aos produtos a serem fornecidos, conforme Anexo IV, durante todo
o horario de funcionamento da Cantina;

1. Proporcionar atendimento compativel com a demanda, disponibilizando numero de empregados que
atendam de forma eficiente, devendo sempre dispensar atendimento cordial;

1. Providenciar a imediata correcfio das deficiéncias apontadas pela CONCEDENTE, quanto a execugéo
do contrato;

1. Responsabilizar-se por eventuais danos e prejuizos que, a qualquer titulo, venha causar a
CONCEDENTE ou a terceiros, em decorréncia da execucdo deste Contrato ou em conexfo com ele,
respondendo por si, seus empregados ¢ sucessores;

1. Respeitar todas as normas regulamentares sobre higiene, medicina e seguranga do trabalho,
responsabilizando-se pelas consequéncias que advier de qualquer transgresséo das normas em vigor,
inclusive quanto aos eventuais danos causados a servidores da PGE ou a terceiros.

1. Garantir o perfeito funcionamento dos equipamentos e utensilios, ficando por sua conta a manutengdo
preventiva e corretiva destes, assim como a reposi¢do em caso de extravio ou defeito insanavel.

1. Manter as suas expensas € exclusiva responsabilidade, equipe de trabalho com vinculo empregaticio,
assumindo salarios e todos os encargos trabalhistas, fiscais ¢ previdenciarios e quaisquer outros em
relagio aos empregados que mantiver nas dependéncias da Cantina para cumprimento do objeto do
presente contrato;

b



1. Manter, ainda, pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, em razio de férias, licenga,
falta ao servigo, greves dos meios de transporte, demisséo de empregados ou por qualquer outra razdo,
ou seja, em namero inferior ao proposto;

1. Apresentar, quando do inicio das atividades, carteiras de saide, na forma legal, dos empregados, ainda
que em fase probatéria, designados para os servigos na area objeto da concessdio de uso. Devera ser
realizada, ainda, a cada 06 (seis) meses, a avaliagdo de sadde, incluindo exames de fezes, urina,
hemograma, micolégico, orofaringe, emitindo, assim, o atestado de satide (ASO), em observéncia e
cumprimento de todas as normas de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Satde. A validade da carteira
e os exames serdo controlados pela fiscalizagdo do CONCEDENTE;

1. Fornecer vale-transporte ¢ alimentagfio a seus empregados, de acordo com os horarios em que
trabalhem;

1. Cumprir os Acordos e convengdes Coletivas firmados com o Sindicato de seus empregados;

1. Permitir que a CONCEDENTE realize, a qualquer tempo, inspe¢des ¢ fiscalizages de funcionamento,
através de servidor formalmente designado que podera examinar ¢ exigir documentos e explicagdes, €
determinar providéncias para melhor atendimento aos usuarios;

1. Sujeitar-se 4 mais ampla e irrestrita fiscalizagfio sanitdria, apresentado o respectivo alvara de
funcionamento, e ao acompanhamento da Brigada de Incéndio, prestando todos os esclarecimentos
solicitados e atendendo as reclamagdes formuladas.

I. Entregar, ao final do Contrato, o imdvel, o mobilidrio - e os aparelhos porventura cedidos pela
CONCEDENTE, em perfeito estado de funcionamento e conservagdo;

1. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes em que venham a ser vitimas seus empregados, na forma
da legislagdo trabalhista e previdenciaria.

2. Respeitar as normas e procedimentos da CONCEDENTE, quanto a seguranca interna (entrada e saida
de pessoal e material).

1. Providenciar para que toda alimentagfo a ser comercializada seja de boa qualidade, tenha procedéncia
controlada pelos 6rgéos de Vigilancia Sanitaria, venha pronta e devidamente acondicionada, podendo
ser aquecida, se necessario, apenas em forno elétrico e/ou microondas exceto no caso de lanches
rapidos, tais como sanduiches, sucos, cafés, chas e outros dessa natureza, que poderéo ser elaborados
na cantina, observados os padrdes de higiene e qualidade em sua elaboragéio e procedéncia.

1. Nio aproveitar os géneros preparados e nio servidos, para atendimento de cardapios futuros;
2. Caso algum equipamento esteja em reparo, disponibilizar outro equivalente, de forma a no prejudicar
o fornecimento dos lanches;
6.6.2.23 Disponibilizar, em local visivel, a tabela de pregos de todos os produtos comercializados;

6.6.2.24 Praticar pregos compativeis com a realidade de mercado.

6.6.2.25 Conservar permanentemente as dependéncias e arredores, como também os sistemas elétricos e
hidrauticos do espago reservado para a Cantina, mantendo-os em condi¢des normais de uso.



6.6.2.26 Nao suspender suas atividades durante o hordrio de funcionamento sem prévia e expressa autorizagio
da Administragéo.

6.6.2.27 Prestar os servigos dentro dos pardmetros de qualidade e higiene fixados pelos orgéos de fiscalizagfio
sanitaria competentes, com especial atengfo aos termos da Resolugdo ANVISA RDC n° 216, de 15/09/2004

{Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimenta¢#o), ou a que venha a substitui-la,
disponibilizando materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas.

6.6.2.28 Responsabilizar-se por qualquer problema causado ao publico pela inobservéncia dos procedimentos
elencados na Resolugdo ANVISA RDC n° 216, de 15/09/20040u na que venha a substitui-la.

6.6.2.29 Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder
bactericida, para a ampla higienizag@o do ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das

maos dos funcionérios que manipulam alimentos.

6.6.2.30 Providenciar, junto aos 6rgéos competentes, a obtengio de licengas, autorizagio de funcionamento e
alvara, para o exercicio de suas atividades comerciais.

6.6.2.31 Fornecer notas fiscais ou cupons fiscais, a todos os consumidores dos seus produtos.
6.6.2.32. Néo veicular publicidade acerca do Contrato, sem a anuéncia da CONCEDENTE.
6.6.2.33 Néo ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto deste Termo de Referéncia.

6.6.2.34 Aceitar, como forma de pagamento dos produtos da cantina, dinheiro ou cartio magnético de débito
ou crédito.

6.6.2.35 Utilizar toalhas de papel para a secagem de méos, nfio sendo permitida a utiliza¢do de toalhas de
tecido/pano de prato para esse fim na drea de servigo da cantina.

6.6.2.36 Pagar pontualmente pela concessdo, nos prazos e locais ajustados.
6.6.2.37 Responsabilizar-se por todos e quaisquer tributos que incidirem sobre a exploragéo dos servigos
concedidos ou deles decorrentes, tais como telefone, fornecedores, pessoal, encargos sociais, previdenciarios,

consertos ou reparos nos méveis, utensilios e instalagdes

6.6.2.38 Efetuar rotineiramente a limpeza das dependéncias da cantina recolhendo e acondicionando o lixo em
embalagens apropriadas e deposita-lo no local da coleta.

6.6.2.39 Realizar dedetizagfio e desratizagdo a cada 06 meses, ou em periodos inferiores, por solicitagdo da
CONCEDENTE, acaso necessario. A dedetizacdo devera ser feita as sextas-feiras, apos o expediente, ¢
providenciada a posterior limpeza.

6.6.2.40 Instalar e manter, s suas expensas, extintor de incéndio em quantidade ¢ espécie de acordo com as
normas do Corpo de Bombeiros.

6.6.2.41 Ficam vedados quaisquer produtos e pegas graficas relacionadas aos servigos oferecidos pela
CONCESSIONARIA que mencionem ou digam respeito ao nome ou logomarca da CONCEDENTE.

¥



6.6.2.42 Manter seu pessoal devidamente identificado e uniformizado em total condig4o de higiene, quer no
aspecto pessoal, quer no vestuério e calgado, mantendo necessariamente, conforme disposto na resolugéo
RDC n° 216/04 da Anvisa, ou a que venha a substitui-la — rosto barbeado, as unhas curtas, os

cabelos presos, com protegdo para cabelos, ndo utilizando anéis, pulseiras, relogios e bijuterias., devendo,
obrigatoriamente, utilizar luvas quando da manipulacéo de alimentos.

6.6.2.43 Assegurar a substituigio daqueles empregados cuja conduta, a juizo da CONCEDENTE, seja
inconveniente ou inadequada & perfeita execugdo dos servigos.

6.6.2.44 Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servigo, deverdo utilizar toucas para o
cabelo e luvas.

7. OBRIGACOES DA CONCEDENTE

7.1 Comunicar 2 CONCESSIONARIA toda e qualquer ocorréncia relacionada & execugfo dos servigos
contratados e manutengéio da érea cedida.

7.2. Proporcionar as condigdes para que a CONCESSIONARIA possa executar seus servigos, dentro das
normas do Contrato, prestando as informagdes e os esclarecimentos solicitados.

7.3. Fiscalizar a prestagdo dos servigos € comunicar a CONCESSIONARIA qualquer irregularidade detectada,
bem como eventualmente avaliar, consultados os usuarios, a qualidade e a higiene dos alimentos.

7.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdio do Contrato, através de servidor especialmente designado que
anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com o mesmo.

7.5. Examinar, a qualquer tempo, a qualidade dos alimentos oferecidos e do atendimento prestado.

7.6. Verificar as condi¢des de higiene, limpeza e asseio dos equipamentos onde sfo preparados os alimentos,
bem como de todas as instalagdes.

7.7. Exigir, a qualquer tempo, a comprovagéo das condiges da CONCES SIONARIA que ensejaram sua
contratagfio, notadamente no tocante a qualificagdo economico-financeira.

7.8. A concedente, na periodicidade que atender adequada, realizara pesquisa de opinido junto a clientela da
cantina, para avaliar o grau de satisfacdo dos mesmos, quanto & qualidade dos servigos e ao atendimento
prestado.

7.9.Quando a CONCESSIONARIA niio adotar, dentro do prazo fixado pelo Fiscal do Contrato, as
providéncias necessarias & melhoria na qualidade dos servigos e/ou produtos, ou quando as justificativas
apresentadas forem consideradas insatisfatérias pela CONCEDENTE, esta podera aplicar as multas
previstas no contrato.

7.10.Entregar a drea concedida limpa e desimpedida para inicio das atividades.

7.11, Fornecer energia elétrica na drea de concessdo.

7.12. Fornecer dgua encanada na area de concessao.

7.13. Equipar a area onde serd instalada e cantina com mesas ¢ cadeiras.

4



8. RESCISAO

8.1. O atraso no pagamento do valor mensal pela ocupagdo da area do imével objeto de concessdo de uso, por
prazo superior a 30 (trinta) dias, importard em rescisdo do Contrato e inscri¢do do débito na Divida Ativa do
Estado, salvo se a CONCESSIONARIA proceder a sua quitagiio no prazo improrrogavel de 48 (quarenta e
oito) horas, a contar de sua notificagéo.

9. VALOR ESTIMADO

Para efeito do art. 81, II, da Lei Estadual n® 9.433/05, o valor estimado em planilhas de quantitativos e pregos
unitarios é de:

Servico Quantidade {Valor Mensal 'Valor 6 meses
CONCESSAO DE
USsO
REMUNERADQO,
de 4rea para
exploragdo de
atividade
comercial, 01 R$ 775,00 RS 4.650,00
exclusivamente
alimenticia na
cantina localizada
na sede da
Procuradoria Geral
do Estado da Bahia
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ANEXO II

A area destinada a concessdo tem as seguintes especificacdes:

1.

10.

11,

12.

13.

14.

15.

16.

Piso revestindo em porcelanato 60x60cm, retificado, linha PROGETTOQ, simplesmente branco, marca
PORTOBELLO ou similar, drea 15,86m?;

Parede revestida em porcelanato 60x60cm, retificado, linha PROGETTO, simplesmente branco, marca
PORTOBELLO ou similar, area 49,60m?;

Forro monolitico em gesso acartonado liso, sistema d112, KNAUF ou similar, com pintura em tinta
acrilica;

Pista gastrondmica de encaixe aquecida com 10 cubas, dimensées 0,53x1,63m (largura x
comprimento), em ago inox, de encaixe, instalada sob medida em abertura na bancada de granito;

Pista gastrondmica de encaixe refrigerada com 6 cubas, dimensdes0,53x1,04m (largura x
comprimento), em ago inox, de encaixe, instalada sob medida em abertura na bancada de granito;

Balcéo de granito polido cinza andorinha, instalado na altura de 1,00m, 2,52x0,68m(comprimento x
largura);

Balcdo de granito polido cinza andorinha, instalado na altura de 1,00m, 3,44x1,00m (comprimento x
largura);

Bancada de granito polido cinza andorinha, instalado na altura de 0,90m, 2,55x0,55m (comprimento x
largura);

Cuba dupla em inox, instalagdo por baixo da bancada, 775x450x170mm (comprimento x largura x
profundidade), c6d. 94033102, marca TRAMONTINA ou similar, 1 unidade;

Sifdo para cozinha 1 1/4” cromado, cod. 1680, ¢114, marca deca ou similar; (02 unidades)

Porta de aluminio, acabamento em pintura eletrostatica na cor branca, 80x210cm (largura x altura), 1
folha de abrir, 1 unidade;

Soleira em granito polido cinza andorinha, 0,80x0,15m (comprimento x largura), 01 unidade;

Chave;

Janela de enrolar em ago em chapa perfurada, com perfil HR 120 AERQO, acabamento em pintura
eletrostatica na cor branca, acionamento automatico, linha CLASSIC, marca HORMANN ou similar,

com conjunto automatico motor-rolo com corrente para acionamento manual;

Tormeira de parede com bica mével, cromado, alavanca ' de volta, linha FAST, c6d. 1168, ¢59, marca
deca ou similar, 2 unidades;

Tomadas de uso geral simples, padrio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
47x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 100 w (watts), 5 unidades.



17. Tomadas de uso geraldupla, padrio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
47x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 100 w (watts), 1 unidade.

18. Tomadas de uso geral simples, padrio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
4”x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 150 w (watts), 2 unidades.

19. Tomadas de uso geral simples, padréo brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
4”x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 300 w (watts), 1 unidade.

20. Tomadas de uso geral simples, padréo brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
47x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 600 w (watts), 3 unidades.

21. Tomadas de uso geral simples, padréio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
47x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 1200 w (watts), 2 unidades.

22. Tomadas de uso geral simples, padrio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
4”x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 1500 w (watts), 2 unidades.

23. Tomadas de uso geral simples, padréio brasileiro 2p+t pino redondo 20A (Amperes) instalada em caixa
4”x2" embutido na parede de alvenaria, poténcia 3000 w (watts), 1 unidade.

24. Interruptor bipolar simples de 1 tecla, instalado com caixa 4x2”, altura 1,20m do piso;

25. Luminaria de sobrepor, fechada com duas ldmpadas fluorescente tubulares de 32w/220v, 3 unidades;

26. 5 ( cinco) Balcdes de inox embaixo das bancadas, sendo 1 gabinete neutro de 3040x400mm, 1
gabinete neutro de 1750x600mm, 1 gabinete neutro com prateleira de 1370x600mm, 1 gabinete neutro
medindo 2550x550 ¢ 1 gabinete neutro medindo 1870x600mm

27. Cobertura em ago inox e vidro lapidado medindo 3130x400mm

28. 6 (seis) Prateleiras de vidro, sendo 3 medindo 600x195mm e 3 medindo 460x250mm

ANEXO 1T
RELACAO MINIMA DE EQUIPAMENTOS E PESSOAL
RELACAO MINIMA DE EQUIPAMENTOS
1-Forno de microondas
2-Forno elétrico.
3-Geladeira/freezer expositora vertical, com porta de vidro.
4- Geladeira

5-Sanduicheira.



6-Liquidificador.

7-Estufa para salgados.

8-Cafeteira.

9-Espremedor de frutas,

10-Chapa Elétrica

RELACAO MINIMA DE PESSOAL

A CONCESSIONARIA devera manter no quadro de pessoal permanente na Lanchonete, profissionais
qualificados, devidamente fardados e identificados, estabelecendo-se um minimo de:

a. Um caixa/atendente para manipulacio de dinheiro / para retirada de pratos e limpeza das mesas,
durante o horario almogo, deixando-as prontas para nova utilizagéio, bem como para atendimento dos

pedidos dos usuarios.

b. Um atendente para manipulagiio de alimentos (uso obrigatério de luvas, avental e outros equipamentos
apropriados de higiene).

ANEXO IV
RELACAO MINIMA A DE PRODUTOS A SEREM OFERECIDOS DIARIAMENTE NA CANTINA

Devem ser comercializados produtos de primeira qualidade, com procedéncia controlada pelos 6rgéos da
Vigilancia Sanitaria, observando a relacfio minima de produtos a serem oferecidos diariamente, a seguir:

Lanchonete
1. Agua mineral.
2. Agua de coco (em garrafa ou natural).
3. Refrigerantes: normal, hte/ou diet, a0 menos trés tipos.
4. Sucos: trés tipos de sucos naturais e dois tipos de sucos enlatados e/ou em caixa e/ou polpa.
5. Cafés: dois tipos.
6. Chas: dois tipos.
7. Salgados: trés tipos de salgados de forno, trés tipos de salgados fritos e minimo de 1 tipo de salgado

feito com massa integral.
8. Dois tipos de doce.
9. Um tipo de torta doce.
10. Um tipo de torta salgada.
11. Dois tipos de sanduiche natural.
12. Dois tipos de sanduiches diversos.
13. Salada de frutas.
14. Pdo de queijo/Pdo delicia.
15. Balas, bombons, chicletes e assemelhados.



Refeicdes

—_—

Minimo de dois tipos de proteinas animal.

2. Minimo de dois tipos de saladas ( com opg¢des de vegetais crus, cozidos e molhos).

3. Minimo de dois tipos de acompanhamentos, além de arroz ¢ feijdo - que também deveréo ser ofertados
diariamente. Ex: massa, puré ou gratinado, arroz recheado, farofa.

4. Minimo de 2 tipos de frutas da estagéo.

Documento assinado eletronicamente por Emene Muniz Ferreira, Coordenador I, em 04/05/2022, as 10:54,
conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 139, Incisos | e I, do Decreto n2 15.805, de 30 de
dezembro de 2014.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://seibahia.ba.gov.br/sei/controlador externo.php?acao=documento conferir&id orgao acesso externo=0,
informando o cédigo verificador 00046641082 e o codigo CRC 170523B0.

Referéncia: Processo n® 006.0413.2022.0016108-81 SEl n® 00046641082

Criado por emene.teixeira@pge.ba.gov.br, verséo 2 por emene.teixeira@pge.ba.gov.br em 03/05/2022
13:46:08.
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ANEXO 11

| pramSsEAESH
COORDENAGAOC DE SERVICOS GERAIS

PEDIDO DE COTACAQ
wnowE Da Frma - ROBSON NASCIMENTO BRITO ME cury- 26.502 604/0001-01
SOk ESTAINIAL

emoerepo: RUA SOLIMGES, N° 62 - STIEP veuprone:  {74) B-8217-3068

BNDERECO PARA DEVOLUCAO DO PERIDD: Av. Terceirs, #5320, Baimo: Centro Administrativo da Dafrls. CEP- 41.745-005. SaivadonBa.

PGE/CSG TELEFONE: 3115-0456 /0455 DATA; 02/05/2022
ITEM DESCMC&O B0 OBJEYO QUANTITA VALOR MENSAL VALOR SEMESTRAL
wWo
CONCESSAD DE USD REMUNERADO,
rle drea para exploragio de atividade 1
comercial, exclusivamente

limenticia na cantina localizada na
e da Procuradoria Geral do Fstado

RS 785,00 RS 4.710,00

'ffe“i"t_ar o valor igual ou ma
jiscriminado adma).
rea interna de 15,86m*

alores informnagiies no termo de
feréncia em anexo.

Observagiies e Informagles complementares:
= FAVOR ASSINAR E CARIMBAR © ORCAMENTO

1- tocal da prestagio de servico
Na Sede da PGE, localizada A Av. 3, n.R 370, Centro Administrativo da Bahia — CAB, Salvador/BA.

2- Prazo de locagho
O prazo para execucdo & seevigo serd de 6 meses ou enguanto durar o processo Hoitatdrio.

3- INFORMACHES IMPORTANTES:
3.1 - Quanto a proposta de prego, valor da concessio ¢ vistoria prévia:

3.1.1 A proposta de precos deverd indicar ¢ vaior da remuneragiio mensal, em algarismo e por extenso, atendendo ao
limlte minimo estabelecids neste termo € edital.



3.1.2. Na apresentacio da proposta de precos o Hcktante deverd observar a refaglo minima de produzos a sevem
olerecidos diariamente na canting, consoante previsto no ANERD .

xuemmaw 2 X. concesslio oneross de uso da drea
destinada § instalaglio da cantina §de | SELECETIDS @ SOtenta o

3.1.4 A revisSo dos precos deverSo ser aplicados mediante INPC/IBGE ou oxaro indice que o substitua.

3.1.5.03 licitantes gxieriio companecer 20 locs! onde fundonard a cantina para resiizacio de visita ticnica e verificacio
do local e suas especificaghes, vedada a slegacio posterior da desconhecimento e/ou dificuidade de execucio do objeto
da concess3o.

316 Avisita deverd ser agendada com » Coordenacao de Sarvicos Gerals, atravds do telefons: 71 3315-0M56/0455, no
horério de 08h30min &s 18h, em dlas Gtels.

3.2. OBRIGACDES DA CONTRATADA:
3.2.Linicio das stividades:

3.2.1.5 O prazo para indcio das atividades e abertura da canting serd de 10 (dez) dias corridos, apds 2 assinatura do contrato.
3.2.2. Sobre » Estrutura, Equipamentos, Mobilidrio e Usnudrios:

3.2.2.1 A estrutura cedida pela CONCEDENTE como espago fisico a ser expiorado esti restrito & cantina e suas dependdncias, de
acordo com s seguvintes caracteristicas:

2} Aren intema de 15,86m";

bj infraestruturs Ndrostétrica bdsica: incluindo 01 {uma) cuba dupla, &g encanada e energia ehétrics;

©) Armdrios em inox, prsteleirss de vidro, rampa quente frio com as cubas em inox, rampa gelada com o3 gelos rigidos,
anteparo de siliva, mesas & Caclelnas;

d) A cantina deverd contar com 03 equipamentos minimaos descritos no Anexo I deste termo, além do material adegquado &
regular prestagio do servigo;

¢} A Procuradoria Gerat do Estado em fev/2022, conta com:

252 {duzentos @ dnquenta & dois) servidores efetivos da carneira Procurador do Estado;

¢ 8 8 @

3.2.3.1 A exploragio comerdial da éroa concedida restringe-se a oferta de servipos da cantina, ficando proibida a realtzacio de
qualsquer eventos ou atividades de outrs natuneza.

3.2.3.2 £ vedada s permandncia de empregados da concessiondria fora do espago destinado a0 fundonamento da canting, salvo
pars o trinsito @ servicos #os seus usudrios.

3.2.3.13 € vedado o consumo, comerclalizaco ou guarda de bebidas aloodlicas ou outras  substindas nochas 3 salde, mas
dependincas cedidas pela CONCEDENTE.

32.34 £ prothida & guarda ou depdsito de produtos inflamdvels, explosivos, comosivos, tdoos ou de forte odor nas
depandéncias da cantina.

3.2.3.5. A concessiondria poderd reslizar benfeitorias mediante autorizagho da CONCEDENTE, ficando Incorporadas 20 imdvel,
som ot sssista B CONCESSIONARIA o dirdite de retenciio ou Indenizaclio # qualquer titulo. As benfeitorias mdwels podem ser
retiradas.



3.2.3.6 As imervenches deverfio respeitar 2 estritizg Wm} da cantina, sem alterachio de materlais, revestimentos e da
volumetria e proporglio do espago. .

32.3.7. © espago da cantina, objeto da presente concessdo, destina-s¢ 4o fornedmento de lanches ripidas {salgadns,
prevista no anexo IV] e,

BteCern

3.2.4 Do transporte das refeiches

3.2.4.1 O transporte de refeicdes prontas para consuma deverd ser realizado em veiculols) fechadols), mofsi qualfis) a
tadine do condittr dove ser Bolada do pavimento de transporte que contém s afimentos, de material Hso, resistente,
impermedvel e atbuico, kvivel, de forma a garantir a integridade dos alimentos Surante o transpotte.

3.2.4.2 Ols} velcuiolst develm) ser mantidols] em perfeito estado de conservaciic » hglens, sendo destinado{s) somente
para exte fin. & proibido transportar no compartimento destinado aos alimentos: passoas & substindas estranhas que
possarn contarnind-os ou corrompddos. Em nenhuma drounstinga, o veiculo poderd transportar animals.

3.2.4.3. Nofs) veiculols}, em seu paviments de transportes, paredes e teto devem ser de material resistente 3 corresiio,
impermedvels, Imputrescivels, Ficels de limpar ¢ deginfetar.

3.2.4.4. O pavimento de transportes dofs) veicidofs) develm) ser estanque para evitar a salda de qualquer liguido para o
exterior.

3.2.4.5. O transporte das refeigbes prontas deve ser reafizado em veiculols) fechadofs), em reclplente hermeticamente
fechado, de materis! adeguado, conservada a dos allmentas.

3.2.4.6. O nimere de velculols) deverd ser definide de forms a nlo gerar gargslos no fransperte e distribuigio das
refeighies nos hordrios de fundonamento.

3.2.4.7, Ofsh veiculols) deverd{lio) atender as normas da ANVISA & outras legisiacies tarretatas.

3.2.4.8. Deverd sor ofetuads dlariamente a limpeza & desinfecgio dofs) veieudo{s) utilzando produtos e wtensilios
adequados.

3.2.5 NIo sers admitido A convessiondrla » explora30 de outras dreas além daquela referente 3 CONCESSAO.

3.2.6 O3 allmentos industrializados servidos s4 poderio ser aqueles registrados nos rglos piblicos competentes.

Dworcwrann (W0

Atenciosamente
Robson Nascimento Brito
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Republica Federativa do Brasil - Estado da Bahia

SALVADOR, SABADO, 14 DE MAIO DE 2022 - ANO CVJ - e 23.416

SECRETARIA DE INFRAESTRUTURA
Companhia de Gas da Bahia - BAHIAGAS

RESULTADO DE JULGAMENTO DE IMPUGNAGAO

EDITAL DE LICITAGAO No 0018/2022 - MODO FECHADO ELETRONICO - Niimero: 930961
Objeto: SERVICO DE ROCAGEM MECANIZADA E PODA DE ARVORE COM REMOGAO
DOS RESIDUOS RESULTANTES DA ROGAGEM (VEGETAGAO ROGADA) DA FAIXA DE
SERVIDAO DA REDE DE DISTRIBUIGCAO DE GAS NATURAL DA BAHIAGAS POR PERIODO
DE 12 (DOZE) MESES, SOB O REGIME DE EMPREITADA POR PREGO UNITARIO,
CONFORME ESPECIFICAGOES DESTE EDITAL E SEUS ANEXOS. A Diretoria Executiva, no
exercicio das suas atribuicdes, resolve ACATAR PARCIALMENTE a impugnacéo interposta pela
empresa OMEGA SERVICOS INDUSTRIAIS LTDA, e ACATAR a impugnagéo interposta pela
empresa AG SERVICOS E TECNOLOGIA LTDA, nos autos do processo licitatorio supracitado.
Os interessados, querendo, teréo vistas dos autos a serem disponibilizados no Licitagdes-e na
forma consignada na legislagéo pertinente. Salvador, 14 de maio de 2022. Diretoria Executiva
da Companhia de Gas da Bahia - BAHIAGAS.

CONTRATOS

CASA CIViL
Empresa Grafica da Bahia - EGBA

CONTRATO N° 2022.0019.00

PROCESSO N° 052.2990.2021.0002492-15. LICITAGAO: Pregdo Eletrdnico n° 0008/2022.
CONTRATANTE: Empresa Grafica da Bahia - EGBA. CONTRATADA: Daten Tecnologia Ltda.
OBJETO: Aquisi¢c&o de microcomputadores. VALOR DO CONTRATO: R$ 351.000,00 (trezentos
e cinquenta e um mil reais). DOTAGAO ORGAMENTARIA: Recursos proprios. FORMAS DE
PAGAMENTO: Depésito bancario em conta corrente. VIGENCIA: 36 (frinta e seis) meses,
contados a partir da assinatura do contrato. DATA DA ASSINATURA: 13/05/2022.

PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

RESUMO DE CONTRATO

Processo SEI n° 006.0413.2022.0016108-81

Contrato n® PGE 021/2022 - Dispensa 034/2022

Concedente: ESTADO DA BAHIA/PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

Concessionaria: ROBSON NASCIMENTO BRITO - ME

Objeto: Concessao de uso remunerado de area para exploragdo de atividade comercial, exclusi-
vamente alimenticia, no espago da Cantina, localizada no térreo da Sede da Procuradoria Geral
do Estado da Bahia, no valor global estimado de R$ 4.710,00 (quatro mil setecentos e dez reais).
Prazo: 06 (seis) meses, a partir de 16/05/2022 ou até que processo licitatério seja concluido.
Setor Responsavel pela Gestao Contratual: Coordenagao de Servigos Gerais-CSG

Gestora: Emene Muniz Ferreira Rodrigues Teixeira

Fiscal: Juliana Monteiro Passinho

SECRETARIA DA ADMINISTRACAO

RESUMO DO TERMO ADITIVO N° 01 AO CONTRATO N° 088/2018

Processo SEI n°: 009.0177.2022.0016922-51. Contratante: Estado da Bahia, através da
Secretaria da Administragdo. Contratada: Link Prestagdo de Servigos Eireli EPP. Objeto:
Alteragdo da Clausula Nona, § 10° do referido instrumento, indicando como fiscal do contrato
a servidora Sra. Cimaria de Jesus Silva, Matricula 09.384357-6, ficando inalteradas as demais
clausulas e condigbes contratuais. Assinatura: 12.05.2022.

RESUMO DO TERMO ADITIVO N° 01 AO CONTRATO N° 021/2022

Processo SEI n°: 009.0213.2022.0016076-77. Contratante: Estado da Bahia, através da
Secretaria da Administragdo Contratada: Freitas Guimardes Engenharia Eirelli. Objeto:
Prorrogagao do prazo de vigéncia por 120 (cento e vinte) dias a partir de 12.06.2022 com término
em 09.10.2022 e o prazo de execugao por 90 (noventa) dias a partir de 28.06.2022 com término
em 25.09.2022 mantendo-se o valor global estimado de R$ 135.415,20 (cento e trinta e cinco mil,
quatrocentos e quinze reais e vinte centavos). Assinatura: 12.05.2022.

pooL P
EGBA dool.egba.ba.gov.br O

SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
PENITENCIARIA E RESSOCIALIZACAO

EXTRATO: 6° TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 024/SEAP/2019

PROCESSO n° 023.1895.2022.0001147-62. PARTES: o ESTADO DA BAHIA, através da
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO PENITENCIARIA E RESSOCIALIZACAO, e a empresa
UFC ENGENHARIALTDA. Objeto: acréscimo de postos de servigcos.Data de assinatura: 13/05/22.

SECRETARIA DE COMUNICAGAO SOCIAL

SECRETARIA DE COMUNICAGAO SOCIAL - SECOM

DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO E FINANCAS

SETOR DE MATERIAL E PATRIMONIO - SMP

PUBLICAGAO DE AQUISIGAO DE MATERIAL NAS MODALIDADES REGISTRO DE PREGO E
DISPENSA - RESUMO DE AFM

N° AFM FORNECEDOR | MODALIDADE VALOR | PROCESSO
R$

36.004. ENIO DOS 36.004.2022.0011 | 871,10 008.2148.2022.0003511-60
00026/2022 | SANTOS SILVA
36.004. SUCESSO 09.009PE057/2021 | 3.599,20 | 008.2148.2022.0004216-30
00029/2022 | COMERCIO

E INDUSTRIA

EIRELE

SECRETARIA DE CULTURA

Fundacao Cultural do Estado da Bahia - FUNCEB

FUNCEB / TERMO DE RESCISAO CONTRATUAL

Processo n°. 054.4573.2022.0000682-23; Partes: FUNCEB e a Empresa BRM SERVICOS DE
MANUTENGAO E CONSERVAGAOQ LTDA. - ME.; Objeto: Rescisd@o do Contrato n.° 027/2018, a
partir do dia 31 de maio de 2022; nos termos da  Lei n.° 9.433/05. RENATA DIAS OLIVEIRA
- Diretora Geral

FUNCEB/RESUMO DE CONTRATO

Contrato N.° 004/2022 - Pregao Eletronico n.° 155/2021 - SEI. 054.4572.2022.0000541-10
- Partes: FUNCEB e a Empresa MIRANTE TERCEIRIZACAO E SERVICOS EIRELI.; Objeto:
Prestacéo de servigos de transporte (condugéo e conservagéo de veiculos) para a FUNCEB e
suas Unidades Administrativas. Fundamento legal: Lei n.° 9.433/2005; Vigéncia de 12 (doze )
meses a partir de sua assinatura; Valor global estimado de R$335.223,24 (trezentos e trinta e
cinco mil duzentos e vinte e trés reais e vinte e quatro centavos); Dotagdo Orgamentaria: PAOE:
2000, Elemento de Despesa 33.90.37.00, Destinagéo do Recurso: 0.100.000000.

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO RURAL

Companhia de Desenvolvimento
e Acdo Regional - CAR

RESUMO DE CONTRATO

CT 123/2022 CONTRATANTES: CAR/MODULO TRATORES E IMPLEMENTOS LTDA.
Municipio: Vitoria da Conquista-Ba; OBJETO aquisicdo de 01(um) Arado Fixo, para atender
a emenda Contrato de Repasse 818083/2015;Unidade Orgcamentaria: 18.401; FungZo:
20; Sub-Fungdo: 606; Programa: 304; P/A/OE: 1399; Regido Planejamento: 7900;Natureza
da Despesa: 44905200;Destinagdo de Recursos: 0.631.200882 / 5.300.000000;Valor:
R$16.800,00;Prazo: 12 MESES; Data da Assinatura: 12/05/2022

CT 126/2022 CONTRATANTES: CAR/MODULO TRATORES E IMPLEMENTOS LTDA.
Municipio: Vitoria da Conquista-Ba; OBJETO: aquisi¢do de 08(oito) Arado Fixo, para
atender @ emenda Contrato de Repasse 846810/2017;Unidade Orgamentaria: 18.401; Fungdo:
20; Sub-Fungdo: 606; Programa: 304; P/A/OE: 1399; Regido Planejamento: 7200;Natureza
da Despesa: 44905200;Destinacdo de Recursos: 0.631.200964 / 5.300.000000;Valor:
R$208.000,00;Prazo: 12 MESES; Data da Assinatura: 12/05/2022
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