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ANEXO VII1.2

RELAGAO DE CADEIAS PRODUTIVAS, CURSOS E EMENTAS

1. QUALIFICACAO SOCIAL

DIREITOS HUMANOS, ESTUDOS DE GENERO, RAGA, ETICA E CIDADANIA

Andlise de relagbes e mudancas sociais; discussdo sobre tipos de violéncia e suas causas; reflexdo sobre
ética e diversidade cultural, étnica e religiosa. Reflexdo sobre identidade, realizacao pessoal e relagdes
interpessoais. Direitos humanos e sociais. Aprofundamento de conceitos sobre género; perspectivas do
mundo dotrabalho em relagdo ao género. Andlise da forma de interven¢dao do poder publico na
reducdoda disparidade relacionada a género e raca. Etica e Responsabilidade Social nas
empresas.Valores e Cultura Organizacional. Responsabilidade Empresarial na relacdo como meio
ambiente e sustentabilidade. O Conceito de Cidadania. O processo de busca pela Cidadania no Brasil. A
guestdo da exclusdo e dos movimentos de reivindicacdo de direitos. Introducdo a Filosofia Moral.
Autoconhecimento; Matrizes Paradigmaticas. Papel social e politico do cidaddo. Inteligéncias Multiplas.

EDUCAGAO AMBIENTAL, HIGIENE PESSOAL, PROMOGCAO DA QUALIDADE DE VIDA

Analise de agdes humanas ambientalmente sustentaveis. Reflexao sobre a influéncia e o papel da midia.
Discussdo sobre a necessidade de consumo e o exercicio da cidadania. Discussdao sobre a higiene e
apresentacdo pessoal. Discussdo sobre a evolucdo da educacdao ambiental, seus principios e finalidades.
- Discussao sobre a importancia da educacdo Ambiental.

NOGOES DE DIREITO TRABALHISTA E PREVENGAO DE ACIDENTES DE TRABALHO

Relagdes Trabalhistas. Empregados e Empregadores - direitos e deveres.. Estabelecimento derelagdes
entre saude e trabalho. Apresentacdo de técnicas de seguranga a serem adotadas no ambiente de
trabalho e suas Normas Regulamentadoras —NR’s,relativas a seguranca e medicinado trabalho.
Acidente de Trabalho e Acidente de Trajeto. Doengas Profissionais e Doengas do Trabalho. Comunicagdo
e Treinamento. Riscos Profissionais: Avaliagao e Controle. Ergonomia. Outros Assuntos em Seguranga e
Higiene do Trabalho.

ATUALIDADESNOMUNDODOTRABALHO

Empregabilidade. Orientagdo para o Trabalho.Como se comportar em processos de selecao eno
ambiente de trabalho. Simulacdo de entrevista para emprego. Elaboracdo de curriculoprofissional. A
ética profissional no ambiente de trabalho. Analise das relacGes sociais enquanto processo contraditdrio
numa perspectiva de centralidade do trabalho.

CONCEITOSEDEFINIGOESSOBREGESTAODENEGOCIOS, EMPREENDEDORISMO, COOPERATIVISMO E
ASSOCIATIVISMO.

Empreendedorismo: conceitos e defini¢des. O Perfil e as caracteristicas do empreendedor. As habilidade
e competéncias necessarias aos empreendedores. Empreendedorismo na era do Comércio Eletrénico. O
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que é, e como se tornar um Micro Empreendedor Individual - MEIl. Empreendimentos
coletivos.
A cultura da cooperacdo. Cooperativismo. Tipos de cooperativas. Projeto de implantacdo de
cooperativas. Associativismo. Formas associativas. Criacdo de associacdes. Conceito de Economia
Solidaria e seus principios. Autogestao. Redes de Economia Soliddria e Desenvolvimento econémico
local. Principios do cooperativismo. Classificacdo e organizacdo das cooperativas. Fundacdo e
funcionamento de cooperativas. Organiza¢Ges cooperativas e associativas.
Ambiente social e organizacional. Origem histérica das organizacdes. Gestdo. Fundamentos do
AssociativismoEmpreendedorismo: planejamento, gestao, plano de negdcios, gestdao de pessoas.Linhas de
financiamento e crédito para micro empreendedores. Elaboracdo do Plano de Negdcio. Os recursos da
Tecnologia da Informacdo na criacdo de novos negdécios. Ferramentas na elaboracdo do Plano de
Negdcios. Estrutura do Plano de Negdcio. Como utilizar as ferramentas e aplicativos do pacote Office no
ambiente de trabalho (Word, Excel, PowerPoint, Outlook, entre outros). Desenvolvimento Sustentavel.
Abordagens e Modelos de Gestdao Ambiental. Utilizacdo racional de recursos naturais. Responsabilidade
Socioambiental.
Quanto a legislagao, serdo citadas aquelas relacionadas a rotulagem para alimentos em geral, para frutas
e as especificas para cada tipo de produto industrializado, além das legislacdes de embalagem e producdo
de produtos

2, QUALIFICACAOPROFISSIONAL

2.1 CADEIA PRODUTIVA: AGRICULTURA FAMILIAR

2.1.1 CURSO: AGRICULTORURA AGROFLORESTAL

Planeja, implanta e maneja sistemas agroflorestais para a produgdo consorciada. Maneja e recupera solos
degradados. Emprega técnicas de producdo de sementes e mudas . Produz alimentos com seguranca e
soberania alimentar. Realiza tratos culturais de acordo com as espécies utilizadas e em consonancia com
as caracteristicas regionais. Linha do tempo da agricultura. Recursos naturais. Sustentabilidade. Ecologia.
Sistemas e Processos Ecoldgicos: Biosfera, Ecossistema Comunidade, Populacdo e organismo. Ecologia de
paisagem: brasileira, estudo dos biomas e estudo da fitossociologia do estado da Bahia. Sucessdo
Ecoldgica: desde a génese do solo apresentando os processos ecolégicos em interagdo: abidticos e
bidticos. Cadeia tréfica: Fluxos de energia e matéria, ciclos biogeoquimicos dos principais elementos
quimicos N, P, K, C, S Ca. Ciclagem de nutrientes. Teoria da trofobioses. Biodiversidade. Atende a
legislacdo vigente.

2.1.2 CURSO: AGRICULTORURA FAMILIAR

Atua em propriedades familiares de pequeno e médio porte. Realiza diagndstico da propriedade familiar
baseado nas ag¢des integradas do sistema produtivo. Planeja e organiza a¢6es de forma cooperativa. Colhe
e beneficia produtos agropecudrios. Correlaciona os sistemas de produc¢do e o ecossistema. Maneja os
recursos naturais de forma sustentavel promovendo a integracao lavoura pecudria.A questdao ambiental;
Ac¢Oes humanas e os impactos ambientais; Estudo da ética em um contexto social-cidaddo aliado a
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principios ecoldgicos; Politicas sociais sustentaveis e ecodesenvolvimento; Formacdo
cidada e principios ecolégicos. Disponibiliza um conjunto de conhecimentos basicos quanto a tecnologia
de obtencdo, acdo e utilizacdo de corretivos e fertilizantes minerais sdlidos e fluidos, além de fornecer
subsidios para o uso, manejo de adubos verdes e organicos. Construindo uma visao integrada dos fatores
qgue interferem na adubacao das culturas, capacitando-os a tomarem decisdes visando atingir eficiéncia e
qgualidade nos diferentes sistemas de producdo agricola de forma sustentdvel. Racionalizar as principais
operacoes de preparo de solo e adicao de corretivos e fertilizantes. Capacitar os estudantes a identificar e
interpretar as melhores fontes e métodos de aplicacao de fertilizantes, com base em suas relacdes com os
tipos e formas de manejo sustentdvel dos solos. Apresentar tépicos da legislacdo vigente sobre
fertilizantes minerais e organicos, corretivos e contaminantes.

2.1.3 CURSO: AGRICULTORURA ORGANICA E PRATICA EM COMPOSTAGEM

Introducdo a Agroecologia e Noc¢des de Legislacdo Aplicada a Agricultura Organica. Conceitos, histdrico,
importancia econémica da agroecologia. Certificagdo Organica e Fundamentacdo Legal. Legislacdo
Organica. Normatizacdo na producdo organica. Lei organica brasileira. Instru¢Ges Normativas. Manejo e
Conservacdo do Solo em Sistemas Organicos. Preparo do solo. Correcdo e recuperagdo do solo.
Compostagem. Adubacdo orgéanica. Producdo e Conservacdo de Sementes, Implantacdo e Producdo de
Mudas. Acesso e conservacdo de sementes crioulas. Técnicas especiais para producdo de sementes;
recipientes e substratos para a producdo de mudas. Estruturas para producdo de mudas. Producdo
Vegetal em Sistemas de Agroecoldgicos. Implantacdo, Tratos culturais, olericolas, flores, plantas
medicinais, frutiferas, culturas anuais e perenes. Manejo Alternativo de Pragas, Doencas e Plantas
Daninhas. Manejo integrado de plantas daninhas, insetos e doengas; controle bioldgico e alternativo.
Preparo de caldas agroecoldgicas. Tecnologia de aplicacdo. Conservacdo de Alimentos Organicos.
Alteracbes dos alimentos. Métodos de conservacdo de alimentos. Embalagens. Tecnologia de
transformacdo e conservacdo de produtos de origem vegetal e animal. Higiene e controle de qualidade.
Pds-colheita, armazenamento e processamento de frutas, hortalicas, graos, raizes e tubérculos. Marketing
e Comercializagdo de Produtos Organicos. Conceitos basicos de Marketing. Relagdo entre marketing meio
ambiente e produtos organicos. Pesquisa de marketing. Estratégias de negociacdo, vendas e pds-venda.

2.1.4 CURSO: ALGICULTOR

Identifica as macroalgas de importancia econOmica. Aplica nog¢des basicas da biologia e
ecologia das macroalgas. Utiliza técnicas para cultivo de macroalgas. Monitora o local e a qualidade da
agua do cultivo. Executa pré-processamento, limpeza e secagem da producdo.Importancia ecolégica e
econdmica de algas. Biotecnologia de microalgas. Técnicas de producdo de microalgas em laboratério e
em grande escala. Fotobiorreatores. Tecnologias de colheita de microalgas e processamento. AplicacGes
industriais da biomassa de micro e macroalgas e produtos derivados. Algas como matéria prima para
biocombustiveis e aplicagdo em processos de ficorremedia¢do. Panorama da algicultura nacional e global.
Tecnologias para reproducdo e cultivo de macroalgas marinhas. Manejo sustentavel de bancos naturais.

2.1.5 CURSO: APICULTURA

Manejam criacdo e producdo e efetuam colheita de derivados de animais e insetos uteis, tais como:
abelha, bicho-da-seda, minhoca e animais produtores de veneno, para producdo de cera, mel, casulo,
humus, substancias venenosas para vacinas etc. Produzem alimentos e controlam pragas e doencas;
montam instalagdes, administram e comercializam produc¢do oriunda dos referidos animais e insetos.
Caracteristicas socioeconomicas da apicultura. Estudo das espécies das abelhas e também da histdria da
apicultura. Vestimentas e equipamentos utilizados na apicultura. Alimentos das abelhas. Técnicas de se
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extrair o mel, o favo da colmeia, o prépolis, a cera, pdlen e também a geleia real.
Localizacdo e instalacdo do apidrio. A apicultura como alternativa de sustento para o homem.

2.1.6 CURSO: AQUICULTURA E PSCICULTRA

Introdug¢ao a Aquicultura e perspectivas. Limnologia aplicada a aquicultura. Anatomia e fisiologia de
Peixes. Manejo por fase de producdo. Gerenciamento. Biologia das principais espécies cultivadas: tilapia,
carpas, Tambaqui e Tucunaré. Beneficiamento do pescado. Carcinicultura.Calcula e fornece a alimentacao
necessaria para o sustento de espécies aqudticas.Monitora e intervém na manutencao dos niveis ideais
dos parametros do ambiente de producdo nos diferentes cultivos.Realiza procedimentos de depuragdo e
despesca das espécies cultivadas. Auxilia a implantacdo e conducdo de projetos aquicolas. Auxilia na
operacdao de equipamentos e métodos qualitativos de analise de agua utilizada em sistemas de
cultivo.Demonstragdo de como organizar a reproducdo de animais aqudticos e cuidar de sua sanidade.
Elaboragdo de planejamentos de criacdo, beneficiamento e comercializacdo de animais aquaticos.
Reproducdo de peixes. Planejamento das instalagdes para piscicultura.Conhecimento da piscicultura, de
seu papel socioecondmico no Brasil e das principais espécies cultivadas na piscicultura brasileira.
Orientacdo sobre como implantar e comegar construgdes para exploracdo de projeto em piscicultura.
Controle do ambiente aquatico e monitoramento de instalagGes aquaticas a fim de evitar as principais
doencas que acometem os peixes. Saber os métodos de reproducdo dos peixes utilizados na piscicultura e
os hormdnios aplicados nessa fase reprodutiva. Descricdo da qualidade da dgua destinada a producdo,
das fases de cultivo dos peixes, dos seus habitos alimentares e do manejo do viveiro. Demonstracao de
como organizar a reproducdo de animais aquaticos e cuidar de sua sanidade. Elaboracdo de
planejamentos de criacdo, beneficiamento e comercializacdo de animais aqudticos. Estudo do manejo e
alimentacdo de animais aqudticos. Orientacdo sobre como controlar ambiente aquatico, monitorar e
construir instalagdes aquaticas. Atende a legislagdo vigente.

2.1.7 CURSO: AVICULTURA

Gerencia o empreendimento. Controla a condi¢do sanitdria dos animais. Controla a qualidade da
alimentagdo e da produgdo. Controla a qualidade dos produtos derivados. Realiza a programacao logistica
e de transporte. Introdugdo a avicultura. Ragas de aves e suas origens. Anatomia das aves de produgdo.
Avicultura industrial. Instalagdes e equipamentos para avicultura. Manejo de frangos de corte. Manejo de
galinhas poedeiras. Manejo de matrizes para corte e postura. Maneja a criagdo extensiva e confinada de
aves.Manejo de incubatdrio de aves. Manejo sanitdrio da criagdo. Avicultura alternativa. Criagdo e
produgdo de codornas. Aplica a legislagdo para a produgdo e bem-estar animal.Preserva o meio ambiente
e observa a legislagdo sanitdria e ambiental. Atende a legislagao vigente.

2.1.8 CURSO: BENEFICIAMENTO DA BANANA

Instrugdes sobre as variedades de bananas. Conhecimento sobre o processo desde a sele¢do até a
plantacdo e colheita. OrientagGes para a producdo de pratos que tém a banana como principal
ingrediente. Informag¢des sobre comercializagdo do produto. Demonstragdo de controle do processo de
produgdo. Apresentacdo de equipamentos necessarios ao processo de produg¢do. Com relagdo aos
processos de industrializacdo serdo abordados processamento da banana-passa, puré de banana,
bananada, néctar de banana, suco de banana, licor de banana, banana em calda, flocos de banana,
farinha de banana, bala de banana, geléia de banana e banana chips. Além do processamento da fruta em
si, sera abordado o uso da fibra de bananeira para a producdo de bolsas, tecidos, tapetes etc. Quanto a
legislacdo, serdo citadas aquelas relacionadas a rotulagem para alimentos em geral, para frutas e as
especificas para cada tipo de produto industrializado, além das legislacGes de embalagem e producédo de
produtos Demonstracdo de como empacotar e armazenar produtos acabados, conforme procedimentos
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de higiene e segurancaalimenticios.Atende a legislagdo vigente

2.1.9 CURSO: BENEFICIAMENTO DE FRUTOS DO MAR

Histéria e curiosidades. Conhecer as principais caracteristicas dos frutos do mar: cor, brilho, frescor e
odor. Compreender a classificacdo (tipos e diferencas). Aplicar técnicas de pré-preparo: limpeza, cortes,
temperar e dessalgar. Aprender técnicas e realizar producdes de pratos a base de frutos do mar pratos
leves e sauddveis (preparagGes cruas, frescas e grelhados): harmonizacao de cores e sabores, texturas e
apresentacdo (molhos e acompanhamentos). Utensilios adequados para cada tipo de preparagao-
Tendéncias na gastronomia. Cuidados no armazenamento. Compreender as boas praticas para servigos de
alimentacdo sobre higiene pessoal, riscos de contaminagao cruzada e descarte de residuos.

2.1.10 CURSO: BENEFICIAMENTO DO LEITE

Estudo de como supervisionar e planejar o manejo e a alimenta¢do do rebanho. Levantamento de
técnicas de controle da sanidade e organiza¢do da reproducdo dos animais. Estudo de beneficiamento e
comercializacdo de rebanho e produtos derivados. Detalhamento da administracdo de uma propriedade
rural. Preparo de alimentos derivados do leite por meio de equipamentos, utensilios e processos em
conformidade com as normas técnicas, de seguranca, higiene e saude no trabalho. Subprodutos do leite.
Dominio das varidveis do processo de pasteurizacdo (pressdo, temperatura, teor de gordura e outras), da
desnaturacdo e da esterilizacdo do leite.Definicdo de leite. Anatomia e fisiologia da glandula mamiria.
Lactogénese. Producdo de leite. Composicdo e propriedades fisico-quimicas do leite. Importancia
tecnoldgica e valor nutritivo. Etapas do pré-beneficiamento e beneficiamento do leite fluido. Manejo
adequado na ordenha. Obtencdo higiénica. Métodos de coleta. Testes de plataforma e analises fisico-
guimicas e microbiolégica do leite. Beneficiamento de leites de consumo. Resfriamento. Tratamento
térmico. Efeitos do tratamento térmico sobre os constituintes do leite. Derivados do leite. Processamento
tecnolégico de queijos, manteiga, sorvete e sobremesas. Processamento de produtos lacteos
fermentados. Tecnologia de concentragdo de derivados lacteos. Leite evaporado e concentrado. Leite
condensado. Aproveitamento de soro. Aborda aspectos tedrico-praticos relacionados a legislagao
referente a producdo, transporte, processamento e armazenamento de leite e derivados, bem como
analises fisico-quimicas e microbioldgicas destes alimentos, necessarios ao conhecimento da Inspecdo de
Leite e Derivados.

2.1.11 CURSO: BENEFICIAMENTO DOS TUBERCULOS

Introdugdo e importancia econdmica da cultura dos tubérculos; Beneficiamento e Classificagdo; Mercado
e Comércio; Transporte e Armazenamento. Conhecimento de como tratar, moer e beneficiar tubérculos e
afins. Demonstracdo de controle do processo de producdo. Apresentacdo de equipamentos necessarios
ao processo de producdo. Conhecimento dos procedimentos de ajustes dos equipamentos necessarios ao
processo de producdo. Demonstracdo de como empacotar e armazenar produtos acabados, conforme
procedimentos de seguranca.

2.1.12 CURSO: BENEFICIAMENTO DO CACAU

Tecnologia de beneficiamento do cacau: colheita, selecdo, quebra, fermentacdo, secagem e
armazenamento de cacau. Agrobiodiversidade do cacau. Cacau convencional x Cacau fino. Boas praticas
de producdo. Controle e Rastreabilidade. Teste de corte e avaliacdo da qualidade das améndoas de cacau.
Origens Brasil. Abordagens dos principais parametros de qualidade do cacau. Como realizar a selecdo de
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fornecedores de cacau. Controle de qualidade na compra de cacau de qualidade, andlise
sensorial de améndoas de cacau.
Abordagem sobre as operacdes do processamento da améndoa de cacau. Objetivos, estrutura fisica
necessaria, tempos, temperaturas e outros parametros de processo sobre: secagem, limpeza, torrefacao,
descasca, moagem, prensagem, refino. Producdo de derivados.Desenvolve o cultivo e o manejo
sustentdvel da cultura do cacaueiro. Emprega técnica para producdo de sementes e mudas do cacaueiro.
Realiza o manejo integrado de pragas, doencas e plantas espontaneas. Realiza a colheita e pds-colheita de
cacau. Opera maquinas e equipamentos relacionados a producdo de cacau. Conhece os parametros para
obtencdo de cacau de qualidade. Realiza a comercializagdo do cacau.

2.1.13 CURSO: CAFEICULTURA

Emprega técnicas para producao de sementes, mudas, preparo do solo e implantacado da lavoura cafeeira
nas formas tradicional, organica ou agroecolégica. Efetua tratos culturais em todos os estdgios de
desenvolvimento da cultura. Identifica e promove o Manejo Integrado de Pragas, doencas e plantas
espontaneas. Realiza a colheita e a pds-colheita em via seca ou Umida. Conhece os procedimentos e os
parametros para obtencdo de cafés tradicionais e especiais . Opera maquina e implementos ligados a
atividade produtiva.Climatologia na cafeicultura. O que é clima. Os elementos e fatores do clima e suas
relacdes com o café. Classificacdo climdtica do Brasil. O clima tropical e o café. Os azares climdticos na
agricultura (café).

2.1.14 CURSO: CAPRINOCULTURA

Maneja a criacdo de caprinos nos diferentes sistemas de producdo. Implanta sistemas de producdo de
forragem e os seus processos de conservacao, com a producdo de silagens e feno. Projeta e implanta
pastagens. Trabalha reservas estratégicas de agua e alimentacdo para os animais em época de
necessidade de suplementa¢do. Desempenha o manejo alimentar, mineral e sanitdrio do rebanho.
Controla a reprodugdo natural e promove a inseminagao artificial. Ordenha e prepara caprinos para
exposi¢do e venda. Controla a qualidade dos produtos derivados. Gerencia o empreendimento capricola.
Importancia e situagdo da caprinocultura no Brasil e no mundo. Exterior e ragas de interesse econémico
para o Brasil. Alimenta¢do, manejo e instalagdes para as diferentes categorias de criagdo. Reprodugdo e
eficiéncia reprodutiva. Produtos da exploracdo de caprinos (carne, 13, leite, pelos, esterco). Principais
doencas e suas respectivas praticas profilaticas. Planejamento da criacdo. Atende a legislacdo vigente.

2.1.15 CURSO: EQUIDEOCULTURA

Realiza a criacdo e o manejo racional de equideos para o esporte, lazer e demais funcdes zootécnicas.
Fornece alimentagdo balanceada. Cuida da sanidade e sob orientacdo do médico veterindrio aplica
medicamentos e vacinas. Origem e evolucdo dos equideos. Etologia equina, tipos raciais e principais ragas
equideas. Resenha, Adestramento e andamentos em equideocultura. Sistemas de produgdo de equideos,
InstalacGes e equipamentos em Equideocultura. Alimentos e alimentacdo de equideos. Manejo das
diferentes categorias em equideocultura. Higiene e profilaxia, Genética, Melhoramento. Atende a
legislacao vigente.

2.1.16 CURSO: OVINOCULTURA

Maneja a criagdo de ovinos nos diferentes sistemas de produgdo. Implanta sistemas de produgao de
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forragem e os seus processos de conservagdo, com a producgado de silagens e feno. Projeta e
implanta pastagens. Trabalha reservas estratégicas de agua e alimentac¢do para os animais em época de
necessidade de suplementacdo. Desempenha o manejo alimentar, mineral e sanitario do rebanho.
Controla a reproducdo natural e promove a inseminacdo artificial. Ordenha e prepara ovinos para
exposicao e venda. Controla a qualidade dos produtos derivados. Gerencia o empreendimento ovicola.
Importancia e situagdo da ovinocultura no Brasil e no mundo. Exterior e ragcas de interesse econdmico
para o Brasil. Alimentacdo, manejo e instalagGes para as diferentes categorias de criacdo. Reproducao e
eficiéncia reprodutiva. Produtos da exploracdo de ovinos (carne, 13, leite, pelos, esterco). Principais
doencas e suas respectivas praticas profilaticas. Planejamento da criacdo.Atende a legislacdo vigente.

2.1.17 CURSO: PRODUGAO DE FRUTAS E HORTALIGCAS PROCESSADAS

Introducdo a Nutricdo dos Alimentos; Salde, Higiene e Seguranga Alimentar; Utensilios e Equipamentos
na Producdo; Selecdo, Lavagem, Sanitizacdo, Corte, Descascamento, Coc¢do, Embalagem e
Armazenamento; Meio ambiente sustentabilidade e tratamentos de residuos; Técnicas de Vendas.
Compreende tecnologias relacionadas ao beneficiamento e industrializagdo de frutas e hortalicas. Atua na
elaboracdo de geleias, doces em massa, pasta, compotas, caldas, néctar, suco, polpas, molhos e
apertizados com pH acima de 4,5, respeitando as normas de boas prdticas de fabricacdo e legislacoes
especificas, normas de salde e seguranca do trabalho. Essencial a organizacdo curricular deste curso:
desenvolvimento sustentavel, cooperativismo, consciéncia ambiental e empreendedorismo.

2.1.18 CURSO: PRODUTOR AGRICOLA POLIVALENTE

Introducdo a Agricultura; O que faz o Produtor Agricola; Conservacdo do Solo; Pratica de plantar e colher
produtos agricolas; Conhecer o sistema da agricultura organica. Executar o manejo e fertilidade do solo.
Selecionar e/ou produzir insumos organicos. Executar o plantio, producdo de mudas e transplantio.
Realizar tratos culturais, colheita e pds-colheita. Operacdo de maquinas e equipamentos. Observar a
legislagdo para a produg¢do e comercializagdo dos produtos agricolas, os produtos agricolas organicos e os
procedimentos de seguranca no trabalho.O Cultivo de Flores e Plantas e seus climas adequados. Manejo
de Irrigacdo e Fertirrigacdo. Propagam e definem espécies, variedades e local de producdo de flores e
plantas ornamentais, trato cultural e tratamentos fitossanitarios da produgdo; preparam solo e substratos
para plantio; colhem, supervisionam o trabalho de colheita e armazenagem; implantam infraestrutura e
comercializam a produc¢do. Podem administrar recursos financeiros e pessoal empregado. Observar a
legislacdo para a producdo e comercializacdo dos produtos agricolas e os procedimentos de seguranca no
trabalho.Planeja, implanta e monitora viveiros. Prepara solo e substratos para plantio. Seleciona matrizes
e utiliza técnicas de propagacdo de sementes e mudas. Realiza manejo e tratamentos fitossanitarios.
Instala e opera sistemas de irrigacdo. Trabalha técnicas de construcdo e manutencdo de estruturas para
cultivo protegido. Comercializa a produgdo. Atende a legislacdo vigente.

2.1.19 CURSO DE PRODUTOR DE LICORES

Etapas para producdo de licores. Recepgao e pesagem do produto base. Sele¢do. Lavagem e Sanificagao.
Preparo das Frutas ou Produto Base (Chocolate). Preparo da infusdo. Filtragdo. Preparo da calda de agucar
e adi¢do da calda. Envelhecimento. Filtragdo. Engarrafamento. Rotulagem e armazenagem.

2.1.20 CURSO: SUINOCULTURA

Maneja suinos em todas as fases de criacdo nos diferentes sistemas de producdo. Escolhe o
manejo adequado com os objetivos e instalagdes existentes. Faz o controle zootécnico nas diversas fases
de producdo. Detecta cio e os periodos ideais de cobertura. Realiza o manejo reprodutivo da cobertura ao
parto e em todas as etapas, do nascimento a terminagdo. Desenvolve o manejo de matrizes e
reprodutores. Prepara instalagdes para todas as fases de produc¢do. Desenvolve o manejo alimentar e a
elaboragdao de ragdes. Realiza o manejo sanitdrio. Atua na comercializagdo de animais baseado em
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aspectos de bem estar animal e manejo racional.Importancia econémica e social da suinocultura. Pacote
técnico de producdo de suinos, contextualizados dentro da cadeia produtiva. Técnicas de produgdo de
suinos. OperagcbGes de manejo e ambiéncia. Nutricdo aplicada a Suinocultura. Profilaxia das principais
dooencgas. Técnicas de planejamento, gerenciamento e controle da producdo. Interrelagdo entre os
diferentes setores dos pacotes técnicos de produgao. Atende a legislagdo vigente.

3.1 CADEIA PRODUTIVA: ALIMENTOS

3.1.1 CURSO: ARTE CULINARIA

Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a culindria geral, conhecer o processo histérico
da Arte Culindria até a atualidade - especificidades no contexto mundial, nacional, regional, estadual e
territorial/local. O fenémeno alimentar — implicacGes bioldgicas, afetivas, sociais e culturais. Influéncias
da arte, da tecnologia e da ciéncia na qualidade da alimentacdo. Estudo da ampliacdo e diversificagdo com
a producdo de alimentos em geral. Capacita os profissionais para realizarem o pré-preparo e o preparo de
alimentos gerais, entradas, acompanhamentos, guarni¢cdes, temperos secos, molhos e sobremesas, de
acordo com as técnicas basicas de cozinha e manipulacado higiénica dos alimentos em conformidade com
as normas de qualidade, seguranca dos alimentos, saude, higiene, seguranca de trabalho e meio
ambiente. Estudos fundamentais da histéria da alimentacado na formacao das sociedades.

3.1.2 CURSO: BARISTA (com nogoes de Inglés ou Espanhol)

Introducdo ao Café, Conceitos Histéricos, Bioldgicos, Producdo e Certificacdo; Tipos de Cafés; Extracdo,
Regulagem e Criagao de receitas; Bebidas com Leite e Vaporizagao; Atendimento ao Cliente;Prepara e
serve cafés comuns ou especiais e desenvolve drinks a base de café, utilizando produtos variados, como
cremes, bebidas alcodlicas e suco de frutas. Com Noc¢Ges de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol)
basico para conversacgdo rapida.

3.1.3 CURSO: BARMAN(com nogoes de Inglés ou Espanhol)

Introducdo; Atendimento ao Cliente; Cuidando do Ambiente do Bar/Restaurante; Salde e Seguranca;
Copos, Utensilios e Equipamentos; Receitas de Coquetéis basicos. Classificagdo das bebidas, tipologia de
bares, origem e produc¢do de bebidas vpidas, fermentadas e compostas. Técnicas de preparo e servigos de
coquetéis e “drinks”.“Mise-en-place” do bar. Com Nog¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol)
basico para conversagdo rapida.

3.1.4 CURSO: CONFEITARIA

Auxiliar na elabora¢do dos principais tipos de biscoitos, bolos e massas, visando propiciar ao aluno uma
visdo global e sistemdtica de processos e métodos, bem como o estudo de matériasprimas e ingredientes
e suas fungBes na elaboracdo desses produtos. Conhecer a legislacdo brasileira sobre alimentos,
leis e resolugBes que regulamentam as matérias primas, os alimentos e/ou preparacdes de produtos
provenientes de padarias e confeitarias; Vigilancia sanitdria em alimentos, ANVISA; Introduc¢do sobre a
rotulagem de alimentos, legislacdo, rotulagem geral e nutricional dos alimentos. Estudo de matérias-
primas, ingredientes e suas fun¢des na elaborag¢do dos produtos de confeitaria; Métodos, equipamentos e
utensilios utilizados em confeitaria.



GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA
SECRETARIADO TRABALHO,EMPREGO,RENDA E ESPORTE
SUPERINTENDENCIA DE DESENVOLVIMENTO DO TRABALHO

Introducdo a Nutricdo; Habilidades Basicas de Cozinha; Técnicas de Cozinha Brasileira e Internacional;
Gestdo da Cozinha; Controle e organizacao de estoque da cozinha e do ambiente; Pré-higienizacao de
mercadorias; Pré-preparacao de ingredientes: higienizacdo de alimentos; Técnicas de corte, bases de
cozinha; Utilizacdo de métodos de coccdo e administracdo do tempo e temperatura; Normas de
Seguranca dos alimentos, salde e seguranca de Trabalho; Elaboracdo de Cardapios (Precificacdo de itens,
redacdo e execucdo do carddpio). Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a Cozinha
Industrial, desenvolvendo as habilidades necessdrias a utilizacdo e criacdo de receitas como ferramenta
para suas atividades profissionais. Realizam o preparo de alimentos cdrneos, entradas,
acompanhamentos, guarni¢cées, molhos e sobremesas, de acordo com as técnicas bdsicas de cozinha e
manipulagdo higiénica dos alimentos em conformidade com as normas de qualidade, seguranga dos
alimentos, saude, seguranca de trabalho e meio ambiente.

3.1.6 CURSO: COZINHEIRO GERAL (Com NogGes de Gastronomia)

Hierarquia na Cozinha; Utensilios; Reconhecimento de matérias-primas, Mise en Place; Bases de cozinha;
Cortes; Métodos de Coccdo; Aromaticos; Espessantes; Molhos basicos, derivados e contemporaneos;
Cereais; Vegetais.; Fator de Correcdo; Estocagem. Introducdo ao estudo da nutricdo e alimentacdo.
Principios basicos para o preparo dos alimentos. Macro e micronutrientes. Composi¢cdo de alimentos.
Guia alimentar para a populacdo brasileira. Introducdo ao Garde Manger, técnicas de preparo de aves.
Técnicas classicas de recheios, gelatina, galantines, ballotines e terrines. Molhos frios, saladas,
antepastos, patés, finger food, canapés, curas secas, Umidas e salgas. Defumacdo. Producdo de pratos,
buffets frios e happy hour. Métodos de cocg¢do. Técnicas de preparo de carne bovina, suina, exodticas e
peixes. Técnicas de preparo de guarni¢cdes. Ficha técnica de producdo e informagdes gerenciais.
Estocagem de insumos, matérias-primas e producdes de base, etiquetagem. Aspectos histdricos, étnicos,
econdmicos, sociais e culturais da formacdo gastronomica brasileira. Técnicas, ingredientes e utensilios
tipicos. Culinaria da Regido Norte. Culindria da Regido Nordeste. Culindria da Regido Centro-Oeste.
Culindria da Regido Sul e Sudeste. Servicos tipicos regionais. Composi¢cdo de cardapios tipicos regionais.
Preparagdes tipicas: frias, quentes e doces.

3.1.7 CURSO: CULINARIA AFRICANA

Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a culindria africana, onde inclui utilizagdo de
ingredientes locais e regionais, como frutas, verduras, temperos e raizes, e as inumeras receitas
desenvolvidas a partir de tudo isso. Capacita os profissionais para conhecerem e realizarem o pré-preparo
e o preparo de alimentos africanos como quiabo, banana, café, gengibre, amendoim, azeite de dendé,
mandioca, jild, entre outros, de acordo com as técnicas bdsicas de cozinha e manipulagao higiénica dos
alimentos em conformidade com as normas de qualidade, seguranga dos alimentos, saude, higiene,
seguranca de trabalho e meio ambiente.

3.1.8 CURSO: CULINARIA INDIGENA

Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a culinaria indigena, onde inclui utilizacdo de
ingredientes locais e regionais, como frutas, verduras, legumes, peixes, carnes e grdos e as inimeras
receitas desenvolvidas a partir de tudo isso. Capacita os profissionais para conhecerem e realizarem o
pré-preparo e o preparo de alimentos indigenas como o caju e o agai e alguns outros pratos, como
a pamonha, o beiju, a pacoca de banana-da-terra, a canjica e o bolo de milho de acordo com as técnicas
basicas de cozinha e manipulacdo higiénica dos alimentos em conformidade com as normas de qualidade,
seguranca dos alimentos, saude, higiene, seguranca de trabalho e meio ambiente.
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Saber sobre os habitos alimentares, relacionando o contexto da alimentacdo e o ambiente profissional de
refeicdo fora do lar. Assim como o organograma e fluxograma da Cozinha Industrial e Seguranca do
Trabalho. Ressaltando aspectos de cidadania, ética, relagdes interpessoais e valores humanos. Estudo do
contexto atual da Higiene e Manipulacdo de Alimentos no Brasil, assim como projetos e acgdes,
considerando a promocgao do direito e acesso a alimentacao adequada, a sustentabilidade ambiental e o
consumo responsavel. E o conhecimento das novas atitudes para a manipulagdo dos alimentos com o
auxilio das vigéncias da vigilancia sanitdria relacionando o ambiente da alimentag¢do e as atitudes do
profissional da refeicdo fora do lar.Saber sobre as principais caracteristicas das Habilidades Bdsicas de
Cozinha como: Bases de Cozinha; Métodos de Coccdo; Transferéncia de Calor; Cortes e técnicas basicas
de preparacdes gastronOmicas integrando os conhecimentos tedricos e praticos com as praticas de
cozinha profissional.Conhecer os habitos alimentares asiaticos, assim como os conhecimentos especificos
da Cozinha Japonesa. Os aspectos culturais na Cozinha Japonesa e Oriental, assim como estabelecer um
paralelo entre a tradicdo japonesa e o consumo “fast food” no mundo ocidental. Introducdo a Tecnologia
do Pescado, anatomia e morfologia de peixes e moluscos, tipos de cortes e rendimento corporal,
armazenamento e conservacdo, caracteristicas organolépticas, descarte de residuos do processamento.
Saber sobre as principais caracteristicas do preparo do Sushi, Sashimi e seus acompanhamentos tais
como: Preparo do arroz; Preparo da mise-en-place; Corte dos ingredientes; Preparo do Gari e do Wasabi;
Preparo de Molhos. Preparo de pratos quentes, integrando os conhecimentos tedricos e praticos com as
praticas da cozinha japonesa.

3.1.10 CURSO: CULINARIA VEGANA

Qualificar o educando para trabalhar no setor destinado a culindria vegana, onde inclui todos os tipos de
graos, leguminosas (feijoes, ervilhas, lentilhas), verduras, frutas, legumes e as inUmeras receitas
desenvolvidas a partir de tudo isso. Estudo da ampliacdo e diversificacdo com a producdo de queijos,
maionese, sorvetes e varios outros alimentos sem vestigios de origem animal. Capacita os profissionais
para realizarem o pré-preparo e o preparo de alimentos veganos, entradas, acompanhamentos,
guarnicdes, molhos e sobremesas, de acordo com as técnicas basicas de cozinha e manipulagdo higiénica
dos alimentos em conformidade com as normas de qualidade, seguranc¢a dos alimentos, saude, higiene,
seguranca de trabalho e meio ambiente.

3.1.11 CURSO: DOCES E COMPOTAS

Produgao de caldas e compotas variadas. Orientagao de como confeitar doces, preparar recheios, uso do
aclcar para coberturas e utilizagdo do chocolate. Confecgdo de compotas de frutas regionais e
comerciais. Elaboragdo de documentos tais como requisicdo de materiais, registros de saida de
materiais e relatérios de produgdo. Estudo de normas e procedimentos técnicos e de qualidade,
seguranga, higiene, salde e preservagao ambiental.

3.1.12 CURSO: DOCES E SALGADOS

Orientacdo de como confeccionar e confeitar doces classicos e tradicionais, decorar, preparar recheios,
salgados finos e similares. Técnicas culindrias para producdo e decoracdo de sequilhos, bolachas e
biscoitos. Detalhamento do planejamento e preparo da producao. Elaboracao de documentos tais como
requisicdo de materiais, registros de saida de materiais e relatérios de producdo. Estudo de normas e
procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, salde e preservacdo ambiental.
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NocOes bdsicas sobre a importancia do pescado, valor econédmico e nutricional, principais causas da
deterioracdo, fatores que influenciam a qualidade; Equipamentos e ferramentas utilizadas, Embalagem e
transporte de pescado; ldentificacdo de espécies de peixe. Técnicas de corte e filetagem com e sem pele:
aprendera a avaliar a qualidade do peixe, como limpar e remover as espinhas e a pele de forma segura e
eficaz, garantindo um produto limpo e facil de consumir, dessecar, e preparar para o corte de forma
eficiente, obtendo filés de qualidade e evitando desperdicios. Armazenamento e conservagao dos filés de
peixe: aprenderd a conservar os filés de forma adequada, desde o armazenamento em geladeira até o
congelamento, e a embalar para venda. Cuidados com a higiene e seguranca alimentar: aprendera as
boas praticas de manipulacdo de alimentos, garantindo a seguranca e higiene na producdo. Andlise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle (HACCP).

3.1.14 CURSO: GARCOM /GARCONETE (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Atendem os clientes, recepcionando-os e servindo refeicdes e bebidas em restaurantes, bares, clubes,
cantinas, hotéis, eventos e hospitais; montam e desmontam pracas, carrinhos, mesas, balcées e bares;
organizam, conferem e controlam materiais de trabalho, bebidas e alimentos, listas de espera, a limpeza
e higiene e a seguranca do local de trabalho; preparam alimentos e bebidas, realizando também servicos
de vinhos. Com Noc¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversacdo rapida.

3.1.15 CURSO: MANIPULAGAO E HIGIENIZAGAO DE CARNES E DERIVADOS — ACOUGUEIRO

Abatem bovinos e aves controlando a temperatura e velocidade de maquinas. Preparam carcacgas de
animais (aves, bovinos, caprinos, ovinos e suinos) limpando, retirando visceras, depilando, riscando
pequenos cortes e separando cabecgas e carcagas para analises laboratoriais. Tratam visceras limpando e
escaldando. Preparam carnes para comercializacdo desossando, identificando tipos, marcando, fatiando,
pesando e cortando. Realizam tratamentos especiais em carnes, salgando, secando, prensando e
adicionando conservantes. Acondicionam carnes em embalagens individuais, manualmente ou com o
auxilio de mdaquinas de embalagem a vacuo. Trabalham em conformidade a normas e procedimentos
técnicos e de qualidade, seguranga, higiene, salde e preserva¢cdao ambiental.

3.1.16 CURSO: PANIFICAGAO E CONFEITARIA

Técnicas de preparagdo de massas doces e salgadas (pdes, bolos, tortas, pizza e similares).
Aproveitamento e divisdo de massas, modelar pegas manual e mecanicamente. Orientagdo sobre o
controle do processo de fermentagao e uso do forno. Demonstragao de como fazer biscoitos, bolachas e
temperagem do chocolate. Producdo de caldas (especiais e tradicionais), cremes, doces, recheios e
salgados. Forma de decoragdo, utilizagao dos bicos de confeitar e apresentacdo final. Técnicas culindrias
para a producdo e decoragao dos diversos tipos de produtos, embalagem, conservagao, ornamentagao e
arranjos. Elaboragdo de documentos tais como requisicdao de materiais, registros de saida de materiais e
relatérios de producgdo. Estudo das normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene,
saude e preservacdao ambiental.

3.1.17 CURSO: PANIFICACAO

Etapas basicas da producdo de massas para paes, bolos, pizzas e similares. Utilizacdo de matérias-primas

e utensilios. Caracteristicas de farinhas para panificacdo. InteracGes quimicas, controle da fermentacdo e
uso do forno. Técnicas culindrias para a producdo e decoracdo dos diversos tipos de produtos,
embalagem, conserva¢do, ornamentacdo e arranjos. Elabora¢cdo de documentos tais como requisi¢cao de
materiais, registros de saida de materiais e relatérios de producdo. Estudo das normas e procedimentos
técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, saude e preservacdo ambiental. Com Noc¢bes de Informatica e
Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagdo rapida.
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3.1.18 CURSO: PIZZAIOLO

Histéria da Pizza; Como se tornar um pizzaiolo; Tipos de Forno;.Estudo de técnicas e procedimentos de
manipulagdo e conservagdo de alimentos in natura para processamento. Demonstragdo de preparo de
pizzas e produtos afins. Analise da qualidade dos alimentos, observando normas técnicas de higiene e
seguranca para minimizar riscos de contaminacdo e controlar desperdicios. Apresentacdo de
equipamentos e maquinas. Levantamento de tipos de modelagens, recheios e decoragdo de produtos.
Receitas de Molhos; Receita da massa de pizza; Calzones. Com Nog¢Ges de Informatica e Linguas (Inglés ou
Espanhol) basico para conversagao rapida.

3.1.19 CURSO: PREPARACAO DE ACARAIJE E ABARA (com nogdes de Inglés ou Espanhol)

Origem e Histdria do Acarajé; Importancia cultural e religiosa; Atendimento ao Cliente. Planejamento da
producdo e preparacdo de abard, acarajé e os demais acompanhamentos da culinaria baiana (vatapa,
caruru, entre outros). Orientacdo sobre os procedimentos desde a selecdo do feijdo, preparacdo,
manuseio e entrega ao cliente. Aplicacdo de normas e procedimentos técnicos de higiene e manipulacao
de alimentos, qualidade, saude, seguranca e preservacdao ambiental.Receita da massa do Acarajé; Receita
do Abara. Com Nocgdes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao rapida.

3.1.20 CURSO: SOMMELIER (com nogoes de Inglés ou Espanhol)

A histéria do vinho, viticultura: ciclo, gestdo e problema da videira, a compreender as uvas mais utilizadas,
abordagens corretas e metédicas na avaliacdo de vinho, a adquirir conhecimento e experiéncia na
avaliacdo sensorial, elaboracdo e estilos de vinhos tranquilos, espumantes e fortificados, terminologias
corretas, informacdes do rétulo e conceitos de denominacdo de origem, técnicas de servicos, as teorias e
praticas de harmonizagao, a forma correta e os impactos da armazenagem. Com NogGes de Informatica e
Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversacgdo rapida.

3.1.21 CURSO: XAROPEIRO(com nogoes de Inglés ou Espanhol)

Germinam materiais maltaveis, preparam malte e bebidas para expedicdo e secam malte. Elaboram
mosto, realizam fermentacdo e matura¢do de cervejas, vinhos e cachacgas e filtram bebidas. Preparam
maquinas, equipamentos e materiais para a producdo de bebidas e realizam manutenc¢do auténoma de
maquinas e equipamentos. Preenchem documentos, registros e formuldrios. Trabalham em
conformidade a normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranca, higiene, saude e
preservacdo ambiental. Com No¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para
conversagao rapida.

4.1 CADEIA PRODUTIVA: ARTE E CULTURA

4.4.1 CURSO: ADERECISTA

Apresentar e contextualizar a histéria dos objetos e produtos da cultura material como mediadores e
simbolos relativos a dados periodos histéricos, assim como trabalhar questées do mundo da arte e dos
artefatos, no intuito de subsidiar a concepc¢dao de aderecos. Executa e transforma objetos cénicos
utilizando diferentes técnicas artesanais,materiais e acabamentos de acordo com a necessidade do
projeto cenografico ou de figurino. Compreende representacdo grafica. Apresentar e contextualizar a
historia da cenografia teatral; a relagdo do homem com o espacgo; do espago com o publico e da
cenografia com os diferentes tipos de manifesta¢do artisticas. Desenvolver pegas de adere¢os como
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e elaboragdo de técnicas artesanais que levem em consideracdo a sustentabilidade ambiental,
sociocultural, econdbmica e territorial. Desenvolver aderecos cénicos ou elementos de figurinos com
materiais téxteis por meio da pesquisa e da elaboracdo de técnicas artesanais, que levem em
consideracdo a sustentabilidade ambiental, sociocultural, econ6mica e territorial. Elaboragdo e concepgao
de um adereco a partir da escolha de um tema gerador, acompanhando as etapas pertinentes como
pesquisa, planejamento, execugao e finalizacao.

4.1.2 CURSO: AGENTE DA CULTURA E ANIMADOR CULTURAL

Discussdo sobre arte, cultura e patrimonio. Estudo sobre como planejar e realizar eventos e ag¢des
culturais. Reflexao sobre valores e atitudes em eventos culturais. Desenvolvimento de técnicas corporais.
Demonstragao de jogos e intervengdes artisticas. Estudo dos elementos que constituem a cena: som,
musica, figurino, adereco e maquiagem.Conceitos fundamentais de cultura, da histéria da arte e as
tendéncias das novas tecnologias aplicadas a drea cultural. Dimensdes da cultura na contemporaneidade
e sua articulacdo estratégica com o desenvolvimento sustentavel da sociedade sabarense. Manifestacao
cultural da regido.

4.1.3 CURSO: ARTESAO CONFECCIONADOR DE BIOJOIAS E ECOJOIAS

Criacdo e confeccdo de pecas artesanais com sementes e outras matérias-primas da natureza, de acordo
comas normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, higiene e saude e de modo que os
produtos retratem a cultura local. Realiza a comercializacdo dos seus produtos e gerencia seus negdcios.
Integra e orienta profissionalmente a medir, cortar, curvar e desempenar ferros, a planejar, orcar e
guantificar materiais. Contexto histérico da joia. Pesquisa tendéncias da moda com énfase nos segmentos
de joias e seus derivados de técnicas de armazenamento. Orientacdo sobre como comercializar os
produtos.

4.1.4 CURSO: COMUNICAGCAO E PRODUGCAO CULTURAL

Desenvolvimento de habilidades e competéncias para o trato do relacionamento entre pessoa fisica,
entidade, empresa ou érgao publico e a imprensa, a sociedade em geral ou grupos especificos. Producdo
de instrumentos de divulgacdo de instituicdes, acGes e eventos. Criacdo de situacdes para a cobertura
sobre as acGes e atividades realizadas nas midias tradicionais e alternativas. Elaboracdo de meios que
promovam a difusdo (comercial e ndo comercial) dos produtos e a¢Bes realizadas (planejamento, cria¢do,
producdo e veiculacdo de pecas de divulgacdo.Estudo sobre elaboracdo de projetos e captagdo de
recurso. Conhecimento dos objetivos e alcance da assessoria de comunica¢do. Desenvolvimento de
produgdo executiva. Conhecimento e andlise de prestacao de contas.

4.1.5 CURSO: CULTURAS DIGITAIS E MOBILIZAGAO DE REDES SOCIAIS

Estudo sobre cultura digital, surgimento da internet e das primeiras redes sociais; Discussdo sobre a
existéncia de lixo tecnoldgico e procedimentos ambientalmente corretos. Utilizacdo de ferramentas de
editoragdo de texto, de planilhas eletronicas, de imagens e de dudio. Desenvolvimento de procedimentos
de comunicac¢do e mobilizacdo em redes sociais em beneficio da arte e da cultura local. Leads. Estudo de
mercado e publico alvo. Espago de divulgacdo. Estratégias de atracdo. Como atuar para a conversao.
Search Engine Optimization —SEO. Midias Sociais Atualizadas. Sequéncia estruturada de e-mails. Poder
do E-mail Marketing. Utilizagdo de hashtags de forma efetiva. Incentivo a compartilhamento.
Participacdo em féruns. Atracdo do publico alvo em canais de Youtube. Criacdo de vinculas com listas.
Impacto da mobilidade; Dinamica das redes sociais; Novos insights do cenario digital; Insercdo das marcas
nas redes sociais; A era do relacionamento.
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4.1.6 CURSO: ESTAMPARIA DE TECIDOS: TECNICAS DE SILK-SCREEN E DESIGN GRAFICO

Aplicacdo de técnicas de silkscreen para criacdo de linhas de padronagens e estamparias. Processo de
criacdo. Utilizacao das ferramentas de computacao grafica.

As fibras téxteis. Classificacdo e caracteristicas fisicas, quimicas e bioldgicas das fibras. Tecnologia de
fiacdo e classificacdo dos fios téxteis. Processo de criacdo de tecido plano, malha e tecido nao-tecido.
Ligamento téxtil. Beneficiamento téxtil. Simbologia téxtil. Sistemas e processos de estamparia em
superficie téxtil. Técnicas de estamparia artesanal.

4.1.7 CURSO: INTRODUGAO A FOTOGRAFIA E AO VIDEO

Pesquisa sobre a histéria da fotografia. Estudo dos principios bdasicos de luz, cAmera e imagens. Definicdo
de iluminagdo, enquadramento, contraste, textura e cor. Aplicacdo de técnicas de tratamento de imagens
e de edicdo em arquivos digitais. Demonstracdo de como montar banco de imagens. Producdo de
fotoclips, animacgdes fotograficas, entre outros.

Estudo e aplicacdo de formatos, estilos e técnicas para televisdo, video e cinema. Estudo de leis
relacionadas ao audiovisual. Desenvolvimento de técnicas de montagem de banco de imagens e
arquivamento. Anadlise das etapas de uma producdo. Estudo de técnicas de gravacdo e edicdo. Estudo de
procedimentos de autoracdo de DVD e equipamentos de imagens.

4.1.8 CURSO: INTRODUGAO A MUSICA, DANCA AO TEATRO E TECNICAS DE PALCO

Os educandos aprendem mais sobre os instrumentos e estudam Teoria, Percepcdo Musical e Pratica de
Conjunto, alguns instrumentos como: violdo, trombone, baixo, percussdo, bateria, flauta, piano e canto.
Promove o autoconhecimento, a desinibicdo, o senso critico e estético, a comunicacao, estimular praticas
de colaboragdao em grupo, ampliar o conhecimento sobre arte, utilizando técnicas de expressao corporal,
respiratdria e vocal, além de exercicios de improvisagdo e jogos de dramatizacdo. Contempla diversas
modalidades de danga, desde Dangas Populares, Afro e Moderna, passando pelo Ballet Classico e
Capoeira.Espago cénico e conhecimentos sobre a caixa cénica. Estudo de técnicas e operagdo de som e de
luz. Introducdo a cenotécnia / contrarregra.

4.1.9 CURSO: CERAMISTA (ARTESAO)

Pesquisa sobre a histdria da ceramica. Estudo dos tipos de argila e pigmentos. Demonstracdo das etapas
de producgdo de ceramica. Demonstracdo de como utilizar os recursos de trabalho do ceramista. Aplicacdo
Pesquisa de matéria-prima; Preparacdo de matéria-prima: Minerac¢do, Beneficiamento de matéria-prima
(Fragmentacdo, Classificacdo e Concentracdo), Estocagem de matéria-prima; Preparacdo de massa:
Moagem a seco, Moagem a Umido, Granulagdo, Atomizacdo, Transporte e Armazenagem do po;
Preparacgdo de Esmaltes: Moagem a umido. Controles realizados na industria em cada etapa do processo.
Fundamentos da histdria e do desenho da ceramica decorativa, utilitaria e de outros produtos ceramicos.
Fundamentos do desenho de observacdo; Desenho geométrico; Fundamentos da linguagem visual;
Fundamentos de composicdo; Fundamentos da ilustragdo; Introdugdo a geometria descritiva; Diferentes
abordagens metodoldgicas de projeto de produto e suas ferramentas. Técnicas para elaboragdo de
projeto de produto. Acompanhamento do ciclo de desenvolvimento de um produto ceramico. Execucdo
pratica de um produto ceramico.
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CADEIA PRODUTIVA: BELEZA E ESTETICA E BEM-ESTAR

5.1.1 CURSO: BARBEIRO

Capacitar o aluno para dominar as mais diversas técnicas de um barbeiro e permitir que compreenda as
necessidades do mercado e dos clientes. Biosseguranca, Regulamentacdes da profissdo, Ergonomia,
Entrevista e ficha de atendimento, Riscos bioldgicos, Esterilizacdo e cuidados com materiais, Riscos
mecanicos, Anatomia capilar, O pélo, Fisiologia capilar, Fatores de crescimento do pelo, Anomalias do
cabelo e doencas do couro cabeludo, Doencas causadas por virus, fungos e bactérias, Detalhamento das
ferramentas de trabalho, Angulos, linhas, mechas guias e preparacdo para o corte, Corte de cabelo de
criancgas e tipos de tesouras, Estilos de cortes masculinos, Mdquina de corte dicas e orientacdes de uso,
Técnica de corte 09, Técnica de corte 459, Finalizacdo do corte, técnica low fade, Melhor forma de utilizar
a maquina finalizando com lamina, Técnica de corte militar, Designer de corte de cabelos, de barbas e
bigode. Barbear com laminas e o uso do bigode, Barboterapia, dicas e recomendacdes, diversas técnicas
de corte de cabelo e barba, administracdo na area da beleza. No¢bes de comportamento dentro do
ambiente de trabalho; postura profissional e suas aplicacbes. A organizacdo dentro do ambiente de
trabalho; nog¢bes de gestdo empresarial.

5.1.2 CURSO: CABELEIREIRO

Estudo sobre estética e saude. A patologia da pele; a patologia do cabelo; fundamentos introdutérios da
estética da pele e do cabelo. : Cortes e suas aplicacdes; nocdes das dimensdes; a geometria dentro da
estética do cabelo; diferentes tipos de cortes. Procedimentos e técnicas profissionais voltadas para a pele
e o cabelo; técnicas profissionais e a mazimizacdo dos resultados. Nocdes introdutérias da cosmeotologia;
a quimica presente na cosmeotologia; cosméticos e derivados e suas aplicacdes. O mercado profissional
dentro do ambiente da saude e beleza; tendéncias da pele e dos cabelos. Demonstragao de técnicas de
aplicacdo de produtos quimicos para ondular, alisar ou colorir os cabelos. Demonstracdo de técnicas de
corte de cabelo. No¢bes de comportamento dentro do ambiente de trabalho; postura profissional e suas
aplica¢Ges. A organizacdo dentro do ambiente de trabalho. No¢Ges de gestdo empresarial.

5.1.3 CURSO: DEPILADOR E MICROPGMENTAGAO

Estudo sobre as caracteristicas e tipos de pelos. Aplicacdo de procedimentos e técnicas de depilacdo,
funcdes e desenvolvimento do pelo, demonstracdo dos diferentes métodos de depilagcdo. Orientacdo
sobre utilidade e funcionamento de aparelhos elétricos. Design de sobrancelhas utilizando técnicas de
correcdo com instrumentos adequados. Conhecimento e experimentagdo de cremes depilatérios.
Orientacdo apods os procedimentos de depilagdo. Montagem, escolha biosseguranca com materiais,
estudo da estrutura de pele, pigmentologia e colorimetria, diferenciagdo de laminas, tebori x dermdgrafo,
execuc¢ao correta das técnicas unique lines e fio a fio e cicatrizagdo. Preparam e cuidam da estagdo de
trabalho e selecionam, operam e higienizam equipamentos e materiais de trabalho.

5.1.4 CURSO: DRENAGEM LINFATICA E MASSAGISTA

Aplicacdo de procedimentos estéticos e terapéuticos manipulativos, energéticos, vibracionais e ndo
farmacéuticos. O emprego da massagem: IndicacGes, Contra-IndicacGes, Prescricdo, Dosagem, Tipos de
movimentos (deslizamento, amassamento, friccdo, percussdo e estiramento), emprego dos diferentes
tipos de movimentos. Conhecimento das técnicas de massagem: bases técnicas da massagem,
equipamentos, correta posicdo do paciente e massoterapeuta. Conhecimento de aplicagdo das
massagens: Shantala, Shiatsu, Do-in, Voita, Hoffa e modeladora. Andlise das disfun¢des fisioldgicas,
sistémicas, energéticas, vibracionais e inestéticas dos pacientes/clientes. Abordagem em reabilitacdo de
edemas nos principais tipos de cirurgias plasticas e em gestantes. Elaboragdo de recomendagdes a
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pacientes/clientes sobre pratica de exercicios, uso de esséncias florais e fitoterapicos, com o objetivo de
diminuir dores, reconduzir ao equilibrio energético, fisioldgico e psico-organico, bem como cosméticos,
cosmecéuticos e 6leos essenciais visando a sua saude e bem-estar.

5.1.5 CURSO: MANICURE, PEDICURE E TECNICA DE ALONGAMENTO DE UNHAS

Formar profissionais capacitados para atuarem no seguimento de beleza, realizando higienizacdo,
identificacdo de doencas relacionadas as unhas e pele (micoses, frieiras etc.), lixamento, corte, polimento
e esmaltagem das unhas, utilizando diferentes técnicas, procedimentos de biosseguranca, materiais e
produtos, conforme as necessidades e caracteristicas do cliente, respeitando os limites éticos e os
critérios estéticos regionais. Conceitos sobre anatomia e patologia das unhas e da pele, aplicar técnicas de
alongamento das unhas utilizando fibra de vidro, porcelana e gel moldado, fazer manutencao e remoc¢ao
de produtos das unhas, tipos de produtos para aplicar técnicas, organizar o espaco de trabalho, atender
clientes, atuar de acordo com as normas de biosseguranca.

5.1.6 CURSO: MAQUIAGEM / TRANCISTA E PENTEADO

Teoria e Técnica de maquiagem, Teoria e Preparacdo de pele, Técnicas de luz e sombras.
Estilo esfumado de olhos e tonalidade, elaboracdo, composicdo e aplicacdo de maquiagens sociais e para
caracterizagdes (maquiagem artistica), utilizando técnicas e produtos cosméticos de maquiagem,
considerando as tendéncias da moda e respeitando os limites éticos e os critérios estéticos regionais. O
mercado profissional dentro do ambiente da saude e beleza; tendéncias da pele. Nog¢des de
comportamento dentro do ambiente de trabalho; postura profissional e suas aplicages. A organizagdo
dentro do ambiente de trabalho; noc¢Ges de gestdo empresarial. Realiza maquiagem social e de

caracterizagdo de personagens. Conceito de Trancas, Tipos de Trancas, Historia dos Dreads, Do
Preconceito a Tendéncia da Moda, Conhecimento de Twist, Entrelace e Transicdo Capilar. Realizacdo de
Trancas Afro. Teoria e Técnica para penteados, Conhecimento de materiais para preparacido de penteado,
Projecdo de penteado semi-preso e solto, coque e trangado, Aderego para penteados a noite.

6.1 CADEIA PRODUTIVA: COMERCIO E ATENDIMENTO

6.1.1 CURSO: ALMOXARIFE (Com Nog¢oes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Almoxarifado: conceito, evolugdo e tendéncia; Almoxarifado: subfun¢des de um almoxarifado;
Organograma de um almoxarifado; Gestdo de Estoques; Conceitos de Logistica; Fluxograma de
movimentos; Expedicdo.Compreensdo de técnicas de recepcdo, conferéncia e armazenagem e
movimentag¢do de produtos e materiais em almoxarifados, armazéns, silos e depdsitos. Demonstragdo de
langamentos da movimentagao de entradas e saidas e controle de estoques. Estabelecimento de formas
de distribuicdo de produtos e materiais a serem expedidos. Demonstracdo de como organizar o
almoxarifado para facilitar a movimentagao dos itens armazenados e a armazenar. Com Nogdes de
Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagdo rapida.

6.1.2 CURSO: ATENDENTE DE FARMACIA (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Histdria e introdugdo a farmacologia, Conhecimentos gerias sobre farmacologia, Vias de administragao,
Suporte basico de vida, Introdugdo anatofisiologia, Microrganismos, Farmacos para microrganismos,
Anatomia e fisiologia, Patologias do sistema nervoso, Farmacos para o sistema nervoso, Patologia
muscular, Patologias e farmacos do sistema cardiovascular, FArmacos para o sistema ésseo e musculo,
Patologias e farmacos dos sistemas digestivo, respiratdrio, urinario e reprodutor. Andlise sobre venda de
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mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista e o auxilio aos clientes na escolha.
Demonstragdo de registro de entrada e saida de mercadorias. Estudo sobre exposicdo de mercadorias de
forma atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com etiquetas de preco. Orientagdo sobre como
prestar servicos aos clientes, tais como troca de mercadorias e outros servicos correlatos. Orientacdo
sobre inventdrio de mercadorias para reposi¢do. ldentificacdo do conteddo da prescricio médica e
medicamentos. Elaboracdo de relatdrios de vendas e de promoc¢Ges. Com Nogdes de Informatica e
Linguas (Inglés ou Espanhol) bésico para conversagao rapida.

6.1.3 CURSO: ATENDENTE DE LANCHONETE (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Conhecimento de formas de atendimento a clientes. Demonstracdo de como receber pessoas e servir
refeicdes e bebidas em restaurantes, bares, clubes, cantinas, hotéis, eventos e hospitais. Experimentacao
de como montar e desmontar pracas, carrinhos, mesas, balcdes e bares, como organizar, conferir e
controlar materiais de trabalho, bebidas e alimentos, listas de espera, a limpeza e higiene e a seguranca
do local de trabalho. Orientacdo para o preparo de alimentos e bebidas, realizando também servicos de
vinhos. Com nocdes de informatica e estudo de inglés basico para conversacao rapida.

6.1.14 CURSO: ATENDIMENTO AO CLIENTE (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Capacitar o profissional para identificar e atender as necessidades dos clientes utilizando estratégias de
relacionamento e comunicacdo, agindo com o intuito de proporcionar a satisfacdo e a fidelizacdo do
cliente. Nogcbes de solugées de conflitos, problemas e qualidade no atendimento. Recepcionam
e prestam servicos de apoio a clientes, pacientes, hdspedes, visitantes e passageiros; prestam
atendimento telefonico e fornecem informagGes em escritdrios, consultérios, hotéis, hospitais, bancos,
aeroportos e outros estabelecimentos; recebem clientes ou visitantes; averiguam suas necessidades e
dirigem ao lugar, o produto/servico ou a pessoa procurada; Organizam informagdes e planejam o trabalho
do cotidiano. Com Noc¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao rapida.

6.1.5 CURSO: AUXILIAR ADMINISTRATIVO (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Conceitos Basicos da Administracao; Fungdes da Administragdo na Empresa; Comunicagdo no Ambiente
de Trabalho (Relacionamento Interpessoal, Trabalho em Equipe, Gestdo de Conflitos); Atendimento ao
Cliente; Equipamentos e materiais de escritério; Compreensdo de servigos de apoio nas areas de
administragdo. Orientagdo sobre atendimento a fornecedores e clientes e sobre fornecimento e recep¢ao
de informagdes sobre produtos e servicos. Conhecimento de documentos variados e dos procedimentos
necessdrios referentes aos mesmos. Estudo de concessdo de microcrédito a microempresarios,
atendimento a clientes em campo e nas agéncias e prospeccao de clientes nas comunidades. Com Nogdes
de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) para conversagdo.

6.1.6 CURSO: AUXILIAR CONTABIL (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Compreensdo de servigcos de apoio nas areas contabeis. Organizar documentos e efetua sua classificacdo
contabil; Gerar langcamentos contdbeis; Auxiliar na apuracdo dos impostos; Conciliar contas e
preenchimento de guias de recolhimento e de solicitagdes, junto a 6rgdos do governo; Emitir notas de
venda e de transferéncia entre outras; Realizar o arquivo de documentos. Aplicar fundamentos basico de
informdatica em contabilidade; Desenvolver a educagdo profissional integrada ao trabalho, a ciéncia e a
tecnologia; Colocar a disposicdao da sociedade um profissional apto ao exercicio de suas fungbes e
consciente de suas responsabilidades. Conhecimento de documentos variados e dos procedimentos
necessarios referentes aos mesmos. Com Nog¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico
para conversacao rapida.
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6.1.7 CURSO: AUXILIAR DE CONSULTORIO MEDICO OU DENTARIO(Com Nogdes de Informatica e
Linguas - Inglés ou Espanhol)

Recepcionar o paciente; Paramentar o paciente; Atender ao Cliente; Biosseguranca no Consultdrio
Médico e Odontoldgico; Equipamentos, Materiais e Instrumentos; Nog¢des de Psicologia; Gestdo de
Saude, Administracdo em Servico e Informatica Aplicada a area; Conhecer e preencher tabelas e
protocolos e prontudrios. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.Analise sobre fundamentos das
relagdes humanas e a necessidade de comunicagdo. Orientacdo sobre como administrar conflitos. Estudo
de técnicas de atendimento em consultério. Descricdo de perfil adequado para o atendente.
Demonstracdo de uso de materiais e instrumentos de trabalho. Demonstracdo de técnicas de higiene, de
organizagao, armazenamento de produtos. Andlise sobre a importancia do arquivamento, do protocolo.
Com NocGes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversacgdo rapida.

6.1.8 CURSO: AUXILIAR DE LABORATORIO DE SAUDE (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol)

Colabora no recebimento e acondicionamento do material biolégico. Orienta e verifica o

preparo do paciente para o exame. Auxilia os técnicos no preparo de vacinas. Avia féormulas, sob
orientagdo e supervisdo. Prepara meios de cultura, estabilizantes e hemoderivados. Recupera material de
trabalho. Lava, seca, separa e embala material.

6.1.9 CURSO: AUXILIAR DE LOGISTICA (Com Nog¢des de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Compreensdao de técnicas de recepgdo, conferéncia e armazenagem de produtos e materiais em
almoxarifados, armazéns, silos e depdsitos. Demonstracdo de lancamentos da movimentacdo de entradas
e saidas e controle de estoques. Estabelecimento de formas de distribuicdo de produtos e materiais a
serem expedidos. Demonstracdo de como organizar o almoxarifado para facilitar a logistica e
armazenamento dos produtos. Empacotam ou desempacotam os produtos, realiza expedicdo materiais e
produtos, examinando-os, providenciando os despachos dos mesmos e auxiliam no processo de logistica.
Com NogGes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagdo rapida.

6.1.10 CURSO: AUXILIAR DE PET SHOP, BANHO E TOSA(Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol)

Formar o profissional nos diversos servicos de assisténcia em clinicas e hospitais veterinarios, petshops e
demais instituicGes e empresas que oferegam servigos a animais domésticos. Orientagdo sob a supervisao
do Veterinario para aplicar remédios, vacinas; preparar os materiais a serem utilizados nas intervengdes
clinicas (exames, cirurgias, etc.); preparar e conter os animais a serem atendidos e/ou hospitalizados;
cuidar da higiene dos animais; aplicar as técnicas para tosa, banho e enfeites dos animais; limpeza de
ouvidos, dentes e olhos; organizar e manter limpo o espago de trabalho; realizar a gestdo do estoque, etc.
NocdOes de atendimento aos clientes e recep¢do dos animais; apresentar e orientar sobre os produtos;
solicitar e repor materiais e medicamentos; orientar sobre as ragas de animais para aquisicdo. Trabalhar
em conformidade com normas e procedimentos de seguranca, higiene e saude. Com NogGes de
Informdtica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao rapida.

6.1.11 CURSO: AUXILIAR DE RECURSOS HUMANOS (Com Nogoes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol).

Formar profissionais para atuar como auxiliar na execugao dos processos da area de Recursos Humanos;
Executar rotinas de processos administrativos do setor de Recursos Humanos de uma empresa; Realizar
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atividades de apoio ao planejamento, execugdo, avaliacao e controle dos processos de recrutamento e
selecdo, treinamento e desenvolvimento, avaliacdo de desenvolvimento, avaliacdo de desempenho,
progressdo funcional, cargos, salarios, folha de pagamento e beneficios. Com Nog¢des de Informdtica e
Linguas (Inglés ou Espanhol) bésico para conversagao rapida.

6.1.12 CURSO: COSTUREIRO DE CALCADOS.

Capacitar o aluno para realizar a costura e montagem de diferentes partes e tipos de cal¢ados, utilizando
corretamente os diversos materiais — como couro, tecidos, sintéticos e materiais auxiliares — e operar os
diferentes tipos de mdaquinas. Desenvolver habilidades na aplicacdo de reforgos, enfeites e forros, bem
como na interpretacdo de moldes, seguindo os padrdes de qualidade, seguranca e meio ambiente,
garantindo a durabilidade do produto.

6.1.13 CURSO: CONFERENTE DE MERCADORIAS(Com Nogoes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol).

Recepcionam, conferem e armazenam produtos e materiais em almoxarifados, armazéns, silos e
depdsitos. Fazem os langamentos da movimentacdo de entradas e saidas e controlam os estoques.
Distribuem produtos e materiais a serem expedidos. Organizam o almoxarifado para facilitar a
movimentagdo dos itens armazenados e a armazenar, preservando o estoque limpo e organizado.
Empacotam ou desempacotam os produtos, realiza expedicdo materiais e produtos, examinando-os,
providenciando os despachos dos mesmos e auxiliam no processo de logistica. Com NogGes de
Informdtica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversacdo rapida.

6.1.14 CURSO: FRENTISTA (Com Nogodes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Noc¢des Basicas de Mecanica. Sistema de arrefecimento. Sistema de lubrificacdo. Sistema de Transmissao.
Pecas principais (Carburador, Injecdo eletronica, Bloco de cilindros, Cabecote, Comando de valvulas,
Pistdo, Biela, Virabrequim, Vélvulas). Combustiveis e Oleos Lubrificantes. Principais combustiveis. Formas
de adulteracio dos combustiveis. Oleos lubrificantes. Destino dos dleos lubrificantes usados ou
contaminados. Procedimentos seguros para a troca de 6leo segura. Procedimentos em caso de Acidentes.
Primeiros socorros: importancia e objetivos do atendimento de primeiros socorros. Formas de
intoxicacdo: inalacdo, contato com olhos e pele (efeitos/sintomas). Medidas de protecdo ambiental
(derramamento ou vazamento). Medidas de combate a incéndio. Medidas de Limpeza. Marketing e
Vendas. Técnicas para identificacdo das necessidades do consumidor. Técnicas de abordagem e de
persuasdo. Técnicas de vendas. Normas estabelecidas pelo Conselho Nacional de Meio Ambiente para a
implantacgdo e funcionamento dos postos de abastecimento. Com No¢des de Informatica e Linguas (Inglés
ou Espanhol) basico para conversagao rapida.

6.1.15 CURSO: OPERADOR DE CAIXA (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Desenvolvimento de praticas empreendedoras; qualidade dos servicos a serem desenvolvidos na
empresa; Técnicas de Comunicacdo e Atendimento; globalizacdo e empregabilidade; perfil do cliente;
ética. Introducdo ao estudo da Matematica Comercial por meio de compreensdo das operagdes
comerciais: porcentagem, acréscimos, amortizacdo, descontos, taxas de juros e lucro. Conceitos Basicos
da Contabilidade. Custos e Despesas. Conhecer e realizar operagGes comerciais bdsicas mais comuns e
disponiveis em computador. Computadores e acessdrios, registradoras, leitores de cédigo de barras.
Cuidados com equipamentos e materiais. Sistemas e ferramentas de suporte. Compreensdo e utiliza¢cdo
de computador para apoio as atividades. Planilhas de cdlculo. Aspectos comportamentais e éticos do
operador; rotinas de operagao do caixa: abertura, sangria, relatérios, fechamento; técnicas de segurancga;
operacbes acessoérias. Rotinas de Trabalho nos diversos tipos de estabelecimentos: lojas em geral,
mercados e supermercados, balcdes de atendimento e outros. Notas fiscais e recibos. As diversas
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modalidades de pagamento. Credidrio. Meios de pagamento: dinheiro, cheque, cartdo de débito e
crédito. Troco. Operagdo de estorno e fechamento de caixa. Procedimentos para recebimento de cartdo
de débito e crédito, e cheques. Identificacdo de cédulas falsas.

6.1.16 CURSO: OPERADOR DE CALCADOS (Com Nog¢oes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Preparam maquinas e pecas para costurar calgados; costuram pecas para fabricacdo de calgados;
prepararam maquinas e pecas para montagem de calgados e montam calgados. Mantém maquinas e
equipamentos em condi¢Ges de uso. Com Nogoes de Informdtica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico
para conversacao rdpida.

6.1.17 CURSO: OPERADOR DE SUPERMERCADO (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol)

Estudo sobre venda de mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando
os clientes na escolha. Organizacdo dos registros de entrada e saida de mercadorias. Orienta¢do sobre
venda de mercadorias e oferta para degustagdo ou distribuicio de amostras das mesmas. Andlise de
qgualidades e vantagens de aquisicdo. Aplicacdo de técnicas de exposicdo de mercadorias de forma
atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com etiquetas de preco. Orientagdo sobre prestacdo de
servicos aos clientes, tais como: troca de mercadorias, abastecimento de veiculos e outros servicos
correlatos. Elaboracdo de inventdrio de mercadorias para reposicdo e de relatérios de vendas, de
promocoes, de demonstracdes e de pesquisa de precos. Com Nogdes de Informdtica e Linguas (Inglés ou
Espanhol) basico para conversagao rapida.

6.1.18 CURSO: OPERADOR DE TELEMARKETING (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou
Espanhol)

Orientacdo de como atender usudrios e oferecer servigos e produtos. Demonstracdo de servicos técnicos
especializados. Apresentacdo e andlise de pesquisas, servicos de cobranga e cadastramento de clientes,
sempre via teleatendimento, seguindo roteiros e scripts planejados e controlados para captar, reter ou
recuperar clientes. Com Nogdes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao
rapida.

6.1.19 CURSO: PROMOTOR DE VENDAS(Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Vendem mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando os clientes na
escolha. Registram entrada e saida de mercadorias. Promovem a venda de mercadorias, demonstrando
seu funcionamento, oferecendo-as para degustacao ou distribuindo amostras das mesmas. Informam
sobre suas qualidades e vantagens de aquisi¢dao. Expéem mercadorias de forma atrativa, em pontos
estratégicos de vendas, com etiquetas de prego. Prestam servicos aos clientes, tais como: troca de
mercadorias; abastecimento de veiculos; aplicacdo de inje¢do e outros servigos correlatos. Fazem
inventdrio de mercadorias para reposicdo. Elaboram relatérios de vendas, de promogdes,
dedemonstracdes e de pesquisa de precos. Com Nocdes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol)
basico para conversacgdo rapida.

6.1.20 CURSO: RECEPCIONISTA (Com Nogdes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol)

Recepcionam e prestam servicos de apoio a clientes, pacientes, hdspedes, visitantes e passageiros;
prestam atendimento telefonico e fornecem informagdes em escritdrios, consultérios, hotéis, hospitais,
bancos, aeroportos e outros estabelecimentos; marcam entrevistas ou consultas e recebem clientes ou
visitantes; averiguam suas necessidades e dirigem ao lugar ou a pessoa procurados; agendam servigos,
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reservam (hotéis e passagens) e indicam acomodagdes em hotéis e estabelecimentos similares; observam
normas internas de seguranca, conferindo documentos e idoneidade dos clientes e notificando
segurancas sobre presencas estranhas; fecham contas e estadas de clientes. Organizam informacgdes e
planejam o trabalho do cotidiano. Com Nog¢ées de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para
conversagao rapida.

6.1.21 CURSO: REPOSITOR DE MERCADORIAS(Com Nogdes de Informadtica e Linguas - Inglés ou
Espanhol)

Estudo sobre venda de mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando
os clientes na escolha. Organiza¢do dos registros de entrada e saida de mercadorias. Orientacdo sobre
venda de mercadorias e oferta para degustagdo ou distribuicio de amostras das mesmas. Andlise de
qualidades e vantagens de aquisicdo. Aplicacdo de técnicas de exposicdo de mercadorias de forma
atrativa, em pontos estratégicos de vendas, com etiquetas de preco. Orientacdo sobre prestacdo de
servicos aos clientes, tais como: troca de mercadorias, abastecimento de veiculos e outros servigcos
correlatos. Carga e Descarga. Elaboracdo de inventdrio de mercadorias para reposicao e de relatdrios de
vendas, de promocgdes, de demonstracdes e de pesquisa de precos. Com Nocdes de Informatica e Linguas
(Inglés ou Espanhol) basico para conversacao rapida.

6.1.22 CURSO: TECNICAS DE VENDAS E MARKETING DIGITAL (Com Nogdes de Informética e Linguas -
Inglés ou Espanhol).

Vendem mercadorias em estabelecimentos do comércio varejista ou atacadista, auxiliando os clientes na
escolha. Registram entrada e saida de mercadorias. Promovem a venda de mercadorias, demonstrando
seu funcionamento, oferecendo-as para degustacdo ou distribuindo amostras das mesmas. Informam
sobre suas qualidades e vantagens de aquisicdo. Expdem mercadorias de forma atrativa, em pontos
estratégicos de vendas, com etiquetas de prego. Prestam servicos aos clientes, tais como: troca de
mercadorias; abastecimento de veiculos; aplicagdo de injecdo e outros servigos correlatos. Fazem
inventdrio de mercadorias para reposi¢do. Elaboram relatdrios de: vendas, promogdes, demonstragdes e
pesquisa de precos. Com Nogdes de Informdtica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao
rapida.

7.1 CADEIA PRODUTIVA: COMUNICAGAO E INOVAGAO

7.1.1 CURSO: COMUNICAGCAO ENDOMARKETING- COMUNICAGAO INTERNA 4.0

Capacitar o educando sobre o que ha de mais atual e conhecer os canais inovadores em endomarketing,
tornar- |6 competitivo como profissional de comunicacdo interna no cenario atual, apresentar cases com
estado da arte na comunicacao interna, mostrar como social content contribui para o engajamento,
construir repertério para engajamento e cultura corporativa através das ferramentas de comunicagao,
promover a curiosidade para a ado¢do de novos formatos, aproximar de conhecimento que promova a
mudanca de modelo mental. Endomarketing do Futuro - ferramentas essenciais, comunica¢do interna
para o fortalecimento da cultura corporativa. Endomarketing digital + Agdes presenciais (Omnicanalidade)
; Ex - Employee Experience; Gamificagdo. Sinergia entre endomarketing e comunica¢do externa;
Comunicacdo interna estratégica gerando resultados; Endomarketing na construcdo da gestdo
ambidestra; Eventos e Experiéncia; RH + Comunicac¢do = Cultura.
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7.1.2 CGRSO:COMUNICACAO ON-LINE SINCRONA E ASSINCRONA

Instrumentalizar o educando que utiliza as redes sociais sobre técnicas que possibilitem explorar melhor a
comunicacdo com foco em conversao. Introducgdo: a digitalizacdo das relagdes humanas; EAD sincrono e
assincrono: pros e contras de cada um; Contelddo evergreen X risco de data¢cdo; Montando uma boa
apresentacdo para o digital; Contornando a timidez; Linguagem audiovisual; Dicas técnicas para melhor
captacdo de video e audio; Posicionamento frente a camera; Estludio, externa e autogravacgao; Edicdo e
finalizacdo; Formatos de cursos assincronos; Ferramentas de interatividade e participacdo no digital;
Formato hibrido (sincrono + assincrono);Dicas de vestimenta e acessoérios; Contornando imprevistos.

7.1.3 CURSO:DIVULGAGCAO DE NEGOCIOS EM REDES SOCIAIS

Instrumentalizar o educando que utiliza as redes sociais sobre técnicas que possibilitem explorar melhor a
comunicacdao com foco em conversdo. Como identificar o que vai interessar a seu publico: critérios de
noticiabilidade; Elaborando notas para redes sociais; Linguagem objetiva; quem fez o que, quando, onde,
como e por que?; Como divulgar seu evento ou servico: elaboracdo de press releases.

7.1.4 CURSO:FERRAMENTAS DIGITAIS GRATUITAS PARA PROFISSIONAIS

Capacitar o educando no uso de ferramentas gratuitas (editores de video, audio e imagens) que otimizem
seu trabalho como: CapCut, Audacity, Trello, Canva e Trakto. Apresentar novas possibilidades para serem
adotadas no trabalho jornalistico, aumentar a competitividade de individuos que passem a usar
aplicagdes digitais, gerar novas habilidades profissionais, reciclar profissionais. O conceito de SaaS
(software as a service); Cloud Computing (computa¢do em nuvem e suas vantagens); Conceitos basicos de
cyberseguranca; Google Drive (armazenamento e compartilhamento); organizacdo. Google Docs
(redacdo), My Good Tape (transcricdo), CRM (organiza¢do de contatos e relacionamento), YouTube Studio
e biblioteca de trilhas, Teleprompter Digital, ChatGPT, Google para profissionais.

7.1.5 CURSO:IMAGEM PARA REDES SOCIAIS

Instrumentalizar o educando que utiliza as redes sociais sobre técnicas que possibilitem explorar melhor
as imagens de servicos e produtos nas redes sociais, com técnicas basicas em fotografia. Criacdo em
Video; Editoracdo para Fotografia; Fotografia Autoral, Fotografia de Moda; Fotografia Publicitaria;
Fotojornalismo; Gestdo Estratégica em Fotografia; Linguagem Fotografica; Processos Digitais; Processos
Gréficos; Projeto de Criacdo em Fotografia e Multimeios; Técnicas de Animacdo; Tratamento da Imagem
Fotografica.

7.1.6 CURSO:INBOUND MARKETING

Capacitar o educando para transformar acbes de marketing digital em resultados para o negdcio, dar
ferramentas para trabalhar com marketing de conteddo. Os Leads; Como atuar para a Conversdo;
Estudando o mercado; Espaco de Divulgacdo; O publico alvo; Estratégias de atracdo e como despertar a
atencdo; SEO (Search Engine Optimization); Midias Sociais atualizadas; Como usar Hashtags de Forma
Efetiva; Incentivando o Compartilhamento; Participacdo de Féruns; Atraindo Seu Publico com um Canal
do Youtube; Criando um Vinculo com a sua Lista e o Poder do Email Marketing.

7.1.7 CURSO:ESTRATEGIAS PARA A COMUNICAGAO CORPORATIVA

Introducdo e conceitos sobre o universo profissional e Contelddo de Marca em ascensdo no mercado,
capacitar o educando para aplicacdo de estratégias eficazes de comunicacdo corporativa utilizando o
Profissional de Marca como ferramenta. Aprimorar a constru¢do de narrativas soélidas, alinhadas a



GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA
SECRETARIADO TRABALHO,EMPREGO,RENDA E ESPORTE
SUPERINTENDENCIA DE DESENVOLVIMENTO DO TRABALHO

comunicacdo com os valores e propdsitos da empresa e fortalecer a imagem da marca junto ao publico-
alvo, diferenca entre Profissional patrocinado e Profissional de Marca. Estratégias de como utilizar
plataformas digitais para fortalecer a marca, capacitar o educando a desenvolver habilidades
empreendedoras visando a criagdo e gestdao de novos negdcios autdbnomos no mercado de producdo de
conteldo para marcas. Principios éticos, confianca e credibilidade.

7.1.8 CURSO:0 PROFISSIONAL E A INOVAGAO

Capacitar o educando para que possa se adaptar a transformacao digital, informacao sobre o universo das
empresas inovadoras, apresentar pautas ligadas a digitalizacdo das relagdes humanas, exercitar a
capacidade de enxergar tendéncias e oportunidades de trabalho, ensinar redacdao de artigos SEO,
demonstrar o uso de ferramentas Uteis para a atividade jornalistica. Historia e Futuro da comunicagao
humana, Chat GPT, Midjourney e outras Ais; Multimidia -> Omnichannel.Profissional de Comunicagdo em
social media: a era dos produtores de conteludo, Buzzwords as palavras da moda (Metaverso,
Blockchain, Criptomoedas, NFT, eSports, GPT, Deep Fake, Inteligéncia Artificial). Canais diretos,
ferramentas Uteis para o Cofissional de Comunicagdo, Inner Skils.

7.1.9 CURSO:LINGUAGEM PROFISSIONAL

Técnicas da linguagem verbal escrita para o texto jornalistico, estratégias de organizacdo do pensamento,
treinar a hierarquiza¢do da informacdo (técnica da Piramide Invertida), como se aproximar do publico-
alvo, qualificar e aprimorar a escrita dos educandos no texto jornalistico. Habitantes e as rotinas de uma
redacdo de jornal (Organograma de funcionamento das redac¢des, rotinas nas redacgGes, entendendo o
funcionamento para alcangar resultados). Matéria prima do trabalho jornalistico, estrutura da noticia:
lead, desenvolvimento, conclusdo. Analises de noticias, a linguagem jornalistica (caracteristicas e
estrutura do texto, comparacdo de textos produzidos pelos participantes, regras morais, regras
funcionais, dicas importantes, oficina de redagdo, como preparar textos para encantar Profissional
de Comunicagdo e treino da escrita).

7.1.10 CURSO:0 BIG DATA E A CIENCIA DE DADOS APLICADA AO PROFISSIONAL DE COMUNICACAO

Capacitar educandos para coletar, armazenar, tratar, analisar e disponibilizar dados, além de
disponibilizar ferramentas para explorar e processar grande volume de dados para transformar em
conteudo jornalistico, atualizacdo sobre novas plataformas de atuacdo profissional, estimular a producdo
de conteludo do profissional de comunicagdao por meio do processamento de dados. Matemadtica e
fundamentos estatisticos para profissional de comunicagdao; Quantificagdo do profissional de
comunica¢do: Do Computador as midias (Bases de dados estruturados e seus formatos mais comuns).
Raspagem, limpeza, andlise e processamento de conjuntos de dados, Gestdo Criativa (A Gestdo do
Conhecimento nas Organizacbes e a Teoria da Complexidade), A Criatividade e a Inovagdo nas
Organizagdes, programacdo de Dados (Introdugdo ao Python e configuragdo do ambiente). Estruturas de
laco (WHILE e FOR). Tuplas, Dicionarios e Conjuntos. FungBes e métodos. Argumentos de linha de
comando. Orientagdo a objeto. Entrada e saida de arquivos. Visualiza¢do de dados estaticos e interativos,
os desafios da visualizagdo e infografia; Principios de design aplicados a visualiza¢do; Graficos estatisticos
e mapas; Ferramentas de mapas e visualizac¢des.

7.1.11 CURSO:PLANEJAMENTO DE COMUNICAGAO 360

Capacitar o educando para a elaboracdo de um plano de comunicacgdo integrando canais off-line e on-line,
atualizar sobre as ferramentas de comunica¢do corporativa, apresentar exemplos de integracdo entre
comunicagdo interna, assessoria de imprensa, publicidade, social media e canais de marketing. O que ha
de estratégico na comunicag¢do; Guia para entrevistas com Stakeholders; Jornada do cliente e pontos de
contato de comunicagdo; Conhecendo canais (conceito de midia prépria, paga e conquistada); Assessoria
de Imprensa; Marketing de conteldo; Endomarketing; Social Media; Publicidade off-line; Anuncios
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7.1.12 CURSO: SEO E OUTROS FORMATOS DE TEXTOS DIGITAIS PARA PROFISSIONAIS

Capacitar o educando para a redacdo de textos otimizados para ferramentas de busca (SEO) e outros
formatos do mundo digital, apresentar oportunidades de trabalho com textos para o mundo digital. O
conceito do Inbound marketing X Outbound marketing, contelddo evergreen X conteldo noticioso. Como
planejar conteudo para ser bem ranqueado (tamanho do texto, palavras-chave principal e secundaria e
backlinks). Destaque, titulo, imagens e meta-textos. Newsletter, redes sociais como apoio

para validagcdo de website, estratégias para aumento de trafego, otimizacdo de busca em canais de video
e plataformas de dudio (podcast).

8.1 CADEIA PRODUTIVA: CONSTRUGAO CIVIL

8.1.1 CURSO: ARMADOR DE ESTRUTURAS DE CONCRETO ARMADO E FERRAGENS

Preparam a confeccdo de armacgdes e estruturas de concreto e de corpos de prova. Cortam e dobram
ferragens de lajes. Montam e aplicam armagdes de fundagdes, pilares e vigas. Moldam corpos de prova.
Preparo da confeccdo de armacbes e estruturas de concreto e de corpos de prova. Estudo de corte e
dobras de ferragens de lajes. Montagem e aplicacdo de armacdes de fundacgdes, pilares e vigas. Estudo de
moldes de corpos de prova.lntroducao a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

8.1.2 CURSO: AUXILIAR DE MANUTENGAO PREDIAL

Demonstracdo de servicos de manutencdo elétrica, mecanica, hidrdulica, carpintaria e alvenaria,
substituindo, trocando, limpando, reparando e instalando pecas, componentes e equipamentos.
Conhecimento de normas de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.Introdugéo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

8.1.3 CURSO: AUXILIAR DE TOPOGRAFO

Executam levantamentos geodésicos e topo-hidrograficos, por meio de levantamentos altimétricos e
planimétricos; implantam, no campo, pontos de projeto, locando obras de sistemas de transporte, obras
civis, industriais, rurais e delimitando glebas; planejam trabalhos em geomatica; analisam documentos e
informacgdes cartograficas, interpretando fotos terrestres, fotos aéreas, imagens orbitais, cartas, mapas,
plantas, identificando acidentes geométricos e pontos de apoio para geo-referenciamento e amarragao,
coletando dados geométricos. Efetuam calculos e desenhos e elaboram documentos cartograficos,
definindo escalas e calculos cartograficos, efetuando aerotriangulagdo, restituindo fotografias
aéreas.Introdugao a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

8.1.4 CURSO: AZULEJISTA E APLICADOR DE REVESTIMENTOS CERAMICO

Planejam o trabalho e preparam o local de trabalho. Estabelecem os pontos de referéncia dos
revestimentos e executam revestimentos em paredes, pavimentos, muros e outras partes de edificages
com ladrilhos, pastilhas, marmores, granitos, arddsia ou material similar, tacos e tdbuas de madeira.
Fazem polimento e lustram revestimentos.Critérios basicos da teoria e pratica de assentamento de
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revestimento cerdmico, em pisos e paredes, voltadas as edificacGes residenciais e comerciais,
desenvolvidas com técnicas praticas e seguras.Estabelece os pontos de referéncia. Executa revestimentos
em paredes, pavimentos, muros e outras partes de edificagdes com madeira ou material similar. Faz
polimento e lustra revestimentos de assoalho. Efetua a previsdo de consumo e o descarte de materiais.
Planeja as atividades e prepara o local de trabalho. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,

prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

8.1.5 CURSO: BOBINADOR ELETRICISTA

Interpreta diagramas de motores elétricos, geradores e transformadores. Mede grandezas elétricas.
Realiza o enrolamento de bobinas, induzidos, estatores e rotores. Estudo das leis gerais e dos fendbmenos
relativos as estruturas de circuitos elétricos e seus componentes. Estudo dos circuitos CA, monofasicos e
trifasicos, em suas possibilidades de ligacdo usual, considerando suas poténcias ativa, reativa e aparente,
além da corregao do seu Fator de Poténcia. Andlise das sobrecorrentes em circuitos trifasicos. Andlise dos
dispositivos, equipamentos, ferramentas e técnicas aplicadas na concep¢do, dimensionamento e
execucdo de uma instalacdo elétrica residencial com base nas normas técnicas vigentes. Estudo e projetos
das redes de distribuicdo convencionais e compactas e seus procedimentos de instalacdo e manutencao.
Estudo das caracteristicas e aplicacdo dos dispositivos de controle e comando em sistemas elétricos de
baixa tensdo. Estudo e analise e das caracteristicas e funcbes dos transformadores monofasicos, trifasicos
e autotransformadores de poténcia, considerando os respectivos diagramas fasoriais e circuitos
equivalentes, tendo em vista suas aplicacGes e ensaios basicos. Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

8.1.6 CURSO: CARPINTARIA DE OBRAS

Planejamento de trabalhos de carpintaria, preparo de canteiro de obras. Confeccdo de formas de
madeira e forro de laje (painéis), construcdo de protecdo de madeira e estruturas de madeira para
telhado. Escoramento de lajes de pontes, viadutos e grandes vaos. Montagem e instalacdo de portas e
esquadrias. Desenvolvimento de servigos tais como sele¢do de materiais reutilizdveis, armazenamento de
pecas e equipamentos.Perimetro, areas e volumes; Unidades de medidas; Escalas de reducdo e
Ampliacdo; Coordenadas retangulares: Plano cartesiano; Aplicacdo: representacdo grafica de pontos e
funcdes; Angulos: Conceitos, tipos e operagdes; Tridngulos: conceitos, tipos de angulos internos e
externos. Coberturas: Tipos ;Estrutura das cobertas: madeira e metalicas; Telhamento: ceramicas, fibro-
cimento,metalicas (aluminio e auto-portantes); Elementos de composicdo: platibanda, algeroz, rufos,
beiral, ricdo; Elementos de esgotamento: calhas e tubos de queda; Elementos de iluminagao e ventilagdo:
agua furtada, lanternin e domos; Tratamentos impermeabilizantes;Conforto ambiental. Introdu¢do a
seguranc¢a do trabalho, acidentes, prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual. Ferramentas: classificagdo, tipos, emprego e produtividade.

8.1.7 CURSO: DESENHISTA TECNICO (CADISTA)

Elaboragdo de desenhos de arquitetura e engenharia civil utilizando softwares especificos para desenho
técnico. Aproveitamento do programa Autocad para desenvolver projetos de edificagbes em duas
dimensGes (2D).Representa graficamente desenhos de arquitetura e engenharia civil. Analisa solicitagGes
de desenhos. Interpreta documentos de apoio (plantas, projetos, catalogos, croquis e normas). Observa
caracteristicas técnicas de desenhos. Esboca desenhos. Define formatos e escalas, sistemas de
representacdo e prioridades de desenhos. Desenha detalhes de projetos. Introducdo a seguranga do
trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecao individual.
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8.1.8 CURSO: ELETRICISTA DE AUDIOVISUAL

Projeta e executa instalagdes elétricas de iluminacdo de cendrios e ou espacos cénicos para producdes
audiovisuais artisticas, jornalisticas e publicitarias e eventos. Realiza servicos em rede de distribuicdo de
energia elétrica. Coordena processos e equipes de trabalho.Introdugdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

8.1.9 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALAGOES E MANUTENCOES PREDIAIS COM NR10

Planejamento de servicos elétricos. Estudo de instalacdo de distribuicdo de baixa tensdo. Montagem e
reparos em instalacGes elétricas e equipamentos auxiliares em residéncias, estabelecimentos industriais,
comerciais e de servicos. Instalagdo e reparos de equipamentos de iluminagdo de cenarios ou palcos,
conforme prescricdes da NR10. Introdugdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

8.1.10 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALAGOES INDUSTRIAIS COM NR10

Operagdes de Mecanica e Conceitos Elementares de Manutencdo Eletromecanica - Conhecimentos
basicos de Mecanica. Instrumentos de medicdo e controle. Equipamentos utilizados em operacGes
mecanicas. Elementos de transmissdo mecanica. Montagem e recuperacdo de componentes
eletromecanicos. Ferramentas para manutencdo eletromecanica: dispositivos de montagem e
desmontagem. Orcamentos de reparos. Interpretacdo de catdlogos, manuais, tabelas e graficos. Sistemas
de manutencdo: Autébnoma, Preditiva, Preventiva e Corretiva. Qualidade, Normas e o Trabalho do
Eletricista Industrial - Abordagem critica do conceito de qualidade, qualidade total, 5S, na perspectiva das
normas e certificagdes nacionais e internacionais, 1ISO 9000 e ISO 14000. Estudos de boas praticas de
seguranca no local de trabalho. Estudos das normas e condutas de seguranca no ambiente de trabalho.
Atitude e forma de comportamento no ambiente industrial. A NR 10 Preven¢do e protegdo contra
choques elétricos. Riscos do trabalho com eletricidade. Principais Equipamentos de Protegdo Individual e
Coletiva - EPI e EPC, utilizados pelo Eletricista Industrial. Fundamentos da Eletricidade Industrial - Revisao
de assuntos da Fisica do Nivel Médio para suporte ao trabalho de Eletricista Instalador Predial.
Eletricidade Industrial. Ferramentas e Equipamentos para operacGes em eletricidade. Medicdo de
grandezas elétricas (tensdo, corrente, resisténcia elétrica). Medicdo de poténcia. Praticas de medigdes.
Maquinas Elétricas e Acionamentos - Principio de funcionamento e aplicacdo do transformador elétrico:
Perdas, rendimento e regulacdo no transformador. Principio de funcionamento e aplicacdo do motor
elétrico: Classificacdo de motores. Acionamento de motores elétricos: Chaves de partida. Alternadores e
motores de inducdo. Geradores e motores de corrente continua. Equipamentos e instrumentos de
medidas para ensaio de mdquinas elétricas. Prdticas. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

8.1.11 CURSO: ELETRICISTA INDUSTRIAL E COMERCIAL COM NR10

Estudo de conceitos basicos de eletricidade e gera¢do de energia elétrica. Introdugdo a seguranga com
eletricidade. Estudo das normas técnicas brasileiras sobre seguranga em instalagGes e servigos com
eletricidade. Estudo de instalagdo de distribuicdo de baixa tensdo. Montagem e reparos em instalagdes
elétricas e equipamentos auxiliares em residéncias, estabelecimentos industriais, comerciais e de
servicos. Demonstragdo de uso e andlise da importancia dos equipamentos de protec¢do coletiva e
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individual, conforme prescricGes da NR10. Conceitos basicos de eletricidade, leis que
fundamentam a eletricidade, resistor, 9 capacitor e indutor, Circuitos elétricos em CC e CA, conceitos
basicos de magnetismo e transformadores. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

8.1.12 CURSO: ENCANADORPREDIAL E INDUSTRIAL

Conhecimento das etapas da captacdo ao tratamento da dgua. Identificacdo dos sistemas de distribuicao
e abastecimento de dgua. Aplicacdo das grandezas hidraulicas para compreensdo dos procedimentos
adotados nas instala¢Oes. Identificagdo do encaminhamento das aguas residuais até seu tratamento.
Definicdo dos didmetros minimos das tubulacGes e conexdes das instalagdes. Estudo sobre o
funcionamento do sistema de drenagem pluvial. Identificacdo das ferramentas, instrumentos, materiais,
equipamentos, ferragem e sua utilizacdo, de acordo com as EB’s e NB’s. Elaboracdo de orgamento
discriminando os materiais utilizados. Estudo sobre operacionalizacdo de projetos de instalagbes de
tubulagGes, definicdo de tracados e dimensionamento de tubulagbes. Especificacdo, quantificacdo e
inspecdo de materiais. Organizacdo e preparo de locais para instalacdes, realizacdo de pré-montagem e
instalacdo de tubulagbes. Realizacdo de testes operacionais de pressdo de fluidos e testes de
estanqueidade. Demonstracdo de como proteger instalacbes e como fazer manutencbes em
equipamentos e acessoérios.Conceitos Basicos de hidraulica, manutencdo das instalacGes, quantificar e
inspecionar materiais, proteger as instalacdes e fazer as manutencdes nos equipamentos e acessorios,
etc. Principios de funcionamento de bombas hidrdaulicas, vdlvulas direcionais, valvulas de retencao,
valvulas de pressao e valvulas reguladoras de vazao. Interpretar o funcionamento de circuitos hidraulicos.
A relacdo entre pressao, forca e area. A relacdo entre vazao, velocidade e volume. Introducdo a seguranca
do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos
de protecdo individual.

8.1.13 CURSO: ELETRICISTA DE REDE DE DISTRIBUICAO COM NR10

Conhecimento de formacgado basica de eletricidade na modalidade de aprendizagem industrial. Estudo dos
riscos profissionais decorrentes do trabalho com eletricidade. Orientacdo de como combater incéndios e
prestar primeiros socorros em casos de acidente, conforme prescricdes da NR10. Identificagdo dos
componentes de uma rede primdria de distribui¢cdo. Realizagdo de montagens e manutengdo em redes
primarias. Estudo sobre montagem de redes secundarias até 15 KV. Introdugao a seguranga do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de prote¢ao
individual.

8.1.14 CURSO: GESSEIRO (MONTADOR DE DRYWALL)

Estudo e preparo de ferramentas, equipamentos, materiais e pecas de acordo com o projeto de
decoracdo. Fabricacdo e recomposicdo de placas, pecas e superficies de gesso. Demonstracdo de
revestimento de tetos e paredes, rebaixamento de tetos com placas de painéis de gesso. Decoragdo com
pecas de gesso e montagem de paredes divisdrias com blocos e painéis de gesso. Estudo dos
procedimentos e vantagens de utilizacdo do gesso acartonado (DRYWALL). Demonstracdo dos sistemas
construtivos, maquinas, ferramentas e materiais. Orientagdo para manuseio correto e seguro. Estudo de
técnicas de instalagdo. Identificagdo e manuseio de chapas de gesso e massas. Demonstra¢do de preparo,
aplicacdo e tratamento de massas.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.
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8.1.15 CURSO: INSTALADOR DE ISOLAMENTO TERMICO E AQUECEDORES RESIDENCIAIS A GAS

Instala, inspeciona e realiza manutencdo de materiais isolantes a serem aplicados em ambientes
industriais, comerciais e residenciais. Prepara o local. Executa a instalacdo de acordo com o projeto e
recomendac¢des dos fabricantes. Providencia o descarte dos residuos produzidos.Liga, instala e faz
conversao de aquecedores residenciais que utilizam gas combustivel.Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

8.1.16 CURSO: INSTALADOR MONTADOR E REPARADOR DE ELEVADORES

Instalacdo, montagem e desmontagem de elevadores. Riscos e quais os cuidados durante a operacao.
Chaves de partida, de bloqueio e outros dispositivos de seguranca. Detalhes de seguranca para as torres,
rampas, cancelas, guinchos e cabos de aco. AtribuicGes e responsabilidades do operador do elevador de
obras (Guincho). Diferencas conforme NR18 entre elevadores de passageiros, de materiais e mistos;
Inspecao do equipamento com: Identificagdo da maquina; Identificagdo de comando e instrumentos do
painel; Inspecdo do cabo de aco; Inspecao do guincho; Inspecdo da torre. Normas técnicas, de qualidade,
de meio ambiente e de saude e seguranca no trabalho.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

8.1.17 CURSO: MONTADOR DE ANDAIME

Conhecimento dos diversos tipos de andaimes e seus elementos estruturais. Estudo sobre os
procedimentos basicos para planejar e inspecionar a montagem de andaimes. Conhecimento do processo
de execucdo de montagem de andaimes através de procedimentos técnicos. Preparacdo de canteiro de
obras e montagem de formas metadlicas. Construcdo de andaimes. Estudo sobre escoramento de lajes de
pontes, viadutos e grandes vdos. Desenvolvimento de servicos tais como desmonte de andaimes, limpeza
e lubrificacdo de formas metalicas, selecdo de materiais reutilizaveis, armazenamento de pecas e
equipamentos.Introdu¢cdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

8.1.18 CURSO: MONTADOR DE ESTRUTURAS METALICAS

Confeccionam gabaritos e modelos de pecgas de estruturas metdlicas diversas; preparam pecas da
estrutura; montam, instalam e recuperam estruturas metdlicas. Realizam manutengdo produtiva de
maquinas e equipamentos. Organizam o local de trabalho para executd-lo conforme normas e
procedimentos técnicos, de qualidade, seguranca e preservacdo do meio ambiente.Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

8.1.19 CURSO: PEDREIRO POLIVALENTE

Executa trabalhos de construgao, reforma e manutenc¢do de obras civis, no que se refere a alvenaria de
tijolos, pedras de cantaria, blocos e concreto, contra pisos, revestimentos de pisos e paredes em geral,
monta painéis de alvenaria pré-fabricados ou convencionais, de acordo com as normas e procedimentos
técnicos de qualidade, seguranga, higiene e saude. Identificacdo das ferramentas, instrumentos,
materiais, equipamentos, ferragem e sua utilizagdo, de acordo com as EB’s e NB's.Introducdo a seguranga
do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos
de protegdo individual.
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8.1.20 CURSO: PINTOR DE OBRAS E AMBIENTES

Pintam as superficies externas e internas de edificios e outras obras civis, raspando-a amassando-as e
cobrindo-as com uma ou varias camadas de tinta; revestem tetos, paredes e outras partes de edificaces
com papel e materiais plasticos e para tanto, entre outras atividades, preparam as superficies a revestir,
combinam materiaiS. Prepara as superficies a serem pintadas e calcula quantidade de materiais para
pintura. Usa equipamentos como lixadeiras e acessorios para isolamentos. Mantém a organizacdo e
limpeza do local de trabalho. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais
e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

8.1.21 CURSO: RESTAURADOR DE IMAGENS E AZULEJOS

Introducdo ao estudo de Arte Sacra. Capacitar profissionais a compreender a importancia histérica e
estética das obras de arte. Estudo sobre a manutencdo da cultura. Permite aplicar técnicas adequadas de
conservacdo, limpeza e restauracdao de bens integrados e revestimentos parietais, para garantir sua
integridade ao longo do tempo, contribuindo para a salvaguarda do patriménio cultural e religioso e
afins.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene
do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

8.1.22 CURSO: TORNEIRO MECANICO

Executar os processos de usinagem e ajustagem em tornos mecanicos convencionais, respeitando
procedimentos e normas técnicas de qualidade, seguranga, meio ambiente e saude.Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecdo individual.

9.1 CADEIA PRODUTIVA: COOPERATIVISMO

9.1.1 CURSO: ASSOCIATIVISMO, COOPERATIVISMO E EMPREENDEDORISMO

Os conceitos relevantes ao empreendedorismo e sua histdria de trabalho. Abordando testes do perfil e
caracteristicas do comportamento empreendedor, lidando com Planos de Negdcios e estudos para o
empreendedorismo individual. Ampla discussao de casos de sucesso obtidos no ambito do trabalho junto
ao meio ambiente no Brasil e no mundo.Apresentagao dos mecanismos de formagdo de cooperativas e
redes; conscientizagdo da importdncia e efetividade da economia soliddria e do trabalho em
rede.Introdugdo Conceito de sociedade cooperativa e associativa; surgimento e Evolugao histérica do
cooperativismo; cooperativismo e associativismo no Brasil. Principios e valores do cooperativismo e do
associativismo Principios constitucionais. Doutrina do cooperativismo. Caracteristicas das sociedades
cooperativas. Tipos de cooperativas (classificacdo). Classificacdo quanto ao nivel de atuagdo. Classificacdo
guanto ao objeto. Cooperativas singulares e Mistas. O Sistema Cooperativista Brasileiro. Diferencas entre
cooperativa, associacdo e empresa. O que é empreendedorismo, caracteristicas do empreendedor,
importancia e conceito. O cooperativismo brasileiro, a partir da criacdo da Organizacdo das Cooperativas
Brasileiras (OCB); Roteiro para organizar uma cooperativa.O Sistema de Representacdo das Cooperativas.
Constituicdo de 1891, Art. 72. Lei n? 5.764, de 16 de dezembro de 1971. Constituicdo da Republica
Federativa do Brasil (1988), Capitulo 1 — Dos Direitos e Deveres Individuais e Coletivos — Art. 59, item
XVIIl. Medida Proviséria n? 1.715, de 3 de setembro de 1998. Decreto 3.017, de 6 de abril de 1999.
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Decreto 796, de 2 de outubro de 1890 - primeira lei cooperativista. Processo de criagdo de
Cooperativas.Estrutura e funcionamento de Cooperativas. Relacdo da Cooperativa com os associados.
Participacao, direitos e deveres dos cooperados. Gestdo administrativa das Cooperativas — definicao de
objetivos, planejamento, analise de ambiente e eficiéncia e eficdcia. Gestdao Financeira das Cooperativas —
analise de balancos contdbeis, capital de giro, controle de contas e andlise de investimento.
Comportamento — ética, trabalho em equipe, técnicas de negociacao e resolucao de conflitos.Gestao do
relacionamento com o cooperado e o relacionamento entre cooperados, visando garantir a qualidade dos
servicos, construir elos de ligacdo. O cooperado como sdcio e responsavel pelo empreendimento. A
responsabilidade social compartilhada entre a cooperativa e seus associados. Os conflitos e sua gestao.
Gestdo do relacionamento com os colaboradores, visando garantir a qualidade dos servicos, construir elos
de ligacdo, com atendimento personalizado. Gestdao de pessoas num ambiente cooperativo e
competitivo.Estudo da contabilidade, dos controles internos indispensdveis e da tributacdo das
sociedades cooperativas. Contabilidade aplicada a cooperativas.Tecnologia da Informacdo. A informatica
na gestao das entidades. Sistemas de informacdo. Servicos de informacao eletrénica. Base de dados. As
ferramentas e técnicas de pesquisa da informacgdo. Geracdo e armazenamento da informacdo. Software e
hardware. Novas tecnologias e tendéncias. Estrutura de participacdo, poder e servicos. Formato
organizacional; espacgos de poder: Assembléia Geral Ordinaria, Assembléia Geral Extraordindria, conselho
administrativo, conselho fiscal; espacos de servicos: Direcdo executiva, gerentes, contratados;
planejamento estratégico e inovag¢Ges para maior sustentabilidade da participacdo, gestdo e
governanca.Educacdo cooperativa como instrumento para desenvolver a identidade cooperativa.
Lideranca Cooperativista e relacdes coletivas.Reflexdes sobre as praticas de economia soliddria; Estrutura
da ponte de transicdo da resisténcia a alternativa ao capitalismo; Mecanismo fundamental na busca de
alternativas de relacionamentos entre o Estado, o mercado e a sociedade; Novas formas ou modos de
producdo e distribuicdo; Cooperativismo popular, emancipacao em relacao as formas liberais do mercado
na o6tica da economia solidaria. Forma de organizacdo das cooperativas singulares, centrais, federacdes,
confederacgdes, articulacdo de redes locais, territoriais e nacional.Economia e o meio ambiente. A
sociedade inserida no ambiente global. A preservacdo dos recursos naturais e a convivéncia
socioeconOdmica. Consumo de recursos naturais. Economia urbana e o meio ambiente. Economia rural,
propriedade rural e a responsabilidade com a manuten¢do do ambiente global. Consumo de energia e
suas implicagdes econOmicas e sociais.Desafios da organizacao social, demanda e oferta. Mercados
concorrenciais. Andlise macroecon6mica. Economia da Coopera¢ao e formas de organiza¢do do quadro
social diante da dinamicidade das cooperativas da Agricultura Familiar.O mercado global e seus diversos
atores. A concorréncia e os conflitos entre entidades e entre setores das entidades. Negociacdo:
conceitos e principios; estratégia de negociacdo. Negociador de hoje e do futuro. Comercializacdo:
Divulgacdo da marca Cooperativa. Selo de qualidade Cooperativo. Denominagcdo de Origem. Produtos
industrializados. Pereciveis. Comodities. Mercado interno e externo. As bolsas de mercadorias e mercado
futuro. Precos e perspectivas.Introducdo ao planejamento. Conceituacdo bdsica. Caracteristica. Niveis de
decisdo. Tipos de planos: estratégico, tdtico e operacional. Politicas organizacionais. Conceitos de
estratégia empresarial. Relagbes da empresa com os cenarios ambientes. Andlise ambiental: pontos
fortes e fracos. Recursos empresariais. Analise ambiental externa. Ameacas e oportunidades. Estratégias
genéricas. Vantagem competitiva. Grupos estratégicos.

10.1 CADEIA PRODUTIVA: EDUCAGAO SOCIOAMBIENTAL

10.1.1 CURSO: AGENTE DE GESTAO DE RESIDUOS SOLIDOS

Compreende o impacto social e ambiental dos residuos sdlidos. Auxilia atividades operacionais para a
gestdo de residuos sélidos. Executa servicos no ambito da gestdo de residuos solidos, com foco na
redugdo, reutilizacdo e reciclagem. Planeja e realiza inspe¢des e campanhas de conscientiza¢do, para
orientar adequadamente a gestdao dos Residuos Sélidos. Auxilia a realizagdo de parcerias com empresas
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para a coleta dos residuos reciclaveis. Difunde a preservacdo ambiental e propaga a cultura
ambiental e a¢Ges voltadas aos cuidados com os residuos sdlidos.

10.1.2 CURSO: AUXILIAR DE LABORATORIO DE SANEAMENTO

Auxilia nas atividades de coleta, armazenamento, transporte e analises de aguas, efluentes, residuos e
poluentes atmosféricos. Auxilia nas atividades de controle, monitoramento e preservacdo ambiental.
Redugdo. Reutilizacdo. Reciclagem. Processo de desenvolvimento de novos produtos. Func¢des do
produto: pratica, estética, simbdlica e ecoldgica. Cooperativas de catadores de papel (aspecto
administrativo e social). Compostagem (tipos, monitoramento do processo e fatores que interferem no
processo). Processos termais de tratamento (incineragdo e pirolise). Aterro sanitdrio, aterro controlado e
lixdao.

10.1.3 CURSO: RECICLAGEM DE MATERIAIS SOLIDOS E LiIQUIDOS

Histérico da Educacdo Ambiental. Politicas de Educacdo Ambiental. Sustentabilidade ambiental, consumo
e cidadania. Vertentes contemporaneas em Educacdo Ambiental. Educacdo Ambiental no ambiente
urbano, rural e em unidades de conservagao. Projetos de Educagdo Ambiental: planejamento, execucdo e
avaliagdo. Educacdo Ambiental no mundo do trabalho. O lixo urbano. A coleta de materiais. A venda do
material reciclavel coletado e separado. Processo de reciclagem de residuos lixo e sucatas. Reciclagem e
reprocessamento de papel. Reciclagem de polimeros: filmes pldsticos flexiveis e plasticos rigidos,
embalagens de poli (tereftalato de etileno) (PET) e artefatos de borracha (pneus). Reciclagem de aluminio
(latas). Reciclagem de materiais ferrosos (latas de aco). Reciclagem de vidro. Reciclagem de embalagens
cartonadas “longa vida” (material composto de papel). Produtos reciclados e sua qualidade.

11.1 CADEIA PRODUTIVA: ESPORTE E CULTURA

11.1.1 CURSO: FORMAGCAO PEDAGOGICA DA ARTE DA CAPOEIRA E SUAS PRATICAS

Desenvolvimento de atividades de capoeira em diversos contextos de ensino, formagdo de
multiplicadores deste processo. Principios didatico-pedagdgicos para o processo de ensino e
aprendizagem. Historicidade e ancestralidade. Cultura popular de matriz afro-brasileira.Legislagao
Municipal, estadual e federal da educagdao bdsica. Metodologia e importanciapedagégica de ensino.
Didatica e avaliagao do ensino. Organiza¢do do trabalho: projeto, convénios e gerenciamento. Capoeira
nas escolas.

12.1 CADEIA PRODUTIVA: ESPORTE E LAZER

12.1.1 CURSO: CAPOTARIA NAUTICA

Estudo de técnicas voltadas para o desenvolvimento de habilidades para costura e reparos de velas,
capotas, bancos e demais revestimentos de embarcacées que utilizem costura. Introducdo a seguranga do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecao individual.
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12.1.2 CURSO: CARPINTARIA NAUTICA

Construcao de estruturas em madeira e em fibra de vidro para embarcacdes. Aplicacdo de técnicas de
modelagem de formas, preparagdo de quilhas e montagem de cavernas.Construgdo de costados ou
tabuados, convés, borda-falsa, casaria, pordao da embarcacdo, estrutura de lancamento e de docagem.
Preparagdo de bases para equipamentos e ferragens. Orientagdo sobre como reparar embarcagdes.
Estudo de normas de seguranca, higiene, qualidade e preservacdao ambiental. Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecao individual.

12.1.3 CURSO: ELETRICISTA DE INSTALACOES (DE EMBARCAGOES)

Estudo de instalacdo de sistemas e componentes eletroeletrénicos em embarcacdes, conexdo de cabos
ao0s equipamentos e acessorios. Realizacdo de testes de funcionamento dos equipamentos e sistemas
para operacdo. Realizacdo de manutenc¢des preventiva e corretiva, com inspecao visual de maquinas e
equipamentos, diagndstico dos defeitos, desmontagem, reparacdo, substituicdo e montagem de
componentes. Aplicacdo de ajustes de componentes e pecas e simulacdo de funcionamento de
componentes e equipamentos, observando sempre as normas de seguran¢a, meio ambiente e saude.
Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do
Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

12.1.4 CURSO: FACILITADOR DE ATIVIDADES ESPORTIVAS E DE LAZER

Desenvolvimento da coordenacdo motora, intelectual e social de cada aluno. Estudo das diferentes
correntes pedagdgicas da educacdo fisica. As atividades esportivas e a sua relagdo com o
desenvolvimento socioeconGmico, politico e educacional do nosso contexto e possiveis alternativas para
a mesma. Conhecimento do histérico e origem do basquetebol, voleibol, futsal, handebol e futebol.
Estudo de passes, manejos, sistemas taticos, defensivos e ofensivos referentes ao basquetebol, voleibol,
futsal, handebol e futebol. Conhecimento e aplicagao de regras oficiais em jogos. Introdugao a seguranga
do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos
de protegdo individual.

12.1.5 CURSO: MARCENARIA NAUTICA

Estudo de técnicas de construcdo e reparos de embarcag¢des. Conhecimento da legislacdo, da navegacao
e dos trabalhos, com um programa tedrico/pratico. Histéria da navegacdo, da sua normatiza¢do, das
classes das embarcacgGes, das suas construgdes e conservacdes. Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

12.1.6 CURSO: MECANICA NAUTICA

Estudo de técnicas voltadas para o conhecimento bdsico do funcionamento, operacdo, manutencdo e
reparo de motores nauticos a diesel, de popa, a gasolina, de dois e quatro tempos. Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.
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12.1.7 CURSO: PINTURA NAUTICA

Estudo das propriedades e componentes de tintas utilizadas em revestimento de embarcagdes.
Conhecimento dos mecanismos de formacdo de pelicula e de aplicacdo de tintas em embarcacdes.
Andlise de defeitos na pintura. Conhecimento de documentos e normas. Identificacdo e compreensao do
uso de materiais e equipamentos. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

12.1.8 CURSO: SOLDADOR DE ESTRUTURAS NAVAIS

Riscos da solta elétrica. Radia¢Ges sdo ionizantes. Gazes e fumos metdlicos. Maquina de solda. Cabos de
solda. Eletrodos. Circuito de corrente de solda. Riscos nas soldas com eletrodos especiais. Riscos nas
soldas com processos especiais (arcp Submerso, Mig,Mag, Tig). Risco na operagao de goivagem. EPI e EPC.
Protecdo eletrica- quadros, disjuntores e cabos de alimentacdo. Riscos no corte e solda a gds. Cilindros de
gases. Sistemas de alimentacdo de gases. Caracteristicas dos gases utilizados (acetileno, oxigenio, GLP).
Mangueiras de gases. Macaricos. Equipamentos de corte e desbate. Acessdrios: coifas, disco de corte,
disco de desbaste, escova, retifica, lixa e outros; Sistema de seguranca. Protecdo fisica contra faiscas.
Protecdo elétrica — quadros, disjuntores e cabos de alimentacdo. . Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao
individual.

13.1 CADEIA PRODUTIVA: GEMAS E JOIAS

13.1.1 CURSO: JOALHEIRIA, CRAVAGAO E LAPIDACAO

Realiza a confec¢do de joias a partir de desenhos e especificagdes técnicas. Executa técnicas manuais de
cravacdo de pedras naturais e sintéticas em funcdo de dureza, forma e tamanho, utilizando formas
especificas, em pecas industrializadas e/ou pecas Unicas. Realiza a lapida¢gdo de gemas e confecgdo de
joias a partir de desenhos e especificacdes técnicas. Trabalham seguindo normas de seguranga, higiene,
qualidade e preservacdo ambiental. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

13.1.2 CURSO: JOALHERIA INTERMEDIARIA

Aperfeicoar conhecimentos para trabalhar na confecgdo de joias. Aprendizagem para executar projetos
de pecas em todas as suas etapas, preparar os metais e dominar as técnicas de confec¢do e de
acabamento. O curso tem como objetivo fazer com que o aluno aplique técnicas mais elaboradas e num
grau mais elevado de dificuldade, sempre estimulando o desenvolvimento do design pelo préprio aluno e
a solugao dos problemas surgidos no decorrer do projeto. Introdugdo a segurancga do trabalho, acidentes,
prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

14.1 CADEIA PRODUTIVA: INDUSTRIA CRIATIVA

14.1.1 CURSO: COMUNICAGCAO E CIENCIA DE DADOS

Programacdo de Dados. Introducdo ao Python e configuracdo do ambiente. Operadores légicos e
estruturas de decisGes (IF e ELSE). Varidveis, tipos, entradas, saidas e operadores matematicos. Strings e
listas. Estruturas de lago (WHILE e FOR). Tuplas, Diciondrios e Conjuntos. Fun¢des e métodos. Argumentos
de linha de comando. Entrada e saida de arquivos. Tratamento de erros e exce¢des (TRY e EXCEPT).
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Bibliotecas, PIP e requisi¢cGes web, API, JSON, APIs. Criando bibliotecas. DataFrame e Panda. Estruturas de
dados de Panda. Plotagem e manipula¢do de dados. Visualizagdo e Mapeamento de Dados. Introdugdo a
Visualizacdo de dados estaticos e interativos. Os desafios da visualizacdo e infografia. Principios de design
aplicados a visualizagdo. Graficos estatisticos e mapas. Ferramentas de mapas e visualizacdes. Apuracgao,
pesquisa e Etica (apuracdo e estratégias de verificagio dos dados). A web como fonte. Lei de Acesso a
Informacdo a transparéncia publica: legislagdo e estratégias para conseguir dados. Raspagem, limpeza,
analise e processamento de conjuntos de dados. Visualizacdo basica e o mapeamento de dados publicos.
Agrupamento e o modelo de espaco vetorial do documento e filtragem. Algoritmos de filtragem. Os
principais tépicos de fatoragdo matricial, modelagem probabilistica de tdpicos e modelos graficos de
notacdo. Gestdo Criativa. A Gestdo do Conhecimento nas Organizacdes e a Teoria da Complexidade. A
Criatividade e a Inovacdo nas Organizacbes. O empreendedorismo: papel, praticas e responsabilidade
social.

14.1.2 CURSO: DESENVOLVEDOR DE APLICATIVOS

Desenvolvimento de linguagem de programacdo Java para Android, introducdo a plataforma Android,
seguranca em plataformas modveis, fundamentos da programacdo na plataforma Android, Design e
Layouts, fundamentos de persisténcia na plataforma Android, programacdo com Recursos Avancados,
Introducdo a Web Services, e Gestdo de negdcio em plataformas moveis.

14.1.3 CURSO: DESENVOLVEDOR DE JOGOS ELETRONICOS

Desenvolvimento e realizacdo de manutencdo de jogos eletrénicos, codificando programas e modelando
banco de dados, segundo procedimentos técnicos de qualidade, normas e politicas de seguranca da
informacdo e de respeito a propriedade intelectual. Orientacdo sobre consultas, segundo as
especificagdes do projeto e documentacdo de todas as etapas do processo. Conhecimento e
desenvolvimento direcionado para construcdo de roteiro orientado, game design e gerenciamento de
projetos em metodologia scrum. Estudo de nog¢Oes bdsicas de design. Orientacdo e treinamento de
registro de conteudo digital em Copyleft, software de ilustracdo e animagdo (photoshop, ilustrator, after
effects).

14.1.4 CURSO: DESIGN GRAFICO

Historia e Teorias do Design; Estudo das relagdes entre design, sociedade e cultura; Estudos da
percepcdo, da estética, da comunicagao e da semiédtica; Linguagem e representagao visual; Metodologia
de projeto; Estudos em ergonomia aplicada ao design grafico; Materiais e processos graficos; Tipografia;
Etica e Legislagdo; Fundamentos da Computagdo Grafica; Design editorial; Desenvolvimento de interfaces
em midias digitais; Sistema de identidade visual.Compreensdo da necessidade da utilizagdo de
metodologia de projetos para o design grafico, contextualizacdo das dreas de atuacdo possiveis num
mercado global e local. Técnicas de determinagdo de necessidades e diagndsticos da problematica, de
criatividade e, de obtencdo e organizacdo de dados para favorecer a conceituacdo de projetos graficos.
Reconhecimento e utilizagdo dos meios instrumentais e processuais para desenvolvimento do design.

14.1.5 CURSO: DIGITAL INFLUENCER

O curso tem por objetivo formar profissionais com uma visdo completa das teorias, ferramentas, e
medidas que o permitird construir uma carreira de influenciador digital, além de administrar seus canais
digitais. Entender os novos cenarios do negdcio proporcionado pela tecnologia; Usar as redes sociais de
maneira eficiente e utilizar esse conhecimento para inspirar e influenciar pessoas; Compreender e utilizar
as ferramentas de marketing de influéncia e comunicacdo mais atuais.
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14.1.6 CURSO: IMPRESSOR DIGITAL

Opera impressoras digitais nas etapas de preparacdo de equipamento, impressdo e manutencdo
autébnoma.Desenho e llustragdo Digital. Manipulacdo de Vetor em midia digital. Utilizacdo de softwares
para a elaboracdo e edi¢cdo de imagens vetoriais. Aplicacdo correta das cores e seus modos em projetos
graficos visuais, Diferencas entre formato vetorial e formato de bitmap (mapa de bits).

14.1.7 CURSO: INSTALAGCAO DE REDE DE FIBRA OPTICAS

Cabeamento 6ptico. Tipos de capos (Loose / Tight /Groove / Ribbon). Derivacdo de cabos. Cabeamento
dptico para LANs. Fus3o de Fibras dpticas. Fontes Opticas. Comprimentos de Onda. Multiplexac3o (FDM;
TDM; WDM). Atenuacdo e Dispersdo em Fibras Opticas. Aplicacdo correta das cores e seus modos em
projetos graficos visuais, Diferengas entre formato vetorial e formato de bitmap (mapa de bits).

14.1.8 CURSO: MARKETING DIGITAL E E-COMMERCE

Principios de marketing de servicos. Compreensdo dos Servicos: o papel dos servicos na economia; a
natureza dos servicos; a estratégia em servicos. A importancia do contelddo e das a¢bes, possibilidades e
estratégias frente a nova midia; no enfoque da Internet com canal de marketing de relacionamento,
marketing direto, de permissdo e viral e o uso das ferramentas colaborativas para a construcdo de
conteddo em redes sociais, comunidades de marca e empresariais e o papel de dispositivos de integracao
entre pessoas, comunidades e empresas. Planejamento de acdes de marketing digital - controle,
producdo de conteldo e postagens. Panorama do e-commerce no Brasil; Redes Sociais: técnicas de
atracdo e captura de consumidores, geracdo de conteudo, gestdo de relacionamentos e feedback,
comportamento do consumidor; E-mail marketing: montagem da mailing list, desenvolvimento do
programa de e-mail marketing, ferramentas de e-mail- marketing; Divulgacdo e controle nos buscadores:
SEO, SMO, Google Adwords (leildo, CPC - custo por clique, CPM - custo por impressdo), redes de pesquisa
X redes de display, remarketing, criacdo de grupos de anuncios, Google Analytics, KPls; Marketplaces:
conceito, modelos comerciais e analise de viabilidade; Meios de pagamento: definicdo do modelo,
funcionalidades, fraudes mais comuns, principais players, formas de pagamento (e-commerce, APP,
maquinas, frete etc.); Gestdo Comercial: curva de produtos e ABC, caracteristica de produto (giro,
margem e ticket), cobertura, plano/projecdo de vendas, sazonalidade, ciclo de abastecimento (plano de
compras), acompanhamento de vendas, calendario comercial; Planejamento estratégico e Logistica e
transporte e demais assuntos correlatos.

14.1.9 CURSO: MIDIAS DIGITAIS E PRODUGAO AUDIOVISUAL

Compreender o que é conteudo digital e as estratégias usadas neste contexto; Entender o conceito de
persona; Criar o manual de identidade do conteldo e definir a voz da marca; Conhecer os tipos de
conteudo: blogs, sites, boletim informativo eletronico (e-mail marketing), publicacbes em redes sociais,
video, podcast, infografico, e-book, webinar, revista digital, e-learning, aplicativos méveis, jogo on-line e
projeto de pesquisa de sondagem on-line; Criar podcasts e elaborar roteiros para e-book e webinar;
Redigir textos, criar video e imagens para redes sociais e outras plataformas digitais; Fazer curadoria de
conteldo; Compreender o conceito de monitoramento e métricas; Entender direitos autorais e Creative
Commons. Orientagcdo para produzir e realizar composi¢des audiovisuais, envolvendo conhecimentos em
arte, técnica, comunicagdo e vendas.

14.1.10 CURSO: PROGRAMACAO E DESENVOLVIMENTO PARA WEB, COM SEGURANCA DA
INFORMACAO

Introdugdo a cultura contemporanea e tecnologias da informagao. Programacdo e desenvolvimento de
sites com conteudo dindmico e a produc¢do de contetdos digitais (imagem, som e video). Introdugdo ao
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Adobe Creative Suite CS4, Web Standart e modelagem 3D. Orientacdo e treinamento de registro de
conteudo digital em Copyleft. Producdo de site utilizando as ferramentas trabalhadas durante o curso.
Criacdo programas em Python; Uso de Python como linguagem para criacdo de scripts; Programacao
orientada a objetos; Programacdo funcional em Python. Legislacdo competente sobre seguranca da
informacao.

14.1.11 CURSO: WEB DESIGN

Conceitos fundamentais para Web Design. Conceito de arte e design. Elementos de comunicagdo visual.
Edicdo de imagens. Animacdo. Integracdo. Design para Web. Publicacdo. Ferramentas. Desenvolvimento
de homepages e websites interativos, utilizando ferramentas comuns do mercado. Criagao e aplicagao de
conteldos para sites multimidia com interatividade com o internauta.

15.1 CADEIA PRODUTIVA: MELHORIA GENETICA

15.1.1 CURSO: INSEMINAGAO ARTIFICIAL BOVINO

Descongela¢do do sémen e preparo do material para inseminagdo; manuseio de botijées de sémen;
passagem de pipeta em simuladores e vacas; pratica em execugdo de protocolos de IATF; demonstracado
em técnicas e manipulacdo do processo de inseminagdo. A Inseminacao artificial em bovinos abrange as
operacbes necessarias para a execucao da técnica de inseminacao artificial, mostrando desde a anatomia
do aparelho reprodutivo da vaca, identificacdo do cio, o momento ideal para inseminar, detalhamento da
técnica de inseminagao.

15.1.2 CURSO: TRANFERENCIA DE EMBRIAO BOVINO

Aspectos atuais da Transferéncia de Embries (TE) no Brasil; conceito e principios da TE vantagens e
importancia da TE para o melhoramento genético; manejo sanitdrio para programas de TE; Infraestrutura
e equipamentos necessarios; selecdo e preparo de doadoras e receptoras; controle sanitario em doadoras
e receptoras; coleta e avaliagdao morfoldgica de embrides; inovulagdo de embrides.

15.1.3 CURSO: INSEMINAGAO ARTIFICIAL CAPRINOS

Anatomia do aparelho reprodutivo; Mecanismo de fecundacdo; Fisiologia da reproducdo; Controle
reprodutivo; Praticas auxiliares a reproducio; indices zootécnicos; Sele¢do dos reprodutores; Tipos de
acasalamento; Tipos de rufido - marcadores; Deteccdo de cio.

15.1.4 CURSO: TRANFERENCIA DE EMBRIAO CAPRINOS

Organizacdo da propriedade; Escrituracdo zootécnica; Descarte orientado; Avaliacdo de eficiéncia
reprodutiva; Selecdo de matrizes, Selecdo de reprodutores; Morfologia do sistema genital feminino;
Estro; Comportamento sexual da fémea em estro; Comportamento sexual do macho frente a uma fémea
em estro; Ciclo astral; Implantacdo de um programa de transferéncia de embrides; Selecdo de fémeas
doadores e receptores de embries; Preparo de doadoras; método de superovulagdo; Preparo de
receptoras; método de sincronizagdo do estro e da ovulagdo; Cobertura / inseminacdo artificial; Colheita;
Colheita por via transcrevia em circuito fechado; Lavagem e avaliagdo das estruturas recuperadas;
Criopreservacao; Método classico de criopreserva¢do; Desidratacdo dos embriGes e congelagdo;
Descongelagdo e reidratacdo dos embrides; Inovulagdo por semi- laparoscopia.

15.1.5 CURSO: INSEMINAGAO ARTIFICIAL EQUINOS

A Inseminacgdo Artificial (IA) como biotecnologia da reprodugdo; Caracteristicas da matriz e do garanhao
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Influéncia do fotoperiodo na sazonalidade reprodutiva de equinos; Caracteristicas Fisioanatomicas da
Egua e do Garanh3o; Fisiologia da reproducdo das fémeas; Fisiologia da reproducdo do garanhio; Exame
androlégico do doador de sémen; Avaliacdo ginecolégica das matrizes; O ciclo estral da fémea equina; A
determinacdo do momento de inseminar; Ovulacdo; Cio induzido; hormonioterapia; “Cio do potro”;
Coleta, Processamento e Conservacdo de Sémen para Equinos; Técnica de coleta e processamento do
sémen; Coleta e avaliagio do sémen; Resfriamento do sémen de garanhdes; Meios diluidores;
Concentracdo espermatica e o volume da dose inseminante; Influéncia das caracteristicas do garanhao no
resfriamento; Congelamento de sémen de garanhdes; Descongelamento; O predominio da inseminacao
com sémen resfriado ;A técnica da inseminacdo;Uso do sémen in natura; Uso do sémen diluido e
refrigerado; Dose inseminante; Escolha da técnica de inseminacao artificial; Os registros como ferramenta
de apoio a gestdo; Diagndstico de gestacdo; Gestacao; Parto.

15.1.6 CURSO: TRANSFERENCIA DE EMBRIAO EQUINOS

Apresentacdo e distribuicdo dos materiais; Equideocultura Nacional; Histérico da TE; Vantagens e
desvantagens da TE; Demonstracdo de materiais e equipamentos; Fundamentos bdsicos de
endocrinologia da reproducdo; Manejo reprodutivo de doadoras e receptoras (controle folicular, IA,
sincronia, doadora x receptora) Fundamentos basicos de embriologia e desenvolvimento inicial da
gestacdo. Lavado para tratamento de infec¢do uterina; Manipulacdo e preparo para inovulagdo de
embribes. Infraestrutura para TE; Técnica de coleta e inovulacdo de embrides. Escolha da receptora no
momento da inovulacdo; Metodologia de registro dos dados do dia a dia do profissional de TE; Técnicas
de esterilizacdo. Coleta, manipulacao e transferéncia de embrides equinos. Hormonioterapia; Fatores que
interferem no sucesso e controle de qualidade no programa de TE. Etica profissional, relacionamento com
o proprietdrio e esquemas de cobranca; Custos da técnica de TE para o profissional. Coleta, manipulacao
e transferéncia de embrides equinos.

16.1 CADEIA PRODUTIVA: METAL MECANICA

16.1.1 CURSO: AUXILIAR DE FABRICACAO DE PAPEIS

Demonstragdao de como preparar materiais para alimentag¢do de linhas de produgdo. Organizagao da drea
de servigo. Estudo do abastecimento de linhas de produgdo, alimenta¢gdo de mdaquinas e separagao de
materiais na fabricagdo de papéis. Introdugao a seguranga do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de prote¢ao individual.

16.1.2 CURSO: CALDEIREIRO

Confeccdo, reparos e instalagdo de pecas e elementos diversos em chapas de metal como aco, ferro
galvanizado, cobre, estanho, latdo, aluminio e zinco. Fabricacdo ou reparos em caldeiras, tanques,
reservatérios e outros recipientes de chapas de aco. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

16.1.3 CURSO: ELETRICISTA DE MANUTENGAO ELETROELETRONICA

Elaboragdo de planejamentos de servigos de manutengao e instalacdo eletroeletrénica. Demonstragdo de
como realizar manutengdes preventiva, preditiva e corretiva. Orienta¢cdo sobre como instalar sistemas e
componentes eletroeletronicos e realizar medi¢des e testes. Elaboragdo de documentacdo técnica em
conformidade com normas e procedimentos técnicos e de qualidade, seguranga, higiene, saude e
preservacao ambiental. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevengao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.
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16.1.4 CURSO: FORNEIRO E OPERADOR DE ALTO-FORNO

Prepara maquinas, equipamentos e materiais. Opera alto-forno. Vaza e dessulfuram ferro gusa, realizam
manutencdo refrataria. Controla caracteristicas fisico-quimicas dos produtos e das matérias-primas.
Produz e vaza metal liquido. Realiza tratamentos secundarios nos metais. Introdugdo a seguranga do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecao individual.

16.1.5 CURSO: INSTALADOR DE SISTEMA DE ENERGIA FOTOVOLTAICA E SISTEMAS EOLICOS

Conhecer os componentes, os diversos tipos de instalacGes de energias renovaveis (solar e edlica) e o
funcionamento das mesmas; Saber elaborar um projeto, efetuar a sua instalacdo e saber quais as obras
de manuteng¢do que se podem realizar. Realizar e manter instalagbes de energia solar térmica e
fotovoltaica. Fazer a manutencdo e montagem de aero geradores. Realizar estudos técnicos de
instalacGes solares, tanto térmicas como fotovoltaicas. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

16.1.6 CURSO: ISOLAMENTO TERMICO

Estudo de metrologia. Demonstracdo de uso das ferramentas. Caracterizacdo dos tipos de tubulagdes.
Estudo das técnicas de isolamento térmico. Orientagdo sobre materiais isolantes. Analise da importancia

de avaliar os resultados e os processos de aplicacdo de isoladores. Reflexao sobre qualidade dos servigos
e a necessidade de prevenir a poluicdo. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

16.1.7 CURSO: JATISTA INDUSTRIAL

Introducdo a conhecimentos técnicos para limpeza e preparacdo da superficie. Definicdo e analise de
contaminantes na superficie e abrasivos. Apresentacdo e orientagdo sobre o uso dos equipamentos de
seguranca (EPIs) necessarios para a pratica da profissdo. Estudo de normas de seguranga, higiene,
qgualidade e protecdo ao meio ambiente. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

16.1.8 CURSO: MACARIQUEIRO

Apresentacdo de equipamentos de perfuracdo e de corte de rochas, equipamentos de escavagao e
carregamento de minérios e equipamentos de transporte de cargas. Orientacdo sobre o uso dos
equipamentos. Andlise das condi¢Ges operacionais dos equipamentos e explicitacdo de como preparar o
local de trabalho. Estudo de normas de seguranca, higiene, qualidade e prote¢cdao ao meio ambiente.

16.1.9 CURSO: INSTALACAO MECANICO DE MANUTENAO DE APARELHO DE REFRIGERAGAO

Prestam assisténcia técnica, instalam, realizam manutencdo e modernizagdo em aparelhos de
climatizacdo e refrigeragao, de acordo com normas de segurancga e qualidade. Or¢gam servigos e elaboram
documentagdo técnica. Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.
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16.1.10 CURSO: OPERADOR DE ACABAMENTO DE PECAS FUNDIDAS

Prepara panela de vazamento de metal liquido. Funde metais. Produz lingotes de metal. Efetua o
vazamento do metal liquido das panelas para os moldes. Produz pegas por processo de centrifugacdo ou
sob pressdo e d4d acabamento em pecas fundidas. Interpreta desenhos técnicos mecanicos e faz medicbes
e avalia o dimensional das pecas fundidas. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

16.1.11 CURSO: OPERADOR DE PONTE ROLANTE

Apresentacdo de maquinas e equipamentos de elevacdo e demonstracdo de como opera-los e ajustar
comandos e acionar movimentos das mdquinas. Analise das condi¢cdes de funcionamento das maquinas e
equipamentos, interpretando painel de instrumentos de medi¢do, verificando fonte de alimentacao,
testando comandos de acionamento. Demonstracdo de como preparar a drea para operacao dos
equipamentos, transporte de pessoas e materiais em maquinas e equipamentos de elevacdo. Estudo de
normas de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente. Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecao individual.

16.1.12 CURSO: OPERADOR DE PRODUGAO

Demonstracdo de como preparar materiais para alimentacdo de linhas de producao.

Organizacdo da area de servico. Estudo do abastecimento de linhas de producdo, alimentacdo de
maquinas e separacdo de materiais para reaproveitamento. Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao
individual.

16.1.13 CURSO: OPERADOR FABRIL

Dominio sobre maquindrio e equipamentos de produgdo (abastecimento, manuseio e
limpeza/manutencdo). Conhecimento avancado sobre o processo de produgdo. Conhecimento das
propriedades e geracdo de matérias-primas, para alimentacdo de linhas de produg¢do. Conhecimento das
medidas e equipamentos de protecao e seguranga. Separacao de materiais para reaproveitamento.
Noc¢des sobre gestdo industrial, matematica, leitura de desenhos mecanicos e produtividade. Introducdo
a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

16.1.14 CURSO: PINTURA AUTOMOTIVA

Desenvolvimento de competéncias para realizar a preparacdo da superficie, acerto de cores, pintura e
polimento da superficie, utilizando ferramentas e seguindo normas e procedimentos técnicos, ambientais
e de seguranca. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

16.1.15 CURSO: PINTURA INDUSTRIAL E COMERCIAL

Pintam as superficies externas e internas de industias, edificios e outras obras civis, raspando-a
amassando-as e cobrindo-as com uma ou varias camadas de tinta; revestem tetos, paredes e outras
partes de edificagdes com papel e materiais plasticos e para tanto, entre outras atividades. Preparam as
superficies a revestir, combinam materiais, etc. Realiza toda a parte de aplicagdo de massa corrida,
aplicacdo de diferentes tipos de texturas nas paredes, verniz. Texturizacao e aplicagdes de técnicas de
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acabamento. Estudo das propriedades e componentes de tintas. Conhecimento dos mecanismos de
formacdo de pelicula e de aplicacdo de tintas. Analise de defeitos na pintura. Conhecimento de
documentos e normas. Identificacdo de materiais e equipamentos. Introdugdo a seguranga do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

16.1.16 CURSO: RIGGER

Apresentacdo de maquinas e equipamentos de elevacdo e demonstracdo de como opera-los, ajustar
comandos e acionar movimentos das maquinas. Demonstracdo de como preparar a area para operagao
dos equipamentos, transporte de pessoas e materiais em maquinas e equipamentos de elevagdo. Estudo
de normas nacionais e internacionais de seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.
Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do
Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

16.1.17 CURSO: SOLDADOR

Demonstracdo de como unir e cortar pecgas de ligas metalicas usando processos de soldagem e corte, tais
como eletrodo revestido, TIG, MIG, MAG, Oxigds, arco submerso, brasagem, plasma. Preparacdo de
equipamentos, acessoérios, consumiveis de soldagem e corte e pecas a serem soldadas. Aplicacdo de
estritas normas de seguranca, organizacdo do local de trabalho e meio ambiente. Introducdo a seguranca
do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos
de protecao individual.

17.1 CADEIA PRODUTIVA: MINERAGAO

17.1.1 CURSO: AMOSTRADOR DE MINERIOS

Preparar profissionais para colher, preparar e classificar amostras de minérios e rochas em minas, torres e
laboratérios de minas, de acordo com as normas e procedimentos técnicos de qualidade, seguranca,
higiene e salde. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

18.1 CADEIA PRODUTIVA: SEGURANCA

18.1.1 CURSO: AGENTE DE PORTARIA COM INFORMATICA BASICA

Comunicag¢bes. Conhecendo das fun¢des do Porteiro. Sigilo de Informagdes. Agentes Extintores. Causas
de Incéndio. Extintores Portateis. Preven¢do e Combate a Incéndio. Teoria do Fogo. Alarmes e CFTV.
Primeiros Socorros. Monitoragdo e controle do acesso de Veiculos. Sistema de Monitoragdo e controle de
acesso para condominios. Nogdes basicas de informatica (Word, Excel, Power point, internet).Introducdo
a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

18.1.2 CURSO: INSTALADOR DE SISTEMAS DE ALARMES

Configuracdo de sensores sem fio. Configura¢cdo da central de alarme através de teclado LCD. Testes
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simulados da central de alarme com disparos. Ativagao por senha. Ativacdo por controle remoto. Sirene.
Discador telefénico. Tempo de entrada e saida. Configuracdo de data e hora. Entendendo o
particionamento de zonas. Editando nome de zonas e usudrios. Senha Master e Senha técnica.
Habilitando e desabilitando zonas. Instalacdo de receptores. Montagem de um sistema de segurancga.

Pratica de instalacdo e acdo dos sensores. Como fazer um orcamento. Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecdo individual.

18.1.3 CURSO: MONITOR DE SISTEMAS ELETRONICO DE SEGURANGA

Opera sistemas eletronicos de seguranca e os mantém sob vigilancia. Monitora diferentes tipos de
eventos e mantém lugares e pessoas sob vigilancia. Utiliza equipamentos, sistemas e programas
especificos. Trata o evento de acordo com o procedimento do local de atuacgdo. Introducdo a seguranca
do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos
de protegao individual.

18.1.4 CURSO: PRIMEIROS SOCORROS COM NOCOES DE SEGURANGA DO TRABALHO

Estudos fundamentais de primeiros socorros. Técnicas e procedimentos legais de primeiros socorros em
caso de emergéncias: incéndios, queimaduras, acidentes causados por eletricidade, envenenamentos,
intoxicagGes, gds de cozinha, envenenamento por animais pegonhentos, transportes de pessoas
acidentadas. Estudo das normas e procedimentos de saude e seguranca do trabalho. Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecdo individual.

18.1.5 CURSO: SUPORTE TECNICO EM SISTEMA DE CFTV

O que é CFTV. Instalagdo, manutengao, acompanhamento e execuc¢do da obra para atender escritérios,
condominios, constru¢des ou residéncias que queiram implantar sistemas de monitoramento de
seguranca com CFTV (Circuito Fechado de TV) com tecnologia Analdgica e também com a nova tecnologia
HDCVI. lluminagdo e Lentes. Cameras Analdgicas. Cameras HDCVI. Cameras sem fio. Cameras camufladas.
Sistemas de CFTV Digital. Acessdrios para CFTV. Acessdrios para CFTV. Os tipos de Cabeamento para CFTV
(Cabos: Coaxial, Par Trancado UTP e Fibra Optica). Conectores. Alimentagao (tipos de fontes: individuais e
profissionais). Introdugdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevengdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

18.1.6 CURSO: OPERADOR INDUSTRIAL COM NOGCOES DE SEGURANGA DO TRABALHO

Analisar e avaliar o ambiente de trabalho, visando a prevencdo de incidentes, acidentes e doencas
ocupacionais em cumprimento a legislacdo pertinente a salde e seguranca dos trabalhadores adotando,
assim, medidas de controle de riscos ocupacionais por meio de a¢des, programas de salde e seguranca
do trabalho.Conscientizar e orientar as equipes a importancia do uso correto de equipamentos de
protecdo individual e coletiva (EPI e EPC).Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a
seguranc¢a do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protegdo individual.
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19.1 CADEIA PRODUTIVA: SERVICOS

19.1.1 CURSO: ADMINISTRADOR DE EMPREENDIMENTOS FLORESTAIS DE BASE COMUNITARIA

Aplica métodos, técnicas e ferramentas que garantam a sobrevivéncia e o desenvolvimentode um
empreendimento florestal de base comunitaria, de forma ambiental e economicamente sustentdvel.
Atende a legislacdo vigente.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a

seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

19.1.2 CURSO: ASSISTENTE DE PLANEJAMENTO, PROGRAMAGCAO ECONTROLE DE PRODUCAO

Auxilia atividades de planejamento, programacdo e controle da producdo. Interpreta o plano de trabalho
da producdo e programa o seguimento de linha. Aloca recursos conforme planejado e identifica
obstaculos. Acompanha ficha critica de equipamentos de producdo e movimentacdo de mercadorias.
Utiliza dados para propor melhorias. Identifica ndo conformidades e emite relatérios. Andlises de riscos
fisicos, quimicos e bioldgicos. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

19.1.3 CURSO: AUXILIAR DE EQUOTERAPIA

Auxilia e acompanha se¢Ges de equoterapia. Busca o desenvolvimento biopsicosocial de pessoas com
deficiéncia ou necessidades especiais.

19.1.4 CURSO: AGENTE DE ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAO RURAL

Realiza planejamento estratégico, acompanhamento da produgdo e elabora projetos deintervengao.
Realiza abordagem metodoldgica participativa, dialégica e construtivista junto aos diversos publicos.
Compreende conceitos de saber empreender projetos que envolvem o desenvolvimento rural sustentavel
e a promocgdo social. Planeja reuniGes e coordena grupos de trabalho em redes cooperativas,
associativistas e outros grupos produtivos. Atende a legislacdo vigente.Analises de riscos fisicos, quimicos
e bioldgicos.Introdugdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.5 CURSO: AGENTE DE COMBATE AS ENDEMIAS

Realiza a vigilancia, a prevencdo, o controle de doencas e a promocdo da saude, em conformidade com as
diretrizes do SUS e sob a supervisdo do érgdo gestor. Zela pela manutencdo da saude coletiva.Analises de
riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

19.1.6 CURSO: AGENTE DE HIGIENIZAGAO DE AMBIENTES

Demonstragao de como conservar vidros e fachadas, limpar recintos e acessoérios, seguindo normas de
seguranca, higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.
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19.1.7 CURSO: AGENTE DE HIGIENIZAGAO HOSPITALAR

Apresentacdo das areas hospitalares. Defini¢cao de residuo hospitalar e maneiras de condicionamento e
descarte. Estudo de agentes quimicos (desinfetantes e detergentes). Orienta¢do sobre a importancia e o
uso de equipamentos de protecdo individual e coletiva. Demonstracdo do processo de limpeza e
higiene. Estudo de normas técnicas de qualidade, meio ambiente e salide.Andlises de riscos fisicos,
guimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

19.1.8 CURSO: AGENTE DE INSTRUMENTAGAO METEOROLOGICA

Auxilia na manutencdo periodica de mdquias e equipamentos. Auxilia na manuseio e instalacdo
instrumentos de estagGes climatoldgica, agroclimatoldgica, hidrometeoroldgica e meteoroldgica. Limpa e
checa instrumentos. Auxilia na coleta de amostra e na elaboracdo de relatdrios e planilhas dos resultados
analiticos. Executa o descarregamento de dados e o envio para banco de dados nacional e de empresas.

Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos. Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

19.1.9 CURSO: AGENTE DE LIMPEZA E CONSERVAGAO

Limpa e conserva areas comuns internas e externas em condominios, empresas publicas e privadas,
comerciais e industriais. Conserva vidros e fachadas. Limpa recintos e acessérios. Coleta residuos
domiciliares, residuos sélidos de servicos de saude e residuos coletados nos servicos de limpeza e
conservacdo de dreas publicas. Varre calcadas, sarjetas e calcadGes. Acondiciona o lixo para
coleta.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.10 CURSO: AGENTE DE LIMPEZA EM AERONAVES

Efetua limpeza interna e externa da aeronave. Mantém o ambiente higienizado e organizado a fim de
atender as exigéncias de 6rgdos reguladores.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.

19.1.11 CURSO: AGENTE DE LIMPEZA URBANA

Executa servigos operacionais de coleta de residuos sélidos domiciliares, seletivos, servicos de saude e
servicos especiais para transporte e destinagdo final.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.12 CURSO: AGENTE DE LOGISTICA REVERSA

Atua na promogdo da coleta e da restituicdo dos residuos sélidos ao setor empresarial para
reaproveitamento em seu ciclo ou em outros ciclos produtivos, ou outra destinacdo final ambientalmente
adequada.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.
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19.1.13 CURSO: DECORADOR DE EVENTOS

Executa as acles planejadas e realiza servicos de apoio técnico e logistico em eventos
e cerimonias, publicos e privados, de diversas classificagcdes e tipologias. Utiliza técnicas e tecnologias de
organizagao, producdo, decoragao em conformidade as caracteristicas do evento. Decorador com baldes,
Decorador de arte com baldes, Decorador de arte floral, Decorador de festas, Decorador de festas
infantis, Decorador de lycra tensionada, Designer de eventos, Ornamentador de eventos.Andlises de
riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.14 DESPACHANTE ADUANEIRO

Auxilia no desembaraco de mercadorias e bagagens e na vistoria aduaneira. Acompanha a desisténcia de
vistoria aduaneira, o pagamento de taxas e impostos, a apresentacdo de documentos a Receita Federal e
aos demais orgaos competentes. Acompanha a analise de amostras de mercadorias na verificacdo de
funcbes, uso e material constitutivo.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecdo individual.

19.1.15 CURSO: INSTALADOR DE SOM AUTOMOTORES

Instala som, alarme, travas, vidros e retrovisores elétricos, instrumentos de painel e
acessorios de iluminacdo em veiculos automotivos. Repara produtos. Localiza defeitos e causas dos
defeitos.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.16 CURSO: INSTALADOR E REPARADOR DE REDES, CABOS EEQUIPAMENTOS TELEFONICOS

Instala, mantém e repara redes e equipamentos de telefonia, testando. Analisa indicadores de
desempenho. Presta suporte técnico no uso de equipamentos e programas.Analises de riscos fisicos,
guimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevengdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

19.1.17 CURSO: INTERPRETE DE LIBRAS

Capacitar profissionais para atua¢do na tradugdo/interpretacdo da Lingua de Sinais Brasileira para a
Lingua Portuguesa em diversas situacGes praticas envolvendo o intérprete de linguas de sinais.
Fundamentos histérico culturais da Libras e suas relagdes com a educacdo do surdos. Parametros e tragos
linguisticos da Libras. Cultura e identidades surdas. O Tradutor Intérprete da Libras/Portugués e o Guia-
Intérprete. Alfabeto datilolégico. Expressées ndo manuais. Uso do espaco. Vocabulario da Libras em
contextos diversos. Didlogos em lingua de sinais.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.
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19.1.18 CURSO: LAQUEAGCAO DE MOVEIS

Desenvolvimento de competéncias relativas a aplicacdo de produtos e técnicas para a Laqueacdo de
Moéveis. Processos de Pintura. Preparagdo e lixamento. Produtos para laqueacgdo. Técnicas de
pintura.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.19 CURSO: MARCENEIRO

Estudo sobre confecgdo e restauracdo de produtos de madeira e derivados. Preparacdao do local de
trabalho, ordenando fluxos do processo de produgdo. Planejamento do trabalho, interpretando projetos,
desenhos e especificagdes. Esbo¢o do produto conforme solicitagdo.Analises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.20 CURSO: MECANICO DE MANUTENGAO DE ELETRODOMESTICOS

Conceitos de eletricidade e eletronica, conhecendo as grandezas da eletricidade, os componentes
eletronicos, os instrumentos de teste e a maneira correta de ultilizagcdo, as medidas e os testes em cada
um dos componentes de forma pratica e correta. Realiza e concertos de eletrodomésticos. Instrumentos
de medicdo: Multimetro, capacimetro, amperimetro e a forma de utilizd-los.Andlises de riscos fisicos,
quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.21 CURSO: MEIO OFICIAL

Prepara o educando para desempenhar fun¢ées de apoio a um profissional qualificado, como um oficial,
em diversas dreas. Além de adquirir conhecimentos sobre normas de seguranga, funcionamento de
maquinas e equipamentos, entre outros.

19.1.22 CURSO: MONTADOR DE MOVEIS E ARTEFATOS DE MADEIRA

Organizag¢do do local de trabalho. Estudo de montagem em série ou de unidade. Orienta¢do sobre como
instalar moéveis e artefatos de madeira, caixas, caixotes, paletes, engradados etc. Demonstragdo de como
programar as etapas de montagem, selecionar mdquinas, ferramentas e instrumentos, interpretar
instrucdes e executar o trabalho em conformidade com as normas e procedimentos técnicos, de
qualidade, de seguranca, meio ambiente e salude.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introdugdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

19.1.23 CURSO: MONTADOR DE OCULOS

Recorta os moldes geométricos. Adapta moldes aos respectivos aros. Prepara lentes oftdlmicas e
armacgoes. Mede a distancia pupilar para o ajuste dos oculos ao usuario.Andlises de riscos fisicos,
guimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.
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19.1.24 CURSO: VIDRACEIRO

Desenvolvimento de competéncias para a instalagdo de vidros autoportantes em esquadrias e em
elementos de vedacgGes, em edificacdes, de acordo com procedimentos e normas técnicas. Analises de
riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introdugao a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

20.1 CADEIA PRODUTIVA: TECNOLOGIA DA INFORMAGAO

20.1.1 CURSO: ADMINISTRADOR DE BANCO DE DADOS

Implementa, administra, instala e realiza manutencdo em servidores de banco de dados.Documenta
todas as etapas do processo. Gerencia o sistema de banco de dados e o acesso as informacdes.Andlises de
riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

20.1.2 CURSO: INFORMATICA AVANGADA

Conceitos de Tecnologias: identificar as tendéncias sobre o conceito de tecnologia, evolugdo,
caracteristicas e implicacGes no cotidiano. Especializar-se nos pacotes e softwares para escritério: Word,
Excel, Access, PowerPoint, Sistemas de Armazenamento em Nuvem e Base de Dados. Internet: Conceitos,
tipos de conexdes e navegadores (Internet Explorer 8, Firefox, Google Chrome, dentre outros),
configuragdes e opgdes do Navegador (favoritos, histérico, pagina inicial, dentre outros). Seguranca na
Internet: Virus (Conceito), Antivirus (Conceito, Download, Instalagdo e forma de utilizacdo do Antivirus),
Firewall do Windows e Windows Update. Rede de computadores: Conceito de Redes e Tipos de
Redes.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

20.1.3 CURSO: INFORMATICA BASICA

Introducdo a Informatica (aprender sobre a importancia do computador, no¢Ges de utilizagcdo, identificar
os componentes do computador, suas fungbes, principais cuidados e conhecimento de hardware e
software), sistemas operacionais (conhecendo sistemas pagos e de cddigos abertos), operacdo basica de
editor de texto, planilhas eletronicas, software de apresentacdo, uso da internet (Conceitos, tipos de
conexdes e navegadores (Internet Explorer 8, Firefox, Google Chrome, dentre outros) e Correio
eletronico.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

20.1.4 CURSO: INSTALADOR E REPARADOR DE REDES DE COMPUTADORES

Demonstracdo de como instalar e realizar manutencdo em infraestrutura fisica de rede, sistemas
operacionais cliente e equipamentos ativos de rede. Estudo de normas e procedimentos de qualidade,
seguranca, saude e preservacdo ambiental. Estudo sobre tipos, configuracdo, arquitetura e padrdes de
redes. Demonstracdo de procedimentos de geréncia de redes. Apresentacdo de servicos de
internet.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos. Introducgdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.
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20.1.5 CURSO: LETRAMENTO DIGITAL PARA IDOSOS

Promover a inclusdo digital, desenvolvendo habilidades basicas no uso de dispositivos tecnolégicos, como
computadores, smartphones e tablets. Capacitar o idoso para utilizar ferramentas digitais, navegar na
internet, linguagem online, acessar redes sociais e aplicativos, proteger-se de riscos online e utilizar a
tecnologia para atividades do dia a dia, como comunicagdo, acesso a servicos e entretenimento.

20.1.6 CURSO: MANUTENGAO E REPARO DE CELULAR (SMARTPHONES E TABLETS)

Realizar montagem / desmontagem e manutencdo de smartphones, celulares e tabletes. Conceitos e
Funcionamentos. Instalar, configurar, atualizar componentes de acordo com requisitos técnicos.
Componentes agregados: Antena interna, Teclado Touchscreen, Tela, Bateria, Microfone, Alto-falante
auricular, Dispositivo de vibracdo, Cabos flex, Carcagas. Placa principal (placa-mae). Meméria flash e chips
de memoria. Microprocessador. Dicas importantes para desmontagem de aparelhos especificos. Testes,
reparos e conserto, instalando, configurando, atualizando componentes de acordo com requisitos
técnicos. Nogdes de Eletronica digital; Interpretacdo de diagramas eletronicos; Sistemas Operacionais
Moéveis; Processos de soldagem de componentes SMD.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

20.1.7 CURSO: MONTADOR E REPARADOR DE MICROCOMPUTADORES

Demonstracao de técnicas e procedimentos de manutencdo em computadores. Orientacdo sobre como
montar, instalar e configurar dispositivos de hardware. Orientacdo sobre como instalar e configurar
sistemas operacionais e software aplicativos. Demonstracdo de como montar, instalar e reparar
Microcomputadores, identificando e instalando sistemas operacionais, de acordo com as normas e
procedimentos técnicos de qualidade, seguranca, higiene e saude. Estudo de sistemas operacionais,
software, hardware e redes. Reflexdo sobre o mercado de trabalho.Analises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introdugdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

20.1.8 CURSO: TECNICO EM INFORMATICA(com nogdes de Inglés ou Espanhol)

Operacionaliza¢do de sistemas de computadores e microcomputadores, monitorando o desempenho dos
aplicativos, recursos de entrada e saida de dados, recursos de armazenamento de dados, registros de
erros, consumo da unidade central de processamento (CPU), recursos de rede e disponibilidade dos
Aplicativos. Funcionamento do hardware e do software; seguranca das informac&es, por meio de cépias
de seguranca e armazenando-as em local prescrito, verificando acesso ldgico de usudrio e destruindo
informacgdes sigilosas descartadas. Atendimento a clientes e usudrios, orientando-os na utilizacdo de
hardware e software. Inspe¢do do ambiente fisico para seguranca no trabalho. Estudos de sistemas
operacionais. Desenvolvimento de transmissdo de dados. Definicdo de equipamentos e ferramentas
utilizados na manutengao de redes. Estudo sobre tipos, configuragdo, arquitetura e padrées de redes.
Demonstracdo de procedimentos de geréncia de redes. Apresentagdo de servicos de internet. Instalagdo
e manutengdo em infraestrutura fisica de rede, sistemas operacionais cliente e equipamentos ativos de
rede. Estudo de normas e procedimentos de qualidade, seguranga, saude e preservagao
ambiental.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introduc¢do a seguranga do trabalho, acidentes,
prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protegao individual.
Com nogoes e estudo de inglés basico para conversagdo rapida.
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21.1 CADEIA PRODUTIVA: TEXTIL

21.1.1 CURSO: AJUDANTE DE MANUTENGAO EM TECELAGEM PLANA

Identifica pegas, componentes e sistemas do processo de tecimento. Auxilia na execugao

de tarefas de manutencdo de teares e urdideiras.Analises de riscos fisicos, quimicos e
bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

21.1.2 CURSO: AUXILIAR DE CORTE (PREPARACAO DA CONFECCAO DE ROUPAS)

Introdugdo a programacao de riscos marcadores por processo manual ou digital. Aplicacdo de técnicas
para enfestar e cortar tecidos e ndo-tecidos. Orientacdo de como preparar lotes e pacotes para o setor de
costura de roupas. Demonstracdo de como distribuir pecas cortadas para as costureiras, retirar, revisar,
contar e dobrar pecas acabadas. Estudo de normas técnicas de qualidade, meio ambiente e
saude.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

21.1.3 CURSO: BONELEIRO

Confecciona moldes de bonés em tecido, couro e similares. Prepara e corta materiais e pecas para
confeccdo, realizando atividades de montagem e acabamento.Analises de riscos fisicos, quimicos e
bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

21.1.4 CURSO: BORDADOS EM TECIDO A MAQUINA

Organizam o local de trabalho, preparam mdquinas de costura e de bordar para acabamento de roupas.
Preparam pegas para costura, e bordado, de acordo com os gabaritos. Costuram acessérios e bordam
pecas confeccionadas. Controlam a qualidade da costura e dos acabamentos de pecas do
vestuario.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

21.1.5 CURSO: CONFECCIONISTA (MODISTA)

Desenvolvimento de técnicas e procedimentos especificos de corte, costura, montagem de pegas e
acabamento, a partir de moldes pré-definidos. Andlise e interpretacdo de desenhos de moda. Pesquisa de
tendéncias na perspectiva de alcancar uma melhor qualidade fabril do produto a ser criado.Analises de
riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

21.1.6 CURSO: CORTE E COSTURA

Elabora¢do de projetos e modelagem de confec¢des de roupas sob encomenda. Confecgdo de pecas-
piloto. Preparacdo de pegas e costura de roupas em tecidos, couros e peles. Preparag¢ao de produtos para
armazenagem e expedicdo, incluindo atividades de passadoria, embalagem e controle de estoques.
Estudo de todas as etapas da confecgdo de roupas sob medida, desde o desenho do modelo até sua
expedicdo.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introdu¢do a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.
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21.1.7 CURSO: COSTURA EM LINGERIE E MODA PRAIA

Capacita o profissional para modelar, cortar e montar pecas de lingerie e moda praia, por meio de
técnicas de modelagem plana e de costura, com foco nas demandas e tendéncias do mercado e
necessidades do cliente.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecdo individual.

21.1.8 CURSO: COSTURA INDUSTRIAL

Organizam o local de trabalho, preparam maquinas e amostras de costura, operam madquinas de costura
na montagem em série de pecas do vestudrio em conformidade a normas e procedimentos técnicos de
gualidade, seguranga, meio ambiente e saude.

21.1.9 CURSO: DESENHISTA INSDUSTRIAL DE PRODUTOS DE MODA

Concebem e desenvolvem obras de arte e projetos de design, elaboram e executam projetos de
restauracdo e conservagdo preventiva de bens culturais médveis e integrados. Para tanto realizam
pesquisas, elaboram propostas e divulgam suas obras de arte, produtos e servicos.Andlises de riscos
fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a segurancga do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais
e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

21.1.10 CURSO: FIGURINISTA

Auxilia a criacdo e execucdo de figurinos, acessorios e aderegos, para teatro, cinema, publicidade, danga,
manifestacGes populares, circo e televisdo. Colabora com a pesquisa de indumentdria (histéria do
vestuario) adequada a composicdo das personagens. Acompanha os ensaios cénicos. Realiza a producdo
de materiais para a confec¢do dos figurinos.Analises de riscos fisicos, quimicos e biolégicos.Introducdo a
seguranc¢a do trabalho, acidentes, prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protegdo individual.

21.1.11 CURSO: MODELAGEM EM TECIDO

Introdugdo a programacao de riscos marcadores por processo manual ou digital. Aplicagdo de técnicas
para enfestar e cortar tecidos e ndo-tecidos. Orientagdo de como preparar lotes e pacotes para o setor de
costura de roupas. Demonstragdo de como distribuir pegas cortadas para as costureiras, retirar, revisar,
contar e dobrar pegas acabadas. Estudo de normas técnicas de qualidade, meio ambiente e
saude.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

21.1.12 CURSO: OPERADOR DE VESTUARIO

Aplicacdo de técnicas e procedimentos de organizacdo do local de trabalho, preparo de maquinas e
amostras de costura. Demonstracdo de como operar maquinas de costura na montagem em série de
pecas do vestuario. Estudo de normas técnicas de qualidade, meio ambiente e salde.Andlises de riscos
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fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

22.1 CADEIA PRODUTIVA: TRABALHO DOMESTICO

22.1.1 CURSO: CUIDADOR DE IDOSO E COACH

Técnicas para cuidador de idosos; Principais doengas da terceira idade; Como ser um cuidador de idosos;
Como lidar com emergéncias; Cinesiologia e biomecanica; Aspectos psicolégicos e como lidar com idosos;
Educacao comportamental. Profissionais para auxiliar idosos que apresentam limitagdes para realizar as
atividades e tarefas da vida quotidiana, fazendo elo entre o idoso, a familia e servicos de saude ou da
comunidade, observando possiveis alteracdes no estado geral e promovendo atividades de
entretenimento, visando melhor qualidade de vida.Analises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

22.1.2 CURSO: JARDINAGEM (Com Nogoes de Paisagismo)

Conceito de jardinagem e paisagismo; Diferencas entre jardinagem e paisagismo; Planejamento e
implantacdo de jardins; Implementos e maquinas de uso na jardinagem; Arborizacdo urbana; Conservacao
e limpeza de jardins e areas verdes; Propagacao de plantas; Fertilidade e preparacdo do solo. Fertilizantes
e corretivos. Adubacdo complementar. Cuidados no plantio das espécies ornamentais e implantagdo dos
jardins. Transplante e reenvasamento. Tipos de vasos e cachepds. Necessidades nutricionais das plantas
ornamentais. Analise do ambiente. Doencgas e pragas das plantas ornamentais. Podas. Implantacdo de
gramados. Preparo e renovacao de canteiros. Desequilibrio ambiental e a ocorréncia de pragas e doencas.
Principios de controle de doencgas. Principais métodos de controle de pragas e doengas: mecanico,
cultural, fisico, bioldgico, quimico e resisténcia de plantas. Manejo integrado de pragas. Uso adequado de
agrotoxicos: aquisicdo, preparo de produtos, aplicacdo, armazenamento e descarte de embalagens.
Efeitos dos agrotdxicos na saude. Normas de seguranca. Projetos para floreiras, sacadas e terragos.
Preparacgdo de jardineiras e formagdo de jardins internos. Jardins residenciais. Estudo do local. Aspectos
ecoldgicos que influenciam a escolha da vegetagao. Aspectos estéticos. Definicdo de caminhos e calgadas.
Nog¢Oes de metodologia de elaboragao de projetos paisagisticos.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevengao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protegdo individual.

22.1.3 CURSO: PISCINEIRO

Conhecimento de métodos de conservagdo de vidros e fachadas. Demonstracdao de procedimentos de
limpeza de recintos e acessdrios e tratamento de piscinas. Conhecimento de normas de seguranga,
higiene, qualidade e protecdo ao meio ambiente.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

22.1.4 CURSO: PROFISSIONAL ORGANIZER

Organizacdo Geral; Organizando e otimizando o espaco do closet; Dobras adequadas — cada tipo de
roupa; Organizacdo de Calgcados; Organizando a COZINHA; Organizacdo Geral; Utensilios de cozinha,
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Produtos e materiais (armarios e despensas); Outros assuntos correlatos. Educacdo
comportamental. Anadlises de riscos fisicos, quimicos e biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao
individual.

22.1.5 CURSO: TECNICAS DE CONGELAMENTO E CONSERVAS DE ALIMENTOS

Conhecimento de técnicas de preparo de alimentos e cozimento de produtos alimenticios utilizando
processos diversos. Demonstracdo de como operar cadmara fria para armazenar e conservar produtos,
insumos e matérias-primas. Experimentacdo de como prensar frutas e graos, extrair 6leos e farelos
vegetais, refinar éleos e gorduras e preparar ragées. Aplicacdo de técnicas de fabricacdo de manteiga e
margarina. Conhecimento e detalhamento de normas e procedimentos técnicos e de qualidade,
seguranca, higiene, salde e preservacdo ambiental.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencado, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

22.1.6 CURSO: TECNICAS DE LAVAGEM E MANUSEIO DE ROUPAS

Conhecimento de servicos de lavanderia, tingimento e passadoria para pessoas, empresas comerciais e
industriais, hospitais e diversos tipos de entidades, usando equipamentos e maquinas. Orientacdo de
como recepcionar, classificar e testar roupas e artefatos para lavar a seco ou com agua. Aplicacdo de
técnicas que tiram manchas, tingem e ddo acabamento em artigos do vestuario, sofds e tapecarias de
tecido e couro. Orientagdo para passar roupas. Organizacdo de formas de inspecdo dos servigos,
embalagem e expedicdo de roupas e artefatos.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducao
a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecdo individual.

23.1 CADEIA PRODUTIVA: TRANSPORTE

23.1.1 CURSO: AUTOMOVEIS ELETRICOS E HIBRIDOS — RECONHECENDO NOVAS TECNOLOGIAS (Com
Inglés Basico)

Reconhecer as caracteristicas dos veiculos elétricos e hibridos em relagao a tecnologia de funcionamento
do motor, bateria e sistemas de recarga, assim como, os procedimentos de manutengdo e reparo e os
beneficios para a sustentabilidade ambiental. Identificar caracteristicas dos veiculos elétricos e hibridos;
Identificar tipos e caracteristicas dos motores elétricos; Identificar tipos e caracteristicas de baterias;
Conhecer funcionamento da bateria; Reconhecer carregadores de baterias; Identificar os processos de
manutenc¢do e reparo; Identificar os equipamentos de proteg¢do individual e coletivos; Reconhecer as
normas de seguranga; Reconhecer a literatura técnica na manutencdo; ldentificar equipamentos e
ferramentas para manutencdo e intervengdo segura; Reconhecer os beneficios a sustentabilidade
ambiental. Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introdu¢do a seguranga do trabalho, acidentes,
prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protegao individual.
Noc¢des de Inglés basico para conversac¢do rdpida.
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23.1.2 CURSO: ELETRICISTA DE MANUTENCAO ELETROELETRONICA - Uma Introdugcdo (Com Inglés
Basico).

Processo de comunicagdo; Paragrafo; Técnicas de inteleccdo de textos; Documentagao técnica; Curriculo;
Pesquisa; Técnicas de apresentagdo; Numeros inteiros; NUmeros decimais; NUmeros Fraciondrios; Razdo e
Proporgdo; Elementos da geometria; Organizacdo de dados numéricos; Estatistica; Graficos; Caligrafia
Técnica; Perspectiva Isométrica; Projecdo Ortogonal no 12 diedro; Escalas; Cotagem; Vistas Seccionadas
(Corte); Representagdo grafica; Desenho de conjunto; Software de CAD; Controle de Imagem; Elementos
de Geometria; Hachuras; Textos; Dimensionamentos; Impressao; Utilizacdo de Biblioteca e Simbolos de
Eletricidade; Energia Elétrica; Energia e Trabalho; Grandezas fundamentais da eletricidade; Circuito
elétrico; Numeros decimais; Resistores; Capacitores; Indutores; Leis da Eletricidade; Poténcia elétrica em
corrente continua; Magnetismo; Eletromagnetismo; Relé; Corrente alternada; Poténcia elétrica em
corrente alternada; Instrumentos e equipamentos. Analises de riscos fisicos, quimicos e
bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.No¢bes de Inglés bdsico para conversacao
rapida.

23.1.3 CURSO: MECANICO DE BOMBAS CENTRIFUGAS E HIDRAULICAS

Realiza manutencdo em bombas, redutores, compressores, turbocompressores, motores a diesel (exceto
de veiculos automotores), bombas injetoras e turbinas industriais. Executa manutencdo. Utiliza bancadas
especificas para a realizacdo de diferentes testes hidraulicos.Realiza diagndstico, instalacdo, testes e
manutencdo em bombas hirdulicas, utilizando equipamentos e bancadas especificas.Analises de riscos
fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais
e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecado individual.

23.1.4 CURSO: MECANICO DE MANUTENGAO DE AUTOMOVEIS, MOTOCICLETAS E VEICULO SIMILARES

Unidades de medidas lineares, operagdes matematicas; paquimetro; micrometro; relégios comparadores;
dispositivos para medidas internas calibradores de raio, laminas calibradoras; medidas de torque; volume,
circunferéncia; relagdo de compressao; cdlculo de pressao e for¢a; MOTOR; tempo de explosdo - forga
motriz do motor; principio de funcionamento do virabrequim; bloco do motor; comando de valvula;
Camara de explosdo, Sistema de alimentagdo; tanque; Canister; Bomba de Combustivel; Carburacdo;
Filtro de ar; Injecdo: mecanica; eletrénica, tipos de injecdo eletrénica de combustivel;, Sensores; Bomba
Eletronica; Regulador de Pressdo: Bico Injetor; sistema de ignicdo; Bateria; Bobina; Distribuidor; Velas;
Sistema de lubrificagdo; Oleo; Filtro de Oleo; Transmissdo; Freios; Suspensdo; Sistema elétrico; Direcdo;
Carroceria; NR6 e demais NR's aplicada a atividade desempenhada. Elaboram planos de manutencao;
realizam manutengdes de motores, sistemas e partes de veiculos automotores. Substituem pegas,
reparam e testam desempenho de componentes e sistemas de veiculos. Trabalham em conformidade
com normas e procedimentostécnicos, de qualidade, de seguranca e de preservacdo do meio
ambiente.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevengao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

23.1.5 CURSO: MECANICO DE MOTOR A DIESEL

Elaboram planos de manutencdo; realizam manuten¢des de motores, sistemas e partes de veiculos
automotores a Diesel como 06nibus, caminhGes e outros. Substituem pecas, reparam e testam
desempenho de componentes e sistemas de veiculos. Trabalham em conformidade com normas e
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procedimentos técnicos, de qualidade, de seguranca e de preservacdo do meio ambiente.
Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introdugdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao,
riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

23.1.6 CURSO: MECANICO DE MOTORES CICLO OTTO

Realiza desmontagem, montagem, ajuste, testes e regulagens em motores do ciclo Otto. Realiza
manuteng¢do e diagndsticos de falhas em motores do ciclo Otto e sistemas complementares. Segue
instrugdes do manual do fabricante.

23.1.7 CURSO: MECANICO DE TRANSMISSAO DE SISTEMAS DE FREIOS, SUSPENSAO EDIRECAO DE
VEICULOS RODOVIARIOS PESADOS

Realiza diagndstico e manutencdo em sistemas convencionais de transmissdo, freios, suspensdo e
direcdo, alinhamento e cambagem em veiculos pesados. Substitui pecas, repara e testa desempenho de
componentes.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

23.1.8 CURSO: MECANICO ELETRICISTA DE AUTOMOVEIS, MOTOCICLETAS E VEICULO SIMILARES

Planejam servicos de instalagdo e manutengdo eletroeletronicos em veiculos, estabelecendo
cronogramas e estimando prazos. Instalam sistemas e componentes eletroeletrénicos em aeronaves,
embarcacdes e veiculos, elaborando leiautes e esquemas, interpretando e corrigindo esquemas,
conectando cabos aos equipamentos e acessérios e testando o funcionamento de maquinas,
equipamentos e sistemas para operagdo. Realizam manutengdes preventiva, preditiva e corretiva,
inspecionando visualmente madaquinas e equipamentos, diagnosticando defeitos eletroeletrénicos,
desmontando, reparando, lubrificando, substituindo e montando componentes, ajustando componentes
e pecas e simulando o funcionamento de componentes e equipamentos. Elaboram documentagdo
técnica, cumprem normas de seguranga, meio ambiente e saude e realizam com qualidade as instalagdes
eletroeletronicas.Analises de riscos fisicos, quimicos e biolégicos.Introducdo a seguranca do trabalho,
acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo
individual.

23.1.9 CURSO: OPERADOR DE EMPILHADEIRA

Estudo dos conceitos de seguranga no trabalho, aprimorar conhecimentos sobre o funcionamento e
manutenc¢do da Empilhadeira, ensinar técnicas de correto manuseio da mdaquina e possibilitar no¢des
sobre a legislacdo e suas atribui¢cdes no local de trabalho, garantindo, assim, a seguranga do Operador, da
maquina e dos materiais por ela transportados. De acordo com NR 11 e NR 12.Analises de riscos fisicos,
guimicos e bioldgicos.Introdugcdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevengao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

23.1.10 CURSO: OPERADOR DE RETROESCAVADEIRA

Preparar profissionais para realizar manutengdo bdsica de maquinas pesadas e operd-las, remover e
drenar solos e executar construcdo de aterros, abertura de valas, canais e carregamento.
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23.1.11 CURSO: OPERADOR DE TRATOR

Realizacdo de operagdes com o trator de esteira e pneus com lamina, efetuando abertura de pistas,
limpeza, corte, nivelamento, aterro e reaterro, drenagem e recomposicao da camada vegetal, atendendo
aos requisitos de Qualidade, Seguranca, Meio Ambiente e Saude em obras.

23.1.12 CURSO: OPERADOR DE TORNO COM COMANDO NUMERICO COMPUTADORIZADO

Programa e opera torno ou centro de torneamento controlados por comandos numéricos
computadorizados. Interpreta desenho técnico, aplica técnicas de medicdo, especifica materiais, suportes
de ferramentas, ferramentas de corte em metal duro e insumos aplicados ao processo de usinagem
CNC.Andlises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

24.1 CADEIA PRODUTIVA: TURISMO E HOSPEDAGEM

24.1.1 CURSO: AGENTE DE VIAGEM / OPERADOR DE TURISMO (Com Nog¢des de Informatica e Linguas -
Inglés ou Espanhol).

Atendimento, Roteiros Turisticos e Tendéncias; Técnica de vendas para agente de viagens; Estruturacdo e
Operacionalizacdo das Agéncias de Viagens; Orientacdo de como atender usudarios e oferecer servicos e
produtos. Demonstracdo de servicos técnicos especializados. Apresentacdo e analise de pesquisas,
servicos de cobranca e cadastramento de clientes sempre via teleatendimento, seguindo roteiros e scripts
planejados e controlados para captar, reter ou recuperar clientes. Estudo de técnicas de vendas de
produtos e servigos turisticos. Organizagdo de pacotes turisticos. Orientagdo sobre como coordenar a
realizacdo de eventos. Orientagao sobre manuseio de guias e mapas turisticos. Demonstra¢do das fungdes
do radiocomunicador. Educagdo comportamental. NogGes de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol)
basico para conversacdo rapida.Analises de riscos fisicos, quimicos e bioldgicos.Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecdo individual.

24.1.2 CURSO: CAMAREIRO (com nog¢oes de Inglés ou Espanhol)

Estudo sobre limpeza, arrumagdo, organizagao, vistoria e abastecimento de apartamentos, quartos e
banheiros de hotéis, navios e estabelecimentos similares. Demonstracdo de atendimento e auxilio aos
hdospedes em suas necessidades pessoais e profissionais.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introdugdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual. No¢des de Linguas (Inglés ou Espanhol)
basico para conversacgdo rapida.

24.1.3 CURSO: CONDUTOR DE TURISMO DE AVENTURA (com nogodes de Inglés ou Espanhol)

Estudo de como atender e orientar clientes em atividades ao ar livre, sabera avaliar riscos, planejar rotas
e conduzir com seguranca em trilhas e outras atividades do ecoturismo. O curso aborda temas como:
minimo impacto ambiental, introducdo ao sistema de gestdo de seguranca, noc¢Oes basicas de
interpretacdo de sinais climaticos, utilizacdo de bussola e interpretacdo de cartas/mapas, equipamentos
basicos para condutores de turismo de aventura em atividades de caminhada sem pernoite e abordagem.
No¢dOes de inglés ou espanhol basicos para conversacao rapida.Andlises de riscos fisicos, quimicos e
biolégicos.Introdugdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevenc¢do, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual. Nog¢Bes de Linguas (Inglés ou Espanhol)
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basico para conversacdo rapida.

24.1.4 CURSO: CONDUTOR DE TURISMO DE PESCA (com nogoes de Inglés ou Espanhol)

Conduz visitantes e turistas para locais de pratica da pesca amadora e esportiva. Informa e interpreta
aspectos ambientaiCONFECs e hidricos do atrativo. Contribui com a protecdo ambiental e auxilia no
monitoramento dos impactos da visitacdo. Aplica e orienta sobre as técnicas e tecnologias para a pratica
pesqueira, de acordo com a legislacao pertinente. Zela pela integridade fisica e psicoldgica dos visitantes
e turistas. Elabora, negocia e excuta roteiros de pesca de forma articulada aos demais agentes envolvidos
na atividade turistica. Auxilia o Guia de Turismo.Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes,
prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecao
individual.Noc¢Ges de Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversacédo rapida.

24.1.5 CURSO: CONDUTOR DE TURISMO RELIGIOSO (com nogdes de Inglés ou Espanhol)

O Curso aborda temas de: Orientagdo de como conduzir visitantes e turistas em sitios e centros histdricos
existentes na destinagdo turistica religiosa; Orientacdo de como contribuir para a valorizacdo e
conservacgdo do patrimbénio material e imaterial, com base na legislacdo pertinente; Orientacdo sobre
aplicacdo das técnicas e tecnologias para a visita sustentavel dos centros histdricos, religiosos e culturais;
Informacdo sobre formas de zelar pela integridade fisica e psicolégica dos visitantes e turistas e
Orientacdo de como elaborar, negociar e executar roteiros de visitacdo em centros histdricos, religiosos e
culturais .Nocdes de inglés ou espanhol bdsicos para conversacdo rdpida..Introducdo a seguranca do
trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de
protecdo individual.No¢des de Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagao rapida.

24.1.6 CURSO: COPEIRO(com nogdes de Inglés ou Espanhol)

Orientacdo sobre como atuar na copa de restaurantes e estabelecimentos similares, organizando,
polindo e limpando copos e lougas, podendo auxiliar na distribuicdo e arrumacao de utensilios tais como
toalhas, lougas e talheres..Introdugdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de prote¢do individual.NogGes de Linguas (Inglés ou
Espanhol) basico para conversacgdo rapida.

24.1.7 CURSO: ESPANHOL BASICO E PRE INTERMEDIARIO

Compreende frases isoladas e usa expressdes familiares e cotidianas e enunciados simples, compras,
meio circundante. Apresenta-se e apresenta a outros. Faz perguntas e da respostas sobre aspectos
pessoais (o local onde vive, as pessoas que conhece e as coisas que tem). Comunica-se na lingua
espanhola de modo simples, se o interlocutor falar lenta e distintamente e se mostrar cooperante.
Descreve sua formac¢ado, o meio circundante e, ainda, refere-se a assuntos relacionados

com necessidades imediatas..Introdugcdo a segurangca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

24.1.8 CURSO: FRANCES BASICO E PRE INTERMEDIARIO

Compreende frases isoladas e usa expressGes familiares e cotidianas e enunciados simples, compras,
meio circundante. Apresenta-se e apresenta a outros. Faz perguntas e da respostas sobre aspectos
pessoais (o local onde vive, as pessoas que conhece e as coisas que tem). Comunica-se na lingua francesa
de modo simples, se o interlocutor falar lenta e distintamente e se mostrar cooperante. Descreve sua
formacdo, o meio circundante e, ainda, refere-se a assuntos relacionadoscom necessidades
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imediatas..Introdugdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais e profissionais,
higiene do Trabalho e equipamentos de protecao individual.

24.1.9 CURSO: GOVERNANTA EM MEIOS DE HOSPEDAGEM(com nogdes de Inglés ou Espanhol)

Demonstracao de como planejar e supervisionar a limpeza, arrumacao e manutencdo das

areas sociais e unidades habitacionais do meio de hospedagem. Definicdo de procedimentos de controle,
registro e solicitacdo de aquisicdo de materiais, utensilios, enxoval e produtos Estudo das normas e
procedimentos de salde e seguranca do trabalho. Orientagdo sobre como dimensionar e organizar a
equipe de trabalho no setor de governanca, considerando a dindmica da ocupa¢do do meio de
hospedagem. .Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e
profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.No¢des de Linguas (Inglés ou
Espanhol) basico para conversacgdo rapida.

24.1.10 CURSO: INGLES BASICO E PRE INTERMEDIARIO

Trabalhar com as 4 habilidades principais: a fala, escrita, leitura e a compreensdo oral e desenvolve a
linguagem relacionada a temas como familia, trabalho, lazer e etc. Capacitar para realizar conversas
basicas e ler textos simples..Introducdo a seguranca do trabalho, acidentes, prevencao, riscos ambientais
e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protecdo individual.

24.1.11 CURSO: MONITOR DE TURISMO (com nogodes de Inglés ou Espanhol)

Estudo de técnicas de vendas de produtos e servigos turisticos. Organizacdo de pacotes turisticos.
Orientacdo sobre como coordenar a realizagdo de eventos. Elaboragdo de roteiros de visitacdo.
Orientacdo sobre manuseio de guias e mapas turisticos. Demonstrac¢do das fun¢des do radiocomunicador.
O Curso aborda temas de: Orientacdo de como conduzir visitantes e turistas em sitios e centros histdricos
existentes na destinacdo turistica; Informacdo e interpretacdo sobre o acervo histdrico, arquiteténico e
cultural, assim como as manifestacdes artisticas, folcléricas, populares, religiosas e gastronémicas locais;
Orienta¢do de como contribuir para a valorizagao e conservagao do patriménio material e imaterial, com
base na legislagdo pertinente; Orientagdo sobre aplicagdo das técnicas e tecnologias para a visita
sustentavel dos centros histéricos, religiosos e culturais; Informagdo sobre formas de zelar pela
integridade fisica e psicoldgica dos visitantes e turistas e Orientagdo de como elaborar, negociar e
executar roteiros de visitagdo em centros histéricos, religiosos e culturais. No¢des de inglés ou espanhol
basicos para conversagdo rapida..Introducdo a seguranga do trabalho, acidentes, prevencgao, riscos
ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e equipamentos de protegdo individual.Nog¢des de Linguas
(Inglés ou Espanhol) basico para conversagdo rapida.

24.1.12 CURSO: RECEPCIONISTA DE HOTEL (Com Nogoes de Informatica e Linguas - Inglés ou Espanhol).

Demonstracdo de como recepcionar e prestar servicos de apoio a héspedes. Atendimento telefonico e
fornecimento de informacGes em hotéis e outros estabelecimentos similares. Técnicas de recep¢do. Com
No¢des de Informatica e Linguas (Inglés ou Espanhol) basico para conversagdo rapida.lntroducdo a
seguranca do trabalho, acidentes, prevencdo, riscos ambientais e profissionais, higiene do Trabalho e
equipamentos de protecao individual.



